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IZVRSNOST IZVEDBE

Više od 40 godina, Smeg Professional posvećen je proizvodnji vrhunskih 

visokoučinkovitih uređaja za komercijalni sektor. S tri proizvodna pogona i 

specijaliziranim ispitnim laboratorijima, odjel osigurava vrhunsku kvalitetu 

i inovacije. Smeg Professional opslužuje globalno tržište putem opsežne 

svjetske prodajne i servisne mreže, zadovoljavajući potrebe sektora od 

ugostiteljstva do zdravstva, a pritom daje prioritet učinkovitosti i održivosti.

UVOD 2

6

12

PRIBOR 42

NAPE 47

KAZALO 50
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MADE IN ITALY

Osnovana 1948. godine kao tvornica za emajliranje metala, ime Smeg je kratica za Smalterie Metallurgiche Emiliane 

Guastalla, što znači tvornica za emajliranje metala u Emiliji Romagni. Smeg proizvodi kombiniraju inovaciju s 

pouzdanošću, stilom, fleksibilnošću korištenja i sigurnošću u kućanstvu, profesionalnom sektoru i sektoru laboratorija 

i medicine.

Grupa SMEG S.p.A. sada je međunarodno priznata kao sinonim za izvrsnost proizvoda Made in Italy.

Tvrtka ima pet proizvodnih pogona u Italiji i snažnu međunarodnu prisutnost s podružnicama za izravnu prodaju i 

kapilarnom mrežom distributera diljem svijeta.

Smeg headquarter (Guastalla)

FRI. MED. S.r.L.
Profesionalno i medicinsko hlađenje

BONFERRARO S.p.A.
Profesionalne perilice posuđa i 

dezinfekcijske perilice rublja

APELL S.p.A.
Profesionalne i kućanske nape

SMEG S.p.A.
Uređaji za kuhanje, profesionalni i 

za kućanstvo

LA PAVONI S.p.A.
Profesionalni aparati za kavu

Bonferraro
Milano

Torino
Guastalla

ChietiHEADQUARTER
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Kombinirane pećnice, konvekcijske i multifunkcionalne pećnice predstavljaju Smeg Professional rješenja za potrebe 

profesionalnog ugostiteljstva.

Precizan dizajn, napredna tehnologija i najbolji materijali. Smeg Professional pećnice idealno su rješenje za barove, 

restorane, supermarkete, pekare i slastičarnice, restorane brze hrane, ali i urede, ustanove za njegu, bolnice, kao i 

industriju smrznute hrane i industrijske laboratorije.

Niz profesionalnih pećnica čije su odlike visoke performanse i inovativne tehnologije, pouzdanost i homogenost 

kuhanja.

Smegov odjel istraživanja i razvoja, kroz napredno 

znanje o materijalima i tehnologijama, zadovoljava 

potrebe modernog ugostiteljstva, stvarajući 

visokoučinkovite proizvode.

Stalni i strogi postupci kon-

trolnog ispitivanja tijekom cijelog 

proizvodnog procesa svjedoče o 

predanosti postizanju visoke razine 

pouzdanosti.

Osim toga, zahvaljujući modernom 

sučelju i različitim programskim 

rješenjima, svaka pećnica odgovara 

specifičnim potrebama uz potpuno 

poštovanje jednostavnosti korištenja 

i inteligentnog upravljanja resursima.
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Smeg Galileo Professional proizvodi su namijenjeni profesionalcima koji traže svakodnevno savršenstvo i označavaju 

ulazak Smega u svijet ugostiteljstva.

Asortiman profesionalnih konvekcijskih pećnica ALFA sastoji se od različitih modela koji se razlikuju po veličini posuda 

(435x320 ili 600x400) i broju polica (4, 6, 10 posuda). Serija ALFA43 (435x320 posuda) obuhvaća sve prepoznatljive 

kvalitete Smeg proizvoda u kompaktnoj veličini, dok ALFA modeli s posudama 600x400 nude veći kapacitet od 4, 

6, 10 posuda.

Mehanička Elektronska
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GALILEO PROFESIONALNA 

RAVNOMJERNO KUHANJE, IZVRSNA POUZDANOST, 
JEDNOSTAVNOST KORIŠTENJA

Novi način kuhanja na pari: dvije tehnologije kombinirane u jednoj pećnici. Pećnica Smeg 

Galileo Professional proizvod je namijenjen profesionalcima koji svakodnevno teže savršenstvu. 

Dizajnirana za izvrsnost u kuhinji, inovira kulinarsku tradiciju kroz jednostavnost tehnologije i 

označava Smegov ulazak u svijet visoke kuhinje. Riječ je o proizvodu proizvedenom u Italiji s 

izvrsnim performansama kuhanja, koji omogućuje visoku energetsku učinkovitost i sposoban 

je savršeno kuhati širok izbor hrane. Dva specifična bočna nosača omogućuju korištenje oba 

pladnja 530 x 325 mm (GN 1/1) i 600 x 400 mm.

KUHANJE

Smanjeno vrijeme kuhanja 
Optimizirani protok zraka i topline zahvaljujući novom obliku unutrašnjosti i deflektora.

Kuhanje na više razina, velike uštede
Nema miješanja aroma ili okusa čak ni pri višekratnom istovremenom kuhanju.

Niska temperatura, visoke performanse
Smanjena potrošnja vode, minimalni gubitak težine hrane, nepromijenjene nutritivne vrijednosti 

zahvaljujući proizvedenoj pari.

STEAMART TEHNOLOGIJA

DEFINIRANO I PRECIZNO KUHANJE

SteamArt sustav stvara paru tijekom procesa kuhanja direktno 

u unutrašnjosti pećnice u vrlo kratkom vremenu i na vrlo niskim 

temperaturama (od 30°C). To omogućuje održavanje nutritivnih 

svojstava hrane i minimiziranje gubitka težine hrane.

Sonda za mjerenje temperature s 4 točke omogućuje preciznu 

kontrolu i očitavanje temperature te postizanje pravilnog 

kuhanja.
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Zajamčeno čišćenje i sušenje u kratkom vremenu 

i uz smanjenu potrošnju energije. Dostupna su 4 

automatska ciklusa pranja: Kratki, Srednji, Dugi, 

Roštilj, plus poseban program ispiranja.

RAVNOMJERNO KUHANJE I UŠTEDA ENERGIJE

Nova THERMO FUNNEL unutrašnjost, s dnom u obliku parabole, i 

novi dizajn deflektora poboljšavaju raspodjelu zraka i osiguravaju 

homogeno kuhanje uz smanjenje vremena kuhanja i potrošnje 

energije.

Profesionalna pećnica Galileo jednostavna je za ugradnju i korištenje. Zahvaljujući maloj priključnoj snazi (8 kW), 

omogućuje nisku potrošnju energije.

DIGITAL CANVAS ZASLON 

7-inčni zaslon osjetljiv na dodir s novim grafičkim sučeljem 

i brojnim dodatnim značajkama za trenutno upravljanje 

naredbama i prilagođavanje funkcija.
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SPO10LSD

 
Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790X840x1145 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 28 A / 14,5 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 70 mm GN1/1 - 90 mm EN 600x400

Vrsta i broj ventilatora 2 ventilatora s promjenom smjera

Kontrola pare 5-100% (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

USB priključak Da

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Vrsta pećnice: Galileo Professional 

parnokonvekcijska pećnica 

Broj programa koje možete pohraniti: 

Maks. 512 

Unaprijed postavljeni recepti: >100 

Odgođeni početak 

Prethodno zagrijavanje 

Funkcija zadržavanja: Podesiva 

Prisilno hlađenje 

Regulacija dimnjaka: Automatska 

HACCP podaci 

Samodijagnostika

 
Kapacitet posuda: 8 posuda 600x400 

Vrsta zaslona: TFT digitalni, 7 inča osjetljiv na dodir 

Generiranje pare: Izravni i otvoreni bojler 

Vrsta i broj ventilatora: 2 ventilatora s promjenom 

smjera 

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik 

Podesiva brzina ventilatora od 50 do 100% 

Konstrukcija vrata: Trostruko staklo 

Otvaranje vrata: Bočno 

Sustav pranja: Automatsko pranje 

Programi pranja: Kratko/srednje/dugo/roštilj/ispiranje

t
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Model SPO10L2SD SPO10L2SDL SPO10R2SD SPO10R2SDL

Sustav vanjskih spremnika za 

deterdžent

Da Da

Sustav za hlađenje odvodne 

vode

Da Da Da Da

Desna šarka Da Da

UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

CRIJEVO ODVODA VODE

PREMOSNICA DEKALCIFIKATORA
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SPO5L2S

 
Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x875x645 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 17 A / 8 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 70 mm GN1/1 - 90 mm EN 600x400

Vrsta i broj ventilatora 1 ventilator s promjenom smjera

Razine ovlaživanja Automatski / Postotno progresivno

Tlak ulazne vode 200-1000 kPa (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

USB priključak Da

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

IPX zaštita IPX4

Podesive nogice Da

 
Vrsta pećnice: Galileo Professional 

parnokonvekcijska pećnica 

Broj programa koje možete 

pohraniti: maks. 512. 

Unaprijed postavljeni recepti: >100 

Odgođeni početak 

Prethodno zagrijavanje 

Funkcija zadržavanja: Podesiva 

Prisilno hlađenje 

Regulacija dimnjaka: Automatska 

HACCP podaci 

Samodijagnostika

 
Kapacitet posuda: 5 posuda GN1/1 

Vrsta zaslona: TFT digitalni, 7 inča osjetljiv na dodir 

Generiranje pare: Izravni i otvoreni bojler 

Vrsta i broj ventilatora: 1 ventilator s promjenom smjera 

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik 

Podesiva brzina ventilatora: od 50 do 100% 

Konstrukcija vrata: Trostruko staklo 

Otvaranje vrata: Bočno 

Sustav pranja: Automatsko pranje 

Programi pranja: Kratko/srednje/dugo/roštilj/ispiranje
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

CRIJEVO ODVODA VODE

PREMOSNICA DEKALCIFIKATORA

 

 
Model SPO5L2S SPO5L2SL SPO5L2SD SPO5L2SDL SPO5R2SD SPO5R2SDL

Sustav za hlađenje 

odvodne vode

Da Da Da Da

Sustav vanjskih 

spremnika za 

deterdžent

Da Da Da

Integrated

detergent tank

Da Da Da

Desna šarka Da Da Da Da
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RAZNOVRSNOST ASORTIMANA

Asortiman konvekcijskih pećnica, u potpunosti razvijenih i proizvedenih u Italiji, prilagođen je potrebama 

prehrambene industrije i maloprodaje.

Precizan dizajn, napredna tehnologija i kvalitetni materijali: Smeg konvekcijske pećnice idealno su rješenje za barove, 

kafiće, restorane brze prehrane, supermarkete, pekare ili gdje god je potrebna kompaktna visokoučinkovita pećnica.

Asortiman profesionalnih konvekcijskih pećnica ALFA sastoji se od različitih modela koji se razlikuju po veličini 

posuda (435x320 ili 600x400) i broju polica (4, 6, 10 posuda). Serija ALFA43 (435x320 posuda) obuhvaća sve 

prepoznatljive kvalitete Smeg proizvoda u kompaktnoj veličini, dok ALFA modeli s posudama 600x400 nude veći 

kapacitet od 4, 6, 10 posuda.

JEDNOSTAVNO UPRAVLJANJE 
FUNKCIJAMA

Elektroničke pećnice opremljene su novom nagnutom 

upravljačkom pločom za lakše upravljanje funkcijama 

pećnice.

STABILNA TEMPERATURA

Vrlo visoka stabilnost unutarnje temperature omogućuje 

postizanje savršeno homogenog kuhanja. To je moguće 

zahvaljujući ekskluzivnom sustavu koji uključuje 

termostat svaki put kada se odabere temperatura. 

Tijekom početne faze predgrijavanja pećnica mora biti 

prazna kako bi se postigla prava temperatura. Zatim 

je moguće podesiti temperaturu termostatom kako 

bi se postigla i stabilizirala potrebna unutarnja toplina.

Zahvaljujući točnosti temperaturne sonde moguće je 

mijenjati parametre kuhanja uz održavanje konstantne 

temperature u unutrašnjosti pećnice.
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BRZO KUHANJE

HLADNA VRATA

Precizan dizajn držača posuda omogućuje korištenje 
različitih veličina posuda (GN / EN). Osim toga, 

udaljenost između posuda jamči pravilnu cirkulaciju 
zraka u unutrašnjosti pećnice, postižući visoke 

standarde kuhanja.

Kombinacija novog oblika deflektora i prisilne izmjenične 

ventilacije osigurava savršenu brzinu, ravnomjernu raspodjelu 

topline i homogeno pečenje.

Opremljen s 2 pristupačna stakla koja jamče sigurnost i 

jednostavno čišćenje (trostruka staklena vrata na nekim 

modelima ALFA43). To omogućuje smanjenje potrošnje 

energije i sigurniju upotrebu izbjegavanjem slučajnih 

opeklina.
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 798x772x1100 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 23A / 16 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 3 suprotno rotirajuća s vremenski 

određenom promjenom smjera

Razine ovlaživanja 5 + ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

USB priključak Da

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

Koraci kuhanja 3+predgrijavanje

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Broj programa koji se mogu 

pohraniti: 100

Regulacija dimnjaka

HACCP podaci

 
Kapacitet posuda: 10 posuda GN1/1 ili 10 EN 

600x400 mm (isključujući ravne rešetke i posude)

Upravljanje pećnicom: Elektronsko

Tip zaslona: LCD Touch

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 3 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo



15

UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

CRIJEVO ODVODA VODE

DOVOD VODE SUSTAVA ZA RUČNO PRANJE
(samo na određenim modelima)

 

 
Model ALFA1035E1HDS ALFA1035E1HDSR

Desna šarka Da
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ALFA625E1HDS

t

 
Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x793 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 16 A / 10,5 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 2 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 5 + ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

USB priključak Da

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

Koraci kuhanja 3+predgrijavanje

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Broj programa koji se mogu 

pohraniti: 100

Regulacija dimnjaka

HACCP podaci

 
Kapacitet posuda: 6 posuda EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Elektronsko

Tip zaslona: LCD Touch

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 2 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Bočno 
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

CRIJEVO ODVODA VODE

DOVOD VODE SUSTAVA ZA RUČNO PRANJE
(samo na određenim modelima)

 

 
Model ALFA625E1HDS ALFA625E1HDSR

Desna šarka Da
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x772x1100 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 23A / 16 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 3 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 1 Ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 50-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Regulacija dimnjaka: Ručno

 
Kapacitet posuda: 10 posuda GN1/1 ili 10 EN 

600x400 mm

Upravljanje pećnicom: Ručno

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 3 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Bočno
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

 

 
Model ALFA1035H-2 ALFA1035HR-2

Desna šarka Da
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x793 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 16 A / 10,5 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 2 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 1 Ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 50-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Regulacija dimnjaka: Ručno

 
Kapacitet posuda: 6 posuda EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Ručno

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 2 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Bočno
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

 

 
Model ALFA625H-2 ALFA625HR-2

Desna šarka Da



22

ALFA420E1HDS

t

 
Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x563 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50-60 Hz

Drugi električni priključak 230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50-60 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 2 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 5 + ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

USB priključak Da

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

Koraci kuhanja 3+predgrijavanje

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Broj programa koji se mogu 

pohraniti: 100

HACCP podaci

 
Kapacitet posuda: 4 posude EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Elektronsko

Tip zaslona: LCD Touch

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 2 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE

CRIJEVO ODVODA VODE

DOVOD VODE SUSTAVA ZA RUČNO PRANJE
(samo na određenim modelima)

(samo na određenim modelima)
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x563 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50 Hz

Drugi električni priključak 230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 2 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 1 Ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 70-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Višenamjenska 

konvekcijska pećnica s ovlaživanjem

 
Kapacitet posuda: 4 posude EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Ručno

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 2 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x563 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50 Hz

Drugi električni priključak 230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 2 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 1 Ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 50-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

 
Kapacitet posuda: 4 posude EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Ručno

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 2 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x563 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 10 A / 6,9 kW / 50 Hz

Drugi električni priključak 230 V~ / 30 A / 6.9 kW / 50 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 2 suprotno rotirajući s vremenski određenom 

promjenom smjera

Razine ovlaživanja 1 Ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 50-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

 
Kapacitet posuda: 4 posuda EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Ručno

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: 2 suprotno rotirajući s 

vremenski određenom promjenom smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Bočno - lijeva šarka
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 790x757x563 mm

Napajanje 400 V 3N~ / 13 A / 5,3 kW / 50 Hz

Drugi električni priključak 230 V~ / 23 A / 5,3 kW / 50 Hz

Razmak polica 77 mm

Vrsta i broj ventilatora 1 ventilator s promjenom smjera

Raspon temperature 50-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica

 
Kapacitet posuda: 4 posuda EN 600x400 mm ili 

GN1/1

Upravljanje pećnicom: Ručno

Vrsta i broj ventilatora: 1 ventilator s promjenom 

smjera

Materijal unutrašnjosti: Nehrđajući čelik

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 608x600x537 mm

Napajanje 230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

Razmak polica 80 mm

Vrsta i broj ventilatora Ventilator sa fiksnom rotacijom

Razine ovlaživanja 5 + ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

Koraci kuhanja 3+predgrijavanje

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Broj programa koji se mogu 

pohraniti: 99

 
Kapacitet posuda: 4 posude 435x320 mm

Upravljanje pećnicom: Elektronsko

Tip zaslona: LCD Touch

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: Ventilator sa fiksnom 

rotacijom

Materijal unutrašnjosti: Ever Clean emajl

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Trostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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4 posude 

šifra 3820

 

UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)



34

 
Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 602x600x537 mm

Napajanje 230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

Razmak polica 80 mm

Vrsta i broj ventilatora Ventilator sa fiksnom rotacijom

Razine ovlaživanja 5 + ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 30-270°C

Položaj ispuha Straga

Sigurnosni prekidač s otvorenim vratima Da

Podesive nogice Da

Koraci kuhanja 2+predgrijavanje

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica s 

ovlaživanjem

Broj programa koji se mogu 

pohraniti: 99

 
Kapacitet posuda: 4 posude 435x320 mm

Upravljanje pećnicom: Elektronsko

Tip zaslona: kompaktni LCD Touch

Generiranje pare: Izravno

Vrsta i broj ventilatora: Ventilator sa fiksnom 

rotacijom

Materijal unutrašnjosti: Ever Clean emajl

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Trostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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4 posude 

šifra 3820
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 602x580x537 mm

Napajanje 230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

Razmak polica 80 mm

Vrsta i broj ventilatora 1 ventilator s fiksnom rotacijom

Raspon temperature 50-250°C

Položaj ispuha Straga

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Konvekcijska pećnica

 
Kapacitet posuda: 4 posude 435x320 mm

Upravljanje pećnicom: Ručno

Vrsta i broj ventilatora: 1 ventilator s fiksnom 

rotacijom

Materijal unutrašnjosti: Ever Clean emajl

Konstrukcija vrata: Dvostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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4 posude 

šifra 3820

UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 602x580x537 mm

Napajanje 230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

Razmak polica 80 mm

Vrsta i broj ventilatora Ventilator sa fiksnom rotacijom

Razine ovlaživanja 1 Ručno

Tlak ulazne vode 50-500 kPa (min-max)

Raspon temperature 50-250°C

Položaj ispuha Straga

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Multifunkcijska 

konvekcijska pećnica sa

ovlaživanjem

 
Kapacitet posuda: 4 posuda 435x320 mm

Upravljanje pećnicom: Ručno

Generiranje pare:  Izravno

Vrsta i broj ventilatora: Ventilator sa fiksnom 

rotacijom

Materijal unutrašnjosti: Ever Clean emajl

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Trostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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4 posude 

šifra 3820

UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)
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Dimenzije uređaja (ŠxDxV) 602x580x537 mm

Napajanje 230 V~ / 13 A / 3,0 kW / 50 Hz

Razmak polica 80 mm

Vrsta i broj ventilatora Ventilator sa fiksnom rotacijom

Raspon temperature 50-270°C

Položaj ispuha Straga

Podesive nogice Da

 
Tip pećnice: Multifunkcijska pećnica

 
Kapacitet posuda: 4 posuda 435x320 mm

Upravljanje pećnicom: Ručno

Vrsta i broj ventilatora: Ventilator sa fiksnom 

rotacijom

Materijal unutrašnjosti: Ever Clean emajl

Podesiva brzina ventilatora: Ventilator s dvije brzine

Konstrukcija vrata: Trostruko staklo

Otvaranje vrata: Nagibno
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4 posude  

šifra 3820

UZEMLJENJE

NAPONSKI KABEL

CRIJEVO DOVODA VODE
(samo na određenim modelima)
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Filter za pročišćavanje vode za profesionalnu 

pećnicu Galileo SPO; kapacitet 7,907 litara s 

tvrdoćom 10 Kh i bypass setom 1

Filter za pročišćavanje vode za profesionalnu 

pećnicu Galileo SPO; kapacitet 4,675 litara s 

tvrdoćom 10 Kh i bypass setom 1

Mjerač protoka za filter FB45LSE1100

Komplet za spajanje glave filtera za obradu 

vode

STDH

Postolje za pećnicu za Galileo Professional 

pećnice sa nosačima za 8 posuda GN 1/1 ili 

EN 600x400

Set vodilica za 10 posuda GN/1 Galileo 

Professional SPO10

R5GN

Set vodilica za 5 posuda GN/1 Galileo 

Professional SPO5

Set vodilica za 8 posuda EN 600x400, za 

pećnicu Galileo Professional SPO10

Set vodilica za 4 posude EN 600x400, za 

pećnicu Galileo Professional SPO5

Postolje za pećnicu za Galileo Professional 

pećnice sa nosačima za 4 posude
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DODATNI PRIBOR

KITSTCK55

Spojni komplet između 2 Galileo pećnice 

postavljene jedna na drugu (SPO4 ili SPO5)

Komplet polica za STDH i STDM Galileo 

Professional postolja

Komplet kotačića za STDH i STDM Galileo 

Professional stolove (4 komada)

Pakiranje 12 boca od 1 kg Spremnik od 10 kg
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Postolje za pećnicu sa nosačima za 

8 posuda za seriju pećnica ALFA43 

600x600x900/950mm

Postolje za pećnicu sa nosačima za 16 

posuda za seriju pećnica ALFA420/425 i 

ALFA625 800x800x900/950mm

Postolje za pećnicu sa nosačima za 8 posuda 

za seriju pećnica ALFA1035 i ALFA420/425 

800x800x504mm

Komplet kotačića za postolja TVL40, TVL425 i 

TVL425D (4 komada)

Set vanjskog spremnika 5 lt.Postolje za vertikalno slaganje pećnica 

ALFA625/420, 800x800x300mm

Komplet za smanjenje protoka zraka za 

pećnice ALFA410, 420, 625, 1035

Komplet za smanjenje protoka zraka za 

pećnice ALFA43

Komplet donjih i gornjih ploča za postolje 

TVL40

Spojni komplet za vertikalno slaganje 

modela ALFA420+420 ili ALFA420+625 i 

nape

Komplet donjih i gornjih ploča za postolje 

TVL425 i TVL425D
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DODATNI PRIBOR

Neprijanjajuća rešetka GN1/1 Perforirana aluminijska posuda GN1/1, 

dubine 20 mm

GN 1/1 mikroperforirana posuda s 

neprianjajućim slojem, dubine 20 mm

GN 1/1 posuda s 8 utora i neprianjajućim 

slojem

GN1/1 neprianjajuća posuda, dubine 40 mm

GN1/1 neprianjajuća posuda, dubine 20 mm Rešetka sa 8 vertikalnih nosača za piletinu 

GN1/1

Aluminijska posuda GN1/1 dubine 20 mm

Aluminijska posuda GN1/1, dubine 65 mm
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DODATNI PRIBOR

3743

Ravna aluminijska posuda (4 komada) Ravna perforirana aluminijska posuda (4 

komada)

Ravna kromirana žičana rešetka (4 komada) Valovita rešetka za bagete (4 komada)

3755

Ravna posuda od aluminiziranog čelika (4 

komada)

Ravna kromirana žičana rešetka (4 komada)

Ravna perforirana aluminijska posuda (4 

komada)

Ravna posuda s neprianjajućim dnom (4 

komada)
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Upravljanje  Soft touch

Broj filtera 2

Filteri protiv masnoće Da

Ugljeni filteri Da

Maksimalni kapacitet sa slobodnim 

odvodom

900 m3/h

Snaga motora 320 W

Nepovratni ventil Da

Napon 220-240 V

Frekvencija 50-60 Hz

 
Broj brzina 1

Intenzivna brzina

Automatsko uključivanje intenzivne 

brzine kada su vrata pećnice 

otvorena

 
Ekstrakcijska napa

Recirkulacijski sustav filtriranja

Elektronsko upravljanje

Nehrđajući čelik
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Upravljanje  Touch

Broj rasvjetnih tijela 1

Vrsta rasvjete LED

Snaga rasvjete 1,1 W

Podesiv intenzitet rasvjete Da

Broj filtera 2

Filteri protiv masnoće Da

Ugljeni filteri Da

Maksimalni kapacitet sa slobodnim 

odvodom

900 m3/h

Snaga motora 330 W

Nepovratni ventil Da

Napon 220-240 V

Frekvencija 50-60 Hz

 
Broj brzina 3

Funkcija 24-satnog filtriranja

Mogućnost vremenskog 

upravljanja

 
Ekstrakcijska napa

Recirkulacijski sustav filtriranja

Elektronsko upravljanje

Polirani nehrđajući čelik
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Upravljanje  Touch

Broj rasvjetnih tijela 1

Vrsta rasvjete LED

Snaga rasvjete 1,1 W

Podesiv intenzitet rasvjete Da

Broj filtera 2

Filteri protiv masnoće Da

Ugljeni filteri Da

Maksimalni kapacitet sa slobodnim 

odvodom

670 m3/h

Snaga motora 230 W

Nepovratni ventil Da

Napon 220-240 V

Frekvencija 50-60 Hz

 
Broj brzina 3

Funkcija 24-satnog filtriranja

Mogućnost vremenskog 

upravljanja

 
Ekstrakcijska napa

Recirkulacijski sustav filtriranja

Elektronsko upravljanje

Polirani nehrđajući čelik
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t

Ventilatorsko prisilno grijanje

Ventilatorsko prisilno grijanje s 

Grill

u šupljini

u ventilator i isparavanjem na 

Provjeravanje

šupljini

vide metodom

Sonda razlike temperature Delta T

Sonda temperature jezgre

Suha toplina za savršen roštilj

K A Z A L O

Vremensko upravljanje

Snaga rasvjete

Broj rasvjetnih tijela

Dodatna maksimalna razina snage

NAPE
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Svi podaci i opisi u ovom katalogu mogu se promijeniti ili otkazati u bilo kojem trenutku u skladu s tehničkim i komercijalnim zahtjevima tvrtke 
proizvođača, i to bez obveze prethodne najave i bez mogućnosti reklamacije od strane kupca. Smeg S.p.A. zadržava pravo na promjene bez 
prethodne najave ako su korisne za poboljšanje njegovih proizvoda. Ilustracije, podaci i opisi sadržani u ovom katalogu stoga nisu obvezujući 
i imaju samo indikativnu vrijednost.

UNI EN ISO 9001
9130-Smeg

UNI EN ISO 14001
9191-SME2

OHSAS 18001
9192-SME3

P R O D A J A  I  S E R V I S

BOSNA I HERCEGOVINA  /  Gemma BH d.o.o.
71000 Sarajevo, Džemala Bijedića 25c
tel./fax: 00387 33 407 935, 00387 33 407 936
e-mail: info@gemma.ba
www.gemma.ba

HRVATSKA, CRNA GORA, SLOVENIJA  /  Gemma B&D d.o.o.
10000 Zagreb, Prisavlje 2 (Boćarski dom)
tel.: 00385 1 6196 446, 6195 604, fax: 00385 1 6195 581,
e-mail: veleprodaja@gemma.hr
www.gemma.hr

SRBIJA  /  Gemma B&D d.o.o.
11070 Novi Beograd, Đorđa Stanojevića 14
Veleprodaja: tel: 00381 11 2285 020, fax: 00381 11 3188 033
e-mail: info@gemma.rs
www.gemma.rs
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