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Product conforme al Product compliant with regulation | Information produit conforme au réglement (EU) | Product Information geméB Reglement (EU met de sobre el producto de acuerdo con el | Informagzo do produto em conformidade com o
Pl pl 9 P 9 9 g P 630 do pr
(EU) No 66/2014 (EU) No 66/2014 N° 66/2014 Nr.66/2014 verordening (EU) Nr. 66/2014 Reglamento (UE) N.2 66/2014 regulamento (EU) N.¢ 66/2014
S Simbolo Symbol Symbole Symbol Symbool Simbolo Simbolo
\] Valore Value Valeur Wert Waarde Valor Valor
Pl U Unita di musura Unit Unité Einheit Eenheid Unidad Unidade
s v U M Identificativo modello Model identification Identification du modéle ID-Nr. des Modells Typeaanduiding van het model Identificacion del modelo Identificagdo do modelo
- - - Type de table de cuisson Tipo de placa de coccion Tipo de placa de cozinha
T Tipologia di piano cottura Type of hob Kochstelle Typ Type kookplaat
108.0604.931P0448
T F Nz Numero di zone di cottura Number of cooking zones Nombre de zones de cuisson Anzahl Kochzonen Aantal kookzones Numero de zonas de coccién Numero de zonas de cozedura
NA Numero di aree di cottura Number of cooking areas Nombre de surfaces de cuisson Anzahl Kochbereiche Aantal extra grote kookzones Numero de 4reas de coccion Nimero de areas de cozedura
Nz 2 HT Tecnologia di riscaldamento Heating technology Technologie de chauffe Heiztechnologie Verwarmingstechnologie Tecnologia de calentamiento Tecnologia de aquecimento
NA 0
P1 Zona anteriore Front zone Zone avant Vordere Zone Zone voor Zona anterior Zona anterior
HT I P2 Zona posteriore Rear zone Zone arriére Hintere Zone Zone achter Zona posterior Zona posterior
P1 (] 16.0 cm P3
P4
P2 (%) 16.0 cm
P5
P3 cm P6
P4 cm ECH Consumo energetico del piano Hob energy consumption calculated | Consommation énergétique de la Energieverbrauch der Kochstelle pro | Energieverbruik van de kookplaat Consumo de energia de la placa de | Consumo energético da placa de
cottura calcolato per kg per kg table de cuisson calculée par kg kg berechnet berekend per kg coccion, calculado por kg cozinha calculado por kg
P5 c Norme di riferimento: Reference standards: « Normes de référence: ,Bezugsnormen: Referentienormen: Normas de referencia: Normas de referéncia:
P6 cm EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2 " EN/IEC 60350-2 » EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2' EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2"
Ottimizzare il calore residuo della piastra Make the most of your hot plate’s residual heat | Optimiser la chaleur résiduelle de la table de | Optimieren Sie die Restwarme der Platte, indem | Gebruik de restwarmte van de plaat optimaal | Optimizar el calor residual de la placa Otimize o calor residual da placa, tendo o
P1 EC electric cookin Whik spegnendola 10 minuti prima della fine del by swiching off east ron hotplates 10 minutes | ctisson en &eignant 10 minutes avant a in | Si diese 10 Winuien vor dem Ende der Garzeit | door de plaat 10 minuten voor et einde van de | apagandola 10 minutos antes de que termine of | cuidado de a desigar 10 minuios antes do
9 187.0 ] tempo di coltura; spegnere invece i piani cottura | before the end of your cooking time and glass | du processus de cuisson. En revanche, ausschalten. Schalten Sie hingegen die bereidingstid ui te schakelen; schal tiempo de coccion; en cambio, apagar las placas | terminar o tempo de cozedura; desligue as
in ceramica 5 minuti prima della fine del tempo d | ceramic hot plates 5 minutes before the end of | éteindre les tables de cuisson en céramique 5 | Keramik-Kochfelder 5 Minuten vor dem Ende | keramische kookplaten echter 5 minuten voor | da cbccion e virbearimica 5 minilas antes do | placas de cozadura e cerammica, 5 minutos
P2 EC electric cookin 187.0 Whik cotiura. L base della pentola dowebbe coprire | sooking ime. The base of your pot or pan minutes avant a i du processus de cuisson. | der Garzeit aus. Der Topfboden solfe die Pratte | het einde van do bereidingstid uit. De onderkant | que termin el tampo dé coccin. La base de a | antos do fim do tempo d coz
9 - 9 Ia piastra. Qualora sia piccola, dell'er should cover the hot plate. If it is smaller, Le fond de la casserole doit couvrir autant que van de pan moet de plaat bedekken. Als deze | olla debe cubrir la placa. Si es menor, se e da panela deve cobrir a placa. Se o seu
préziosa andia persa 6 lo peniole in gbolizione. | precious energy will o wasted and pots that boll possible Ia zone de cuisson. Si la casserole est St o Rieiner sein, geht wertvolle Energie | kleiner is, gaat kostbare energie verioren en erdera energia valiosa y los rec\p\emes que | damelro for nferor, ra perder-se uma
EC electri Ki Whikg presenteranno delle incrostazion difficili da over leave encrusted remains that can be peit, de [énergle précieuse sera perdue ot ies | veroren, und Uberkochende Topfe fifren 2 | vertonen overkokende pannen moeijk te jen  pu preciosa energia e as panelas em
electric cooking 0.0 g n
- rimuovere. Cucinare gi alimenti in pentole difficult to remove. Cook your food in closed ullition die schwer zu entfernen sind. | verwideren aanslag. Kook het voedsel in sor cficlos e eliminr. Cosinar los Almentos. | abuligio, oL incrustagoes de dificil
chiuse con coperchi idonei e usare meno acqua | pots or pans with well-itting lids and use as little | incrustations difficiles a éliminer. Cllsreries | Berohon S5as Speisen in geschlossenen gesloten pannen met geschikte deksels en en ollas cerradas con tapas adecuadas y usar la | eliminagéo. Cozinhe os alimentos em panelas
P4 EC electric cooking 0.0 Whikg possibile. water as possible. aliments dans une casserole fermée avec des | Topfen mit gecigneten Deckeln zu und gebruik o min mogelijk water. Koken zonder | menor cantidad de agua posible. Cocinar sin | cobertas com tampas adequadas e use 0
. Cucinare senza coperchio aumentera Cooking with the lid off will greatly increase couvercies adaptés et ulsor e moins d'eau | verwenden Sie Sowenig Wassor wie magich. | deksel verhoogt het nergieverbruik aanzieni. | apa aumenta considerablemento el consumo d | miim possiveldo agua. Cozinhar sem a
- - nolevolmente | corisumo in termini di energia. | energy consumplion. Use purely flatpots and | possible. Cuisiner sans couvercle augmente | Kochen ofne Deckel erhont Gebruik platte pannen en koekenpannen. Als u | energia. Utiizar ollas y sartenes planas. Sise | tampa aumentaré consideravelmente o
P5 EC electric cooking 0.0 Whrkg Usare pentole e padelle piatte. Se si stanno ans. If you are cooking something that takes a ‘énergie. eblich. voedsel bereid met een langere bereidingstid, is | van a cocinar alimentos con un tiempo de consumo, em termos de energia. Utilize panelas
choinando alments con un tempo di coftura pil | ong im IS worth USing a pressur cooker, - | Utliser des casseroles of dos posles & fond | Verwanden i flache Topie und Prannen. Fir | hot aanbévolen aen nogedr Ukpan to gebrlken | cocion Iaro0, se aconseja usar una olla a & tachos com fundo plano. Se cozinhar
- - lungo, consigliamo di usare una pentola a which is twice as fast and saves a third of the | plat. Si vous cuisinez des aliments avec un die Zubereitung von Speisen mit einer léngeren | die tweemaal zo snel is en waarmee eenderde | presion, que es dos veces mas rapida y permite | alimentos com tempo de cozedura mais longo,
P6 EC electric cooking 0.0 Whrkg pressione, che é due volte pili rapida e consente | ener délai de cmssun plus long, nous vaus Garzeit empfiehlt sich die Verwendung eines | van de energie kan worden bespaard. ahorrar un tercio de energia recomendamos a utilizagao de uma panela de
di salvare un terzo di energia. dutiliser u est ordoppet so sohrel st und pressao, que é duas vezes mais rapida e poupa
; e T0i3 plus rapid of permet o dconomiser | ein Drtel der Enérgie § um tero da energia.
ECH EC electric hob 187.0 Whikg un ters dénergie, ¥ s o caene
Pl sV NO Fl DK RU ET Lv
Produktinformation enligt férordning (EU) nr | Produkiblad i samsvar med forordning (EU; Tuotetiedot Euroopan asetuksen (EU) N:o iht. EU) nr. o Tosape 8 c Tooteteave vastavalt maarusele Noteikums, kuram atbilst produkta informacija
s v u Pl 9 9 9 P pr i
66/2014 66/2014 66/2014 mukaisesti 66/2014 pernamentom (EC) Ne 66/2014 (EL) nr 66/2014 (ES) Nr. 66/2014
108.0604.931P0448 S Beteckning Symbol Symboli Symbol CumBon Stimbol Simbols
\'/ Vérde Verdi Arvo Veerdi 3HayeHre Véaartus Vértiba
T F
U Mattenhet Enhet Yksikkd Maleenhed EAvHnLbI n3mepenns Uhik Mérvieniba
Nz 2 M Modellbeskrivning Modellbetegnelse Mallin tunniste Modelidentifikation VReHTUCHMKALIMOHHII HOMeEp Moaenkt Mudeli tunnus Modela identifikacija
x Keittotason t i Twn BapoyHON NaHenu A - "
NA 0 T Typ av hall Type platetopp yPp! Kogepladens type P Keeduplaadi tiilip Sildvirsmas tips
HT I Nz Antal kokzoner Antall kokesoner Keittoalueiden maara Antal kogezoner Yucno 30H Harpesa Toidukuumtdétlemisalade arv Gatavosanas zonu skaits
P1 1) 16.0 cm NA Antal omraden Antall kokeomrader Laajennettujen keittoalueiden m. Antal kogeomréader Yucno nnowagen Harpesa Toidukuumtéétlemisvddndite arv Gatavosanas laukumu skaits
TexHonorvs Harpesa
= . Oppvarmningsteknologi - Opvarmningsteknologi Kuumutamisviis Karsésan: hnologij
P2 Q 16.0 cm HT Varmeteknik PP 9 9 Lammitysteknologia P 9 9 arsésanas tehnologija
P3 cm P1 Framre zon Fremre sone Alue edessi Forreste zone 3oka cnepeav Eesmine ala Priekeja zona
P4 cm P2 Bakre zon Bakre sone Alue takana Bagerste zone 3oma caagn Tagumine ala Aizmuguréja zona
P3
P5 cm
P4
P6 cm P5
P1 EC electric cooking 187.0 Whikg P6
P2 EC electri Ki Wik ECH Hallens energiférbrukning beraknad | Platetoppens energiforbruk beregnet | Keittotason energiankulutus laskettu | Energiforbrug af kogepladen OHepronoTpebneHne BapoyHoi Keeduplaadi energiatarbimine kg Sildvirsmas energijas patérins ir
electric cooking 187.0 9 per kg pr. kg x kg beregnet pr. kg naHenu u3 pacyerta Ha Kr kohta aprékinats kg
P3 EC electric cooking 0.0 Whikg "Referensstandarder: “Referansestandarder: "Viitenormit: "Referencestandarder: «HopmMaTuBHbIE AOKYMEHTBI: »Normatiivviited: .Normativas atsauces:
EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2» EN/IEC 60350-2“ EN/IEC 60350-2"
P4 EC electric cooking 0.0 Whikg Dra nytta av plattans restvarme genom att For & uinytte restvarmen best mulig Optimoi levyn ja&nnéslamps sammuttamalla se | Oplimér overskudsvarmen fra pladen ved al | UToBil MCTONs30BaTE OCTATOMHOE Tenno, Vatke oma keeduplaadi 2akscojusest Maksimali zmantojiet jdsu karstas pits atlikuso
pl [ p! wn | D P! idsvarn pladen plaadi j; ) jet pi
stanga av plattan 10 minuter innan kokeplaten av 10 minutter for ko st | s Shon kypsennysajan paéttymista. | slukke den 10 minutter inden afslutning af BLIKTI0aIITE KOH(OPKY 3a 10 MUHYT A0 lilitades malmist valja | siltumu, prieks ta izslédziet plit ar cuguna
P5 EC electric cookin 0.0 Whik tilagningstiden ar slut. mens den keramiske platetoppen slis av 5 Sammuta keraamiset keittotasot 5 minuuttia | kogetiden. Sluk i stedet kogepladerne | keramik | aseplueris Bpemer1 roroskw; 10 minutit enne umalmduva\m\stusa}a I6ppu ja. |virsmu 10 mindtes pirms pagatavosanas aka
9 B 9 Plattor pa keramikhallar ska istallet stangas av 5 | minutter for koketiden ennen kypsennysgjan paztymists. Kattian § minuter inden afluining af ogetden. CTEKIIOKEPaMUIECKIE BAPOLHBIE NaHenyt Klaaskeraamikast keeduplaadid 5 minutit enne | beigam, bet ar stikla keramikas virsmu -
minuter nnan tlagringsiden ar st Kokdcrets | er slut. Grytebunnen ma dekke kokeplaten,fori| pohjan s peitaa lew. Jos s on p n pa gryden skal daekke pladen. Hvis Criepyer BuikioYaTb 3a 5 MU toiduvalmistusaja loppu. Tele poi v panni pohi | minies pirms pagatavoSans laka be\gam
P6 EC electric cooking 0.0 Whikg botten oka kg plattan. Om det a for et gar | en for ten grytebun vifore i fap av dy arvokasta energiaa menee hukkaan a Kiehuvin Bonden e lille, vil kostbar energi ga tabt, og | 3aBepuieHws Bpemenw roToskn. OcHosanme | peab katma keeduplaadi. Kui see on véikser Jasu katla vai pannas dibenam ir pilniba
- virdefull energi forlorad och upphettade kokkérl | stram, og i gryten vil det danne seg Tostar som | katiiciin tuice vaikeast der vil aflejringer KacTPIONM AOMKHO NONHOCTL10 3aKPBIBATL Feisatakse vaAMUSIkKy onergiat ning fle koevad | An0sedz pis wrsmas SIGamB daf. Ja tas i
fer belaggningar som ar yera at a bort. Tillga | er vaniskalis 4 femo, Softalc b8 ot lokk som | Kinnitartunutia ke, pa gryden, som er vanskelige at fierme. Kog ¥oHGhopKy. Ty Han-uu criMwKoM Manerkoi | potid jétavad korbenud jaake, mida voib olla mazaks par apsidamo vrsme, darga enerdija
ECH EC electric hob 187.0 Whikg livsmedien i kokkérl med lampliga | passer Ul giyten, og bruk s e vann som mui. | Kypsennd ruoka sopivan kannen alaa kiyta | madvarerne | gryder med passende lag paog | oTiocieneHo KoHGopK KacTpion raske eemaldada. Valmistage oma toit hsti veltigi, bet Skidrums, kas varoties
N &N vettd. Keittdminen iiman

anvand s3lie vatten som maligt Tmagmng
utan locl

ed tilberedning uten bruk av lokk, aker

AranG kokkér och stekpannor med piat Hotten
Anvand gama en lryckkukare vdtlagring ay
livsmedel med en Iéin

betraktelig. Bruk flate gryter og
stekepanner. Til lange tilberedningstider
anbefaler vi en trykkoker som halverer

mahdollisimman val
kantta lis34 huomattavasti energian kulutusta.
Kéyté tasaisia kattiloita ja pannuja.
kypsennat elnarvieita,joiden lypsennysaika
kayttaa

VA gAnger 54 Snabb obh Spasar o (redjedel a
energin.

med en tredjedel.

on pitké, on
joka on kaksi kertaa nopeampi ja auttaa
sadstamaan kolmanneksen energian
kulutuksesta.

brug s lidt vand som muligt. Kogning uden

I4g oger energiforbruget i hoj grad. Brug gryder
og pander med flad bund. Huis der tilberedes
madvarer med en lzengere

kogetid, anbefaler vi, at bruge en trykkoger, der
er dobbelt s hurtig og sparer en tredjedel
energi.

TIPOVCXORUT NOTEPS! TEMTIOBOA IHEPTA U HA

Haknb, YAanuT KOTOPYIO GyAeT CRoXHO.
PEXOMEHAYETCS FOTOBMUTL B 3aKPbITBIX

B07bI. TPHTOTOBIEHIE ML B KACTPIONAX 663
KPILUEK 3HAYMTEIbHO NOBBILLAET yPOBeHS
NIOTPEGEHNs! IMEKTPOsHEprN.

TOMb3yMTeCt KACTPIONAMY U CKOBOPOAAMM C
nnIocKM AHOM. B criywiae npurotosnems
6ntoz, TPEOYIOLLIX BOMee ATUTENbHOM
BPEMEHN, PEKOMEHYETCA UCONb30BaTH.
CKOOBADKY, KOTOPAS! MI03BONHIET COKDATHTH,
BPEMsi TOTOBKM B /1Ba pa3a v COKOHOMUTb TPeTb
BMeKTPOHEpIM.

sobivate kaantega suletud pottides vGi pannides
ja kasutage voimalikult vahe vett. Toidu

energiakuly mérkimisvagrsel. Kasutage st
siledaid potte ja panne. Kui keedate midagi, mis
VBtab kaua aega, on kasulik kasutada Kirkeetjat,
mis on kaks korda kirem ja saastab kolmandiku
energiast.

ety part kalla Malam, sisid] g nonemarmus
traipus uz plits virsmas. Gatavojiet &dienu
slegtos katlos vapanns ar et piegulogiem
vaciniem un izmantojiet pec iespajas m
Gior, Exiona pagativolana & awerl vacinu
ievérojami palielinas enerdijas patarinu.
Izmantojiet tikai plakanus katlus un pannas. Ja
s kaut ko gatavoiiet, kas aiznem daudz laika, ir
vérts izmantot atri varamo a(lu, ar kuru
pagatavot i divas reizes atrak un tisk ekonométa
tresa dala energijas.
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Pl Gaminio informacila atitinka direktyva (ES) Nr. npoaykty A0 nonoxexs | Termékinformécid a 66/2014 (EU) sz. Informace o vyrobku podle nafizent Informécie o virobku podra Nariadenia (EU) €. | Informatii despre produs in conformitate cu Informacie o produkcie zgodnie z
66/2014 (€C) Ne 66/2014 rendeletnek megfelelden EU 66/2014 66/2014 regulamentul (UE) nr. 66/2014 rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014
S Simbolis Cumeon Szimbélum Symbol Symbol Simbol Symbol
\] Verté 3HaueHHs Erték Hodnota Hodnota Valoare Wartos¢
PI U Irenginys OpanHUUS BUMIpIOBaHHA Meértékegység Jednotka Jednotka Unitate de masura Jednostka
S v 1] M Modelio identifikavimas |laeHTudikauis mogeni Modellazonositd Identifikace modelu Identifikator modelu Identificator model Identyfikator modelu
108.0604.931P0448 T Kaitlentés tipas Tun nant A f6z6lap tipusa Typ varné plochyvna Druh varnej dosky Tip de plita Typ plyty grzewczej
T F NZ Kaitvieciy skai¢ius KinbkicTb kOHGOpoK F6z6z6nak szama Pocet varnych zén Pocet varnych zén Numér de zone de gatit Liczba pél grzewczych
NZ 2 NA Viryklés darbiniy zony skaicius KinbkicTb 30H NPUroTyBaHHs Fozoterlletek szama Pocet varnych oblasti Pocet varnych oblasti Numar suprafete de gatit Liczba obszaréw grzewczych
HT Kaitinimo technologija TexHonorisi HarpiBaHHs Fiitési technolégia Technologie ohfevu Technoldgia ohrevu Tehnologie de incalzire Technologia
NA 0
HT I P1 Priekiné zona Tlepenns s0Ha Eliils6 zona Zéna predni Predn4 zéna Zona fatd Strefa przednia
P2 Galiné zona 3ans 30Ha Hats6 zona Z6na zadni Zadné zéna Zona spate Strefa tylna
P1 (%] 16.0 cm P3
P2 {4 16.0 om P4
P5
P3 cm
P6
P4 cm ECH Energijos suvartojimas kaitlentei EHeprocnoxveaHHs nnutu, A f6zélap energiafogyasztasa kg-ra | Spotfeba energie varné plochy Vypocitana spotreba energie varnej |Consum de energie al plitei calculat |Zuzycie energii przez ptyte grzewcza
P5 skaiciuojamas kg po3paxoBaHe Ha Kr szamitva vypocitana na kg dosky na kg per kg w przeliczeniu na kilogram
Normatyvinés nuorodos: «HopmMaTuBHI nocunaHHs: Referenciaszabvanyok: +Referenéni normy: JPrislusné normy: Norme de referinta: ,Zgodnos$¢ z normami:
P6 cm EN/IEC 60350-2 EN/IEC 60350-2» EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2“ EN/IEC 60350-2" EN/IEC 60350-2"
18naudokite visas jasy virykles $ilumos BUKOVICTOBYIHTE MKCHMYM 3aNLLKOBOTO A f6z6si ids ltelo et 10 porcoel kaposola kia | Optmalizte zbytkove teplo desky fim, ze i Optimalizite vyuzite 2vySkového tepla plaine | Optimizat oaldura reziduala a placioprinc-o cu Zuplymal\zu] cleplo reszlkone piyty, wyiaozajac
P1 EC electric cooking Whikg galimybes isjungami ketaus vile kus 10 | Tenna, sHwclow vasyrisi Konrpcpm 3al0 |16 pm a maradvanyhé-felhasznlas nete 10 minut pred koncem doby vareni: Ze ju vypnete 10 minit pred ¢asor 10 minute nainte de sfrsitul timpului de ja na 10 minut przed koficem czasu gotowania,
187.0 minuéiy iki maisto gaminimo pabaigos arba XBUAWH 10 .a akera (e amické varne,  plochy vypnéte 5 minut préd ukuncenla Yarenia. Keramické vamé dosi preparare; opriti, in schimb, plitele din ceramica R fomiast ceramioane plyty grzewcze nalezy
igjungdami_stiklo keramikos virykle likus 5 CKIIOKSPAIGH] 38 5 x8unAH. A0 BA1NGH Vzont a 162651 106 etelt lot 5 porccel koncem doby vafeni. Dno hrnce by mélo pokryt | naopak, vypnite 5 minGi pred casom ukongenia | Gu 5 minute inainte o sfarsitul timpului de vnfaczye nia 5 minut przed koricem czasu
P2 EC electric cooking 187.0 Whikg minutéms iki maisto gaminimo pabaigos. Puodo | KacTpyri abo CKOBOPIAK Mae NOBHICTIO kapcsolja ki. Az edény alja le kellene, hogy fedje | desku, pokud je malé, vzacna energie se ztraii a | varenia. Dno hrnca by malo pokryvat platriu. | preparare. Baza oalei trebuie sa acopere placa; | gotowania. Podstawa garnka powi
- ar keptuvés dugnas turi uzdengti virykle. Jei | aakpusaTyt korchopKy. FKLIO BOHO MeHwwe 3a | a fozdlapot, ha kicsi, értékes energia vész karba, | hrnce Se pfi vareni pokryji inkrustacemi, které | Pokial je dno male, vzacna energia sa nevyuZije | dacé este mica, energia prefioasé se va pierde s | przykrywac cala strefe grzewcza, o8 gamek
- - puodas ar keptuvé yra mazesné, vertinga KoHEOpKy, AOPOrOLiHHa evepria Gyne afozésre hasznalt edényen nehezen Ize t&2ko odstranit. Pokrmy varte v uzavienych | a na hmcoch sa pri vareni priskvaria zvySky, | calele in curs de fierbere vor prezenta incrustati | jest za maly cenna energia bedzie tracona oraz
electric cookiny energija bus iSévaistyta. Jei maistas puode virs | aMapHoBaia, a kunfisi KacTpyrii sanuars eltavolithatd lerakédésok keletkeznek. Az hrncich s vhodnymi poklickami a pouZivejte co _ | ktoré sa budu tazko odstrariovat. Jedla varte v | dificil de indepartat. Gatiti alimentele n oale 0zostang na nim trudne do Usuniecia osady
9 0.0 ] 9 p! o njmi b pouzivej P D y-
- per stipriai, ant virykles liks pridegusiy ir sunkiai | nnsimy sin Hakny, aki cknaaHo BnaaNMTA. Slelmiszereket megfeleld fedvel lezart edényber | nejméné vody. Vafeni bez poklicky vyrazné zvysi| hrncoch prikrytych pokrievkami a pouzite So | inchise cu capace adecvate si folositi c&t mai | Gotuj potrawy w zamknietych naczyniach z
- - nuvalomy fikuciy. TOTyiiTe CTpasit y JaKPHTHIX KACTPYTISIX 260 készitse, és a lehetd legkevesebb vizet spoifeby energie. Pouzivete pache hrnce a | najmenej vody. Varenie bez pokfieuky znatne | puling apa cu putinf. Galiu 1ard capac va meri | dopasonanymi pokeywkai oraz uzywa jak
P4 EC electric cooking 0.0 Whrkg Gamlnk\(e ma\sla priglundangiais danggiais CKOBOPIAKAX i3 WINbHMMM KpHLKamy, a Takox | hasznalia. A fedd nélkili hasznalat jelentdsen | panve. Pokud vafite pokrmy s del$i d zvysi spotrebu energie. Pouzivajte ploché hrnce | considerabil consumul de energie. Folositi oale - | najmniej wody.
. uzdarytuose puoduose ar kepluvése, naudokite | BuKopuCToByiiTe sikomora meriue Bou. Min uac | néveli az energiafogyasztast. Lapos edényeket | vareni, doporucujeme pouZit tiakovy hrmec, ktery | a panvice. Pri varent jedal s dihou dobou varenia | si tigai plate. Daca gatiti alimente cu un timp de | Gotowanie w naczyniu bez pokrywki znacznie
N N kaip jmanoma maziau vandens. Maisto gamyba | npuroTysas#s 3 BIAKDUTOI KDMILKOIO 3HaqHo | 6 Serpenydket hasznaljon. Ha hosszabb f6zési | je dvakrt rychiejsi a umozni usporit tretinu vam odporticame pouZit tlakovy hrniec, v ktorom | preparare mai indelungat, va recomandam sa | zwiekszy zuzycie energii. Nalezy uzywac garnki
P5 EC electric cooking 0.0 Wh/kg nuémus dan%? labai padidina energijos is uTpata eweprii. Kopuctyi ideji ételt készit, javasoljuk, hogy hasznaljon sa jedlo uvari dvakrat rychlejsie a kiory umozni | folositi 0 oala sub presiune, care este de doud or | oraz patelnie z plaskim dnem. W przypadku
suvartojima. Naudokite visiskai lygius puodus ir | KaCTpyRsMW Ta CKOBOPIAKaMM BUKITIOHHO 3 kuktat, ami kétszer olyan gyors, &s lehetévé teszi ugetrit az tretinu energie. mai rapidé si permite economisirea unei treimi | przyrzadzania potraw z diugim czasem
) X keptuves. Jei maisto gaminimas UZtrunka ilgiau, | nnackim aHom. SIkwO BW roTyeTe cTpasy, Ans | az energia egyharmadanak megtakaritasat. din energia consumata. jotowania zalecamy zastosowanie szybkowaru,
EC el Ki Whik pt 9 9 . gia egy g 9 90! y y
P6 electric cooking 0.0 g verta naudoi slégio virykle, kurioje maistas Ko MOTPIGHO GaraTo uacy, kpae Kidry jest dwa razy szybszy i pozwala
pagaminamas du kartus greiciau ir Bowa rorye zaoszczedzié jedna trzecia energii.
ECH EC electric hob 187.0 Whikg trecdalis energijos. SRl oG auTpaac e TheTHHY
PI HR SL GR TR BG SR AR
s v u Informacije o proizvodu u skladu s Uredbom | Informacije o izdelku v skladu z Uredbo Komisije | TAnpogopieg Trpoidviog oupguva pe Tov 6612014 (AB) yonetmeli Urin Bilgisi | V1HPoPMaUMs 32 npoayira o c o np npema Ypentu (EY) s Sasy) Aainl s il e sles
Pl (EU) br. 66/2014 (EU) &. 66/2014 Kavoviopd (EE) ap. 66/2014 (AB) yonetmeligine uygun Urtin Bilgisi | o oL (EC) Ne 66/2014 6p. 66/2014 2014/66
108.0604.931P0448 S Simbol Simbol Z0pBoAro Sembol Cumson Cumbon 40
T F v Vrijednost Vrednost TR Deger CroitHocT BpeaHocT gl
2 U Jedinica Enota Movéda Birim EanHuua Jeannuua sl
NZ P , " .
M Oznaka modela Identifikacija modela KwdIkég povtéhou Model tanimlama Mpentudbukaums Ha moaena OsHaka mogena [ R
Tipologija povrsine za kuhanje - TUTTOG HOVADAG ECTIWV L . e
NA 0 T pologia p I Vrsta kuhalne povrsine tls < Ocak tipi Tun KOTNOH Tvn wrearaka Gl i de 5
HT I Nz Broj zona za kuhanje Stevilo kuhalnih mest ApIBUOG {WVWV PaYEIPEATOG Ocak sayis Bpoit 30HM 3a roTBeHe Bpoj rpejHux 3oHa ehall 3hlie 2
P1 () 16.0 cm NA Broj povrsina za kuhanje Stevilo kuhalnih obmodij ApIBUGG TIEPIOXWV PAYEIPEUATOG Pisirme alani sayisi Bpoii obnacTti 3a roteBeHe Bpoj rpejHux nospLivHa el (33 (3Ll 2
i i . i i £ o TexHornorus Ha HarpsiBaHe " .
P2 1) 16.0 cm HT Tehnologija zagrijavanja Grelna tehnologija Texvoloyia Béppavong Isitma teknolojisi P TexHornoruja rpejatsa il A
P3 cm P1 Zona prednia Prednje cbmogje Zivn epmipoe Onbilge Mpeana sova Mpeara soHa WUpoks Ut
P4 cm P2 Zona straznja Zadnje obmogije Zdovn Triow Arka bolge 3apHa soHa 3apwa 3oHa o 1 diss
P3
P5 cm
P4
P6 cm P5
P1 EC electric cooking 187.0 Whikg Pé
ECH Potrodnja energije za povrsinu za Poraba energije kuhalne plosce, Karavahwaon evépyeiag Tng povadag | Kilo basina hesaplanan ocak enerji - | EHepronoTpe6nenue Ha koTnoHa, MoTpoLwka enekTpuiHe eHeprije 1SS <) B ! L) e
i i . x . . % . £ P - P s = Sl T s
P2 EC electric cooking 187.0 Whkg kuhanije izraunata je po kg izratunana na kg £0TIOV UTTOAOYIOWEVN aVd kg tiketimi M3YMCTIEHO Ha KT LTearaka padyHara o kr
i i "Referentni standardi: »Referencni standardi: "MpéTuTIa avagopdag: "Referans standartlar: "HopmaTueHM AoKyMeHTY 3a ,Hopmartusu: .
P3 EC electric cooking 0.0 Whikg " P POpaS a P Aoky! : P | " ) 2, EN/IEC 60350-2
EN/IEC 60350-2 EN/IEC 60350-2« EN/IEC 60350-2 EN/IEC 60350-2 cnpaska:EN/IEC 60350-2 EN/IEC 60350-2
P4 EC electric cooking 0.0 Wh/kg Preostalu (Dp\lr\u pluce optimiziraite tako daje | Optimizirajte odvetno toploto plosce, tako da | BeAtioTommoifaTe Ty uTroAemyievn BepudmTa | Plakanin artik isisindan en iyi sekilde 3nonasaiiTe MaKCMarHo OCTaTbuHaTa MaKCUMAITHO HCKOPUCTHTE 3a0CTany TonmoTy
ugasite 1 jo zavrSetka kuhanja. losEo ugasnete 10 minut pred zakljuckom I sotiac ofvovidc my 10 Aemd o amd m | yararlanmak igin dokme demir caldan pisitme | rona a KOTTOHMTE, Karo WSKodBaTe PVHINIE VCKILYuMBaFbEM rB03aeHe putrre 10
£C olecti K Wik ororamike pl asite 5 minuta prije uhanja. Keramine kuhalne plo3&e pa ugasnite | Afién Tou Xpévou payeipépatog. 5| silresinin dolmasindan 10 dakika once, seramik | 4yryseHuTe koTriomu 10 MukyT, a MUHyTa npe Kpaja kyBaksa urin !
P5 electric cooking 0.0 (] Zzavretka kuhanja. Bio onca moralo b pokriti | 5 minut pred zakljugkom kuhanja. Dno posode | aITEVavTiag Tig KEpapIKES EoTiEG 5 o v | ocaklari pisirme siresinin bitiminden 5 dakika | CTBKNOKEpAM|HWTE — 5 MUHYT NDEA KpaR | CTAKNIOKEpaMMUKE Nnode 5 MAHyTa npe Kpaja 15 5 (8 chaal yocd) S8 g Ll
plocu. lako mala, izgubila bi se dragocjena bi moralo prekriti plosco, saj se bo dragocena | a6 mén ToU XpOvoU H once ilirsin Ha BPEMETO 3a rOTBeHe. [ILHOTO Ha TeH/KepaTa | KyBarba. J1HO Lepne i Turarka Tpe6a Aa 5 08 el jedl S5 Jeas *
P6 EG electric cookin Whk energija, a lonci bi zagorjeli pa bi se tesko energija pri majhni posodi (na veliki plosc) ToU OKEGOUG Ba TIPETTEl Vol KaAGTITEI TV £0Tia. | Tencere veya tavanin tabani plakayi Grimelidir. | unu Turana TpsiGBa 4@ NOKpUBa KOTNIOHA. AKO € | NIDEKDWBA Lieny FPEjHy MNoty. AKO je AHO Matbe (OS] Q\ o ekl uﬁu ;)A
electric cooking 0.0 g ocistil. Hranu kuhajte u zatvorenim loncima's | porazgubila in se bodo na posodah, Kier se kuha | Z& TrepiTTTwon Tou eiva ko, éva pEpog M | Kiigukse, dederli eneri kaybolacak ve kaynayan | no-manko, ce rybv era ereprus, a ako ry6uhe ce AparoLieHa eHeprija, a TeUHOCT Koja
&to | hrana, pojavile obloge, ki i je 2600 162Kko TIOAUTIUNG EVEpYEIAG B0l TIGE! XAV Kal Ta tencerelerde Gikarilmasi zor olan bir kaplama | Tewpxepata npenee, 3aropANIoTo Ce NOUMCTBA | UCKANK U3 Luepe ocTaBuNe CKOpeHe Hacnare
ECH EC electric hob 187.0 Whikg manje vode. odstraniti. Hrano kuhajte v zaprtih pcscdah z GKEUN TIoU Bpu(ouv 6a epgavicouv olacaktir. TPYAHO OT KOTrOHa. [OTBETE B MoXMyneHa Koje Ce MoHexaa TeLwko yknarsajy. Kysajte y
- Kuhanje bez poklopca znatno povecava [

potrosnju energije. Upotrebliavajte ravne lonce i
posude. Ako kuhate hranu Koju je potrebno
dulje kuhati, savietujemo vam da upotrebljavate
ekspres-lonac koji omogucuie dvostruko brze
kuhanje i ustedu tre¢ine energile.

ustreznimi pokrovi, pri tem pa

UOKOAQ.

MayeipeCere T Tpowlpu 0t axeln Kheiogéva pe

i vade, Kuhans brez pokroua Bistiand.
poveca porabo energie. L ploske
posode in ponve. e pripravijate hrano, ki se
kuha dal] Easa, priporocamo uporabo_ekonom
lonca, saj boste tako porabili dvakrat manj Gasa
in prifranil trefjino energije.

Bovard ytrepo vepd, To payeipeya s
Kammdi 60 QUEROE oNavTIK TV kaTavdAwon
EvépyEiag, XprOILOTIOIEITE KATOUPOAES Kal
MYGVIQ i ENTTEBO TIGTO. AV JayEIpEGETE
TPOQIYIC TTOU TTAITOUY PEYAAUTEDO XpOVO
Hayelpéyaroc, owvardrai n xpron s xUTpas,
) oTToia Eivar 500 GOPES TTIO YPIYOy
EMTPETTE TNV EEOKOVOLINGN TOU EvOg Toitou g
evépyeiag.

Yiyecekleri kapakiar kapall tencere veya
tavalarda uygun kapaklaria pisirin ve mmkiin
oldugunca az su kullanin. Kapaksiz pisirme,
enerji tiketimini boyok olciide artracaktir.
Diz tencere ve tava kullanin. Uzun pisme
suresine sahip yemek pisiriyorsaniz, ik kat daha
hizl olan ve enerjinin gte birini azaltan bir
diidkli tencere kullanmaniz: dneririz.

TeHIKepa WM TUTaH C 40Bpe NpUnsrall Kanak
V1 M3rION3BaiTe KOMKOTO Ge MOXe No-Manko
soa.

oTBeHeTO B CbA 63 kanak ysenvyasa
3HAUUTENHO NOTPEGNIEHVETO HA BHEPUS.
VIanon3saiiTe TEHIDXEPM 1 TUTaHN C WAGaIHO
1INIOCKO ATHO. AKO NPOAYKTUTE UANCKBAT
NPORBMKATENHO roTBEHE, € No-Aobpe Aa
3on3saTe TeH/Kepa Mo Hansrane - Taka we
CLKDATVITE HANOIOBHA BPEMETO 3 roTBeHE U
Lle CnecTUTe eHa TPETa OT eHeprusTa.

Lwepnama 1 TUrakMMa ca noknonumUMa  Koju
0GP0 Hanexy 1 KOPUCTUTE LUTO Mate Boe.
Kysaree Gea noknonia sHatHo nosehasa
NOTPOLLKLY eHepryte. Kopuctute camo wiepne i
Turatbe pasHor Ata. Y cnysajy AyroTpajHor
KyBatba BpEAN KODUCTUTH EKCTIPEC-TIOHaLY KO
KyBa Ayniio 6pxe W wTean TpehuHy eHepruje.
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