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Uputstvo za upotrebu
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@Aidea

PAZLJIVO CUVAJTE OVA UPUTSTVA ZA UPOTREBU
Pazljivo procitajte ova uputstva pre koris¢enja vase rerne i odgovorno ih Cuvajte za
buducu upotrebu. Ukoliko pratite uputstva vasa rerna ¢e dugo raditi mnogo godina.
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BEZBEDNOSNE INFORMACIJE

Namena

Zahvaljujemo se sto ste kupili Midea ugradnu rernu. Molimo
vas da pre otpakivanja pazljivo procitate ova uputstva za
upotrebu. Samo u tom slucaju ¢e vas uredaj raditi bezbedno
I na ispravan nacin. Toplo vam preporucujemo da sacuvate
ova uputstva za upotrebu i uputstva za instalaciju za buducu
upotrebu ili za narednog korisnika.

Montaza uredaja je predvidena iskljuc¢ivo u kuhinji.

Obratite paznju na specijalna uputstva za instalaciju.
Proverite odmah nakon otpakivanja da li na uredaju postoje
ostecenja. Ukoliko postoje, uredaj nemojte ukljucivati u
struju. Uredaje bez utikaca moze da ukljuci iskljucivo
kvalifikovano lice. Garancija ne pokriva ostecenje izazvano
nepravilnim prikljucivanjem. Ovaj uredaj se koristi samo u
zatvorenim prostorijama. Uredaj se koristi iskljucivo za
pripremu hrane i pica. Tokom rada potrebo je da uredaj bude
pod nadzorom. Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8
godina i starija, kao i osobe s ogranicenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva ili znanja, samo ukoliko su pod nadzorom ili su
dobile uputstvo od lica koje se stara o njihovoj bezbednosti
O sigurnoj upotrebi uredaja i razumeju povezane opasnosti.
Nemojte dozvoliti deci da se igraju samim uredajem, na
uredaju ili u njegovoj neposrednoj blizini. Deca ne smeju da
Ciste ili odrzavaju uredaj osim ukoliko nemaju barem 8
godina i pod nadzorom su.

Deca mlada od 8 godina treba da budu na bezbednoj
udaljenosti od uredaja i napojnog kabla.

Molimo vas da vodite raCuna da dodatna oprema uvek na
pravi nacin klizne u ugradnu supljinu.
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UPOZORENJE

Rizik od strujnog udara!

1. Pogresne popravke su opasne. Iskljucivo jedan od nasih
obucenih servisnih tehni¢ara moze da vrsi popravke, kao
I da menja ostecene napojne kablove. Ukoliko je uredaj
neispravan, iskljucite ga iz struje ili iskljuCite prekidac u
razvodnoj tabli. Kontaktirajte postprodajni servis.

2. lzolacija kabla na elektricnim uredajima moze da se
otopi prilikom dodirivanja vruc¢ih delova uredaja. Kablovi
elektricnog uredaja nikad ne treba da dodu u kontakt sa
vrucim delovima uredaja.

3. Ne koristite Cistace pod visokim pritiskom bilo koje vrste
ili parne Cistace, jer u suprotnom moze da dode do
strujnog udara.

4. Neispravan uredaj moze da izazove strujni udar. Nikad
ne ukljucijte neispravan uredaj. Iskljucite uredaj iz struje
ili iskljuCite prekidac¢ u razvodnoj tabli. Kontaktirajte
postprodajni servis.

Rizik od opekotina!

1. Uredaj tokom rada postaje vruc. Nikad ne dirajte unutrasnje
povrsine uredaja ili grejace..

2. Uredaj uvek prvo treba da se ohladi

. Decu drzite na bezbednoj distanci od uredaja.

4. Dodatna oprema i delovi rerne postaju vruci. Prilikom
vadenja dodatne opreme i pribora iz rerne, uvek koristite
rukavice za rernu.

5. Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vru¢em odeljku za
pecenje. Nikad ne pripremajte hranu koja sadrzi velike
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kolicine tec¢nosti sa visokim procentom alkohola. Koristite
samo male koli¢ine tecnosti sa visokim procentom
alkohola. Oprezno otvarajte vrata uredaja.

Rizik od vruce pare!

1.

Dostupni delovi tokom rada postaju vruci. Nikad ne
dirajte vruce delove. Decu drzite na bezbednoj distanci
od uredaja.

Postoji rizik od izbijanja vruce pare prilikom otvaranja
vrata uredaja. Para mozda nije vidljiva u zavisnosti od
temperature. Prilikom otvaranja nemojte stajati suvise
blizu uredaja. Vrata uredaja otvorite pazljivo. Decu drzite
na bezbednoj distanci od uredaja.

Voda unutar vruce rerne moze da stvori vrucu parul.
Nikad ne sipajte vodu u vrucu rernu.

Rizik od nastanka povrede!

1.

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze da napukne.
Ne struzite staklo i ne koristite jaka ili abrazivna pomocna
sredstva za Ciscenje ili deterdzente.

Usled Cinjenice da se Sarke na vratima uredaja pomeraju
prilikom otvaranja i zatvaranja vrata moze se desiti da
vam se zaglave ruke. Drzite ih podalje od Sarki.

Rizik od izbijanja pozara!

1.

Zapaljivi predmeti skladisteni u unutrasnjosti rerne mogu
da se zapale. Nikad ne skladistite zapaljive predmete
unutar rerne. Ukoliko je unutar rerne vidljiv dim nikad ne
otvarajte vrata. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz struje
ili iskljucite prekidac¢ u razvodnoj tabli.

SR-4



2. Prilikom otvaranja vrata uredaja oseticete nalet pare. Pek
papir moze da dode u kontakt grejacem i da se zapali.
Pek papir na dodatnu opremu stavljajte pazljivo tokom
predzagrevanja. Pek papir ne treba da prelazi ivice
posude ili tepsije. Prekrijte samo neophodnu povrsinu
pek papirom. Pek papir ne treba da viri izvan posuda.

Opasnost usled pojave magnetizma!

Stalni magneti se nalaze u upravljackoj ploci ili kontrolnim
elementima. Isti mogu da uticu na elektronske implantate
npr. pejsmejkere za srce ili insulinske pumpe. Osobe koje
imaju elektronske implantate moraju da budu udaljene
najmanje 10 cm od upravljacke ploce.
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Uzroci oStecenja

1.

Dodatna oprema, folija, pek papir ili delovi za rernu na dnu
unutrasnjosti rerne: ne postavljajte posude na dno rerne.
Ne prekrivajte dno rerne bilo kojom vrstom folije ili pek
papirom. Ne stavljajte delove za rernu na dno rerne ukoliko
je podeSenea temperatura preko 50 °C. Navedeno moze
da izazove akumulaciju toplote. Moze dodi i do ostecenja
emajla.

Aluminijumska folija: Aluminijumska folija u rerni ne sme da
dode u kontakt sa staklenim vratima. U suprotnom moze
da se desi trajna promena boje staklene povrsine vrata.

. Silikonske posude: Ne koristite bilo koju vrstu silikonskih

posuda ili bilo koju vrstu tiganja, poklopaca ili posuda koji
sadrze silikon. U suprotnom moze da dode do ostecenja
senzora rerne.

. Voda u zagrejanoj rerni: ne sipajte vodu u rernu kad je

zagrejana. U suprotnom c¢e doci do stvaranja pare.
Promena temperature moze da osteti emajl.

. Vlaga u rerni: u slu¢aju da u toku duzeg vremenskog

perioda postoji vlaga u rerni moze doci do korozije. Uredaj
treba da se osusi nakon upotrebe. Vlaznu hranu nemojte
drzati u zatvorenoj rerni duzi vremenski period. Hranu ne
drzite u rerni.

Hladenje kad su vrata uredaja otvorena: nakon rada rerne
na visokim temperaturama, uredaj treba da se ohladi
iskljuCivo tako sto c¢e vrata biti zatvorena. Nemojte
zaglavljivati nista u vratima uredaja. Cak i ukoliko su vrata
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10.

11,

12.

otvorena samo malo, prednji delovi namestaja u blizini
mogu tokom vremena da se osStete. Vrata rerne ostaviti
otvorena u svrhu susenja samo ukoliko se tokom rada
rerne nakupilo dosta vlage.

Vocni sokovi: prilikom pecenja posebno socnih vocnih
pita, nemojte previse pretrpavati pleh za pecenje. Curenje
vocnog soka sa pleha ostavlja mrlje koje ne mogu da se
uklone. Ukoliko je moguce, koristite dublji univerzalni pleh.
Jako zaprljani zaptivak: ukoliko je zaptivak jako zaprljan
tada se vrata uredaja tokom rada vise nece zatvarati na
ispravan nacin. Prednji delovi jedinica u blizini mogu da
budu osteceni. Zaptivak uvek treba da bude cCist.

Vrata uredaja u ulozi uredaja za sedenje, kao polica ili radni
deo: Nemojte da sedite na vratima uredaja, niti da stavljate ili
kacite bilo sta na ista. Nemojte stavljati bilo koju vrstu posuda
ili dodatnog pribora na vrata uredaja.

Ubacivanje posuda: u zavisnosti od modela uredaja, posude
za rernu moze da ogrebe panel vrata prilikom zatvaranja
vrata uredaja. Posude za rernu uvek ubacujte u rernu onoliko
koliko ima mesta.

Premestanje uredaja: ne premestajte ili ne drzite uredaj za
drSku vrata. DrSka vrata ne moze da izdrzi tezinu uredaja |
moze da se polomi.

Ukoliko ostatak toplote iskljucene rerne koristite za
odrzavanje hrane toplom, unutar rerne c¢e se stvarati velika
koli¢ina vlage. To moze da dovede do kondenzacije i moze da
izazove osStecenja u vidu korozije bilo vaseg
visokokvalitetnog uredaja bilo vase kuhinje. |zbegnite
kondenzaciju otvaranjem vrata ili koristite rezim

,Defrost” (odmrzavanje).
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INSTALACIJA

Kako biste koristili ovaj uredaj na
bezbedan nacin, treba da budete sigurni
da je instaliran prema profesionalnom
standardu postujudi uputstva za
instalaciju. Ostecenja nastala usled
nepravilne instalacije ne podlezu
garanciji.

Tokom instalacije, nosite zastitne
rukavice da se ne biste posekli na ostre
ivice.

Pre instalacije proverite da li postoji
ostedenje, te ukoliko postoji ne
prikljucujte uredaj.

Pre ukljuCivanja uredaja ocistite sav
materijal za pakovanje i lepljivu foliju sa
uredaja.

Prilozene dimenzije su izrazene u mm.
Utikac treba da bude dostupan ili je
potrebno da se prekidac¢ ugradi u fiksno
ozic¢enje kako bi se uredaj iskljucio iz
napajanja nakon ugradnje, a kada je to
potrebno.

Upozorenje: Uredaj se ne sme
postavljati iza ukrasnih vrata kako bi se
izbeglo pregrevanje.

min.585
max.595

590
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-
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FUNKCIONISANJE UREDAJA

IDENTIFIKACIJA UREDAJA

Potvrdite broj modela. Broj modela mozete razlikovati po upravljackoj ploci.

7NM30OEO

KOMPONENTE

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. Rerna - Funkcija Okrenite ovo dugme kao biste promenili rezim grejanja
2. ON / OFF UkljucCivanje i isklju¢ivanje rerne.

Funkcija tajmera i bezbednost dece se koriste
pritiskom u trajanju od 3 sekunde.

©)
W

. Tajmer / Bezbednost dece

4. Krajnje vreme PodesSavanje krajnjeg vremena trajanja pecenja.

5. Brzo predzagrevanje Koristi se za brzo predzagrevanje.

Podesite vreme trajanja, a potom odaberite funkciju i
podesite sat u rezimu pasivnog rada (standby mode).

6. Trajanje i podeSavanje sata
. PodeSavanje temperature  Pritisnite za pode$avanje temperature.
8. Svetlo ON/OFF Ukljucivanje i isljucivanje osvetljenja.

9. Start / Pauza Start i pauziranje procesa pecenja.

i - oMo I

10. Podesavanje Promena vrednosti pode$avanja prikazanih na displeju.

U radnom rezimu svetli narandzasto svetlo; u pasivhom (standby) rezimu rada svetli belo
svetlo.
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PRE UPOTREBE UREDAJA

Prva upotreba uredaja prvi put

Pre nego Sto pocnete prvi put da koristite uredaj za pripremanje hrane morate

da ocistite unutrasnjost i dodatnu opremu.

1. Uklonite sve nalepnice, folije za zastitu povrsine i delove za zastitu prilikom transporta.

2. Uklonite svu dodatnu opremu i bo¢ne police iz unutrasnjosti rerne.

3. Ocgistite temeljno dodatnu opremu i bo¢ne police pomocu vode sa sapunom i krpom za
posude ili mekanom Cetkom.

4. Postarajte se da u unutrasnjosti rerne nije ostala nikakva ambalaza, kao Sto je npr.
polistirenski peleti ili drveni delovi koji predstavljaju rizik od izbijanja pozara.

5. Obrisite glatke povrsSine unutrasnjosti rerne i vrata mekom, vlaznom krpom.

6. Kako biste otklonili miris novog uredaja, zagrejte uredaj dok je prazan i uz zatvorena
vrata rerne.

7. Kuhinja treba da bude dobro provetrena kad se uredaj zagreva prvi put. Tom prilikom,
deca i ljubimci ne treba da budu u kuhinji. Zatvorite vrata prostorija koja se nalaze u
blizini.

8. Podesite naznacena podesavanja. U slede¢em odeljku mozete pronaci nacin kako da
podesite rezim grejanja i temperaturu.

- Upotreba vaseg uredaja‘“ na strani 12

Rezim grejanja E

Temperatura 250°C

Vreme 1h

Nakon Sto se uredaj ohladio:

1. Ocistite glatke povrsSine i vrata sapunicom i krpom za posude.
2. Osusite sve povrsine.
3. Montirajte bocne police.

Podesavanje vremena
Pre nego sto rerna moze da pocne da se koristi, potrebno je podesiti vreme.

1.  Nakon sto je rerna uklju¢ena u struju, dodirnite simbol sata nakon ¢ega mozete da
podesite sate okretanjem desnog dugmeta.

2. Ponovo dodirnite simbol sata nakon ¢ega mozete da podesite minute okretanjem
desnog dugmeta.

3. Dodirnite simbol sata @ kako biste zavrsili podesavanje.

NAPOMENA: Sat se prikazuje u formatu 24h.
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REZIMI GREJANJA

Vas uredaj ima razne rezime rada koji omogucavaju da na laksi nacin koristite vas
uredaj. Kako biste mogli da pronadete tacan rezim grejanja za vase obroke, u tabeli

ispod smo objasnili razlike i primene uredaja.

Rezimi grejanja

Temperatura

Upotreba

Konvencionalni

Za tradicionalno kuvanje i pec¢enje na

. 300 2500 | jednom nivou. Posebno pogodan rezim za
(Conventional) 3 o o
kolaCe sa socnim prelivima.
o Za kuvanje i pec¢enje na jednom ili vise
Ventilacioni 500 2500 . - . taie od krus
@ (Convection) mvgal ag!’.evanje nastaje o er.Jznog _
grejaca koji ravnomerno okruzuje ventilator.
@m ECO 1400 2400 | Za pecenje uz ustedu energije.
Konvencionalni Za kuvanje i pec¢enje na jednom ili vise
fl +Ventilacioni 500 2500 | nivoa. Ventilator zagreva preko grejaca
(Conventional + Fan) ravnomerno rasporedenih u celoj rerni.
) o Za grilovanje malih koli¢ina hrane i
Inten_zwno grejanie 1500 2500 | tamnjenje hrane. Molimo vas da hranu
(Radiant Heat) ) s . . .
stavite u sredisnji deo ispod grejaca grila.
Dvostruki gril + Za gr.|I0\-/anJe ravnijih rlwam|rn|ca i za
) Ventilacioni 500 2500 | tamnjenje hrane. Ventilator zagreva
(Double Grill + Fan) podjednako u celoj rerni.
= Dvostruki gril Za grilovanje ravnijih namirnica namirnica i
. (Double Grill) 1500 2500 za tamnjenje hrane.
Za peclenje pice i obroka kojima je potrebno
Pizza 500 2500 | dosta zagrevanja odozdo. PeCenje se obavlja
— preko donjeg grejaca i kruznog grejaca.
Donje grejanje 2001 2200 Za dodatno tamnjenje kore za pice, pite i
(Bottom Heat) testo. Zagrevanje nastaje od donjeg grejaca.
b Odmrzavanje Za sporo odmrzavanje zamrznute hrane
0 (Defrost) - J '
i Za pravljenje testa s kvascem i kiselo
@ Fermentacija 200 45[]

(Fermentation)

testo, za pravljenje i kultivisanje jogurta.

Napomene

Odmrzavanje, frementacija i ECO rezimi nemaju mogucnost brzog predzagrevanja.
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Napomene

1.

Za odmrzavanje velikih porcija namirnica boc¢ne police mogu da se uklone, te moze da
se postavi posuda na dno rerne.

Za zagrevanje stonog posuda od krucijalne je vaznosti ukloniti bo¢ne police pri cemu
su korisni i rezimi ,Hot Air Grilling“ i, Fan Heating”“ na temperaturi podesenoj na 50 °C.
Usled optimalne ravnomernosti raspodele toplote unutar rerne tokom rezima ,,Fan
Heating”, ventilator ¢e se paliti u odredeno vreme procesa zagrevanja, a u svrhu
garantovanja najboljeg moguceg ucinka.

Oprez

1.

Ukoliko otvorite vrata uredaja tokom rada, nec¢e dodi do pauziranja. U tom slucaju
posebno vodite racuna o riziku od opekotina.

Ne prekrivajte ventilacione otvore. U suprotnom moze dodi do pregrevanja uredaja.
Kako bi se uredaj ohladio brze nakon rada, ventilator za hladenje nakon toga moze da
nastavi s radom odredeno vreme.

Ventilator za hladenje
Ventilator za hladenje se pali i gasi po potrebi. Vru¢ vazduh isparava iznad vrata.

UPOTREBA VASEG UREPAJA

Pecenje u rerni

1.

3.

Nakon sto je rerna ukljucena u struju, okrenite dugme za funkcije rada rerne kako biste
odabrali funkcije, okrenite dugme za podesavanje kako biste podesili temperaturu pecenja.

Dodirnite simbol Start/Pause EI] nakon cega rerna pocinje s radom; ukoliko do toga ne
dode rerna se vraca na simbol sata nakon 10 minuta.

Tokom procesa pecenja, mozete pritisnuti dugme za otkazivanje.

NAPOMENA: nakon Sto ste podesili temperaturu, mozete da dodirnete simbol sata
kako biste podesili vreme trajanja pecenja; isto mozete da uradite okretanjem dugmeta za
podesavanje.
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Brzo predzagrevanje

Mozete koristiti funkciju brzog predzagrevanja kako biste skratili vreme prezagrevanja.
Nakon toga odaberite funkciju, dodirnite simbol za brzo predzagrevanje pri cemu
simbol za brzo predzagrevanje pocinje da svetli na ekranu. Ukoliko ova funkcija ne moze
da obavlja funkciju brzog predzagrevanja u tom slucaju ¢e se ¢uti zvuk; odmrzavanje,
fermentacija i ECO funkcije nemaju mogucénost brzog predzagrevanja.

Podesavanje krajnjeg vremena pecenja
1. Zavrsite podesavanje sata;

2. Dodirnite ikonu , podesite vremenski interval iskazan u satima preko desnog dugmeta,
pritisnite , podesite vremenski interval iskazan u minutama preko desnog dugmeta, te
pritisnite kako biste potvrdili.

3. Okrenite levo dugme kao biste izabrali funkciju; podesite vreme i temperaturu
preko desnog dugmeta.

Napomene

1. Na primer, kad podesite da krajnje vreme bude u 10 sati pri E¢emu je vreme trajanja
pecenja 1sat, rerna ¢e se zagrejati u 9 sati i zavrsi¢e s radom u 10 sati.

2. Kod termometra, kao kod i funkcije odmrzavanja i fermentacije ne moze se podesiti
funkcija zakazivanja u odredeno vreme.

Izmena tokom pecenja

Tokom rada uredaja, mozete promeniti podesSavanje rezima zagrevanja i temperature
bilo funkcijom na rerni ili preko dugmeta za podesavanje. Nakon promene, ukoliko nista
drugo niste radili, a nakon 6 sekundi, rerna ¢e se zagrejati u skladu s vasom izmenom.
Ukoliko Zelite da promenite vreme trajanja pecenja tokom samog procesa pecenja,
molimo vas da dodirnete simbol sata @ te ga promenite preko dugmeta za
podesSavanje.

Nakon promene, ukoliko nista drugo niste radili, a nakon 6 sekundi, rerna ¢e se zagrejati
u skladu s vasom izmenom. Tokom samog procesa pecenja sa podesSenim konacnim
vremenom ne mozete praviti nikakve izmene.

Kad zelite da prekinete proces pecenja, molimo vas da pritisnete simbol .

Napomene

1. lzmene rezima/temperature/preostalog vremena pecenja mogu u odredenoj meri da
imaju negativan uticaj na rezultat pecenja, te vam toplo preporucujemo da isto ne
Cinite osim ukoliko niste bas iskusni u kuvanju.
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Oprez!

Nakon sto je uredaj upaljen, isti postaje jako vruc, a posebno unutar same rerne. Nikad ne
dirajte unutrasnje povrsine uredaja ili grejace. Koristite rukavice za rerne kao biste izvadili
dodatnu opremu ili delove rerne iz same rerne i sacekajte da se uredaj ohladi. Decu drzite
na bezbednoj distanci od uredaja kako biste u isto vreme izbegli povrede i opekotine.

Tajmer
Funkciju tajmera mozete da koristite pritiskom na taster simbola sata . Kad se proces
zavrsi, rerna ispusta zvuk kao podsetnik.

Prilikom prvog pritiska na simbol sata , podesite tajmer za podesSavanje sata, a potom
ponovo pritisnite simbol sata kako biste podesili minute. Potom ponovo pritisnite
simbol sata nakon ¢ega je podeSavanje gotovo.

Tajmer mozete da podesite pre i tokom procesa pecenja, ali prilikom odabira funkcije i
temperature, ta funkcija nije dostupna.

Funkcija za bezbednost dece

Uredaj ima zaSstitu za decu, tako da ga deca ne mogu sluc¢ajno ukljuciti ili promeniti bilo
koja podesSavanja.

Funkcija bezbednosti dece se aktivira dugim pritiskom u trajanju od 3 sekunde. Ponovnim
dugim pritiskom u trajanju od 3 sekunde, rerna se odblokira.

Funkciju za bezbednost dece mozete da aktivirate ili deaktivirate bilo da rerna radi ili ne.
Duzim pritiskom u trajanju od 3 sekunde na simbol sata mozete bilo da ukljucite ili
iskljucite funkciju za bezbednost dece. Kad je funkcija za bezbednost dece uklju¢ena, na
statusnom baru ce biti simbol .
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7NM30TO

KOMPONENTE

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

C|

1. ON / OFF

UkljucCivanje i isklju¢ivanje rerne.

)

2. Tajmer / Bezbednost dece

Funkcija tajmera i bezbednost dece se koriste
pritiskom u trajanju od 3 sekunde.

3. Krajnje vreme

PodesSavanje krajnjeg vremena trajanja pecenja.

4. Brzo predzagrevanje

Koristi se za brzo predzagrevanje.

B B X

5. Rerna - funkcija

Pritisnite ovaj simbol za promenu rezima zagrevanja,
drzite 3 sekunde kako biste izvrsili brzu promenu.

6. Klizac

Pomerajte kliza¢ kako biste izmenili vrednosti
za podesavanje prikazane na displeju.

7. Trajanje i podesSavanje sata

Podesite vreme trajanja, a potom odaberite funkciju i
podesite sat u rezimu pasivnog rada (standby mode).

8. Podesavanje temperature

Pritisnite za podeSavanje temperature.

9. Svetlo ON/OFF

UkljucCivanje i isljuCivanje osvetljenja.

N0 e 0

10. Start / Pauza

Start i pauziranje procesa pecenja.
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PRE UPOTREBE UREDAJA

Prva upotreba uredaja prvi put

Pre nego Sto pocnete prvi put da koristite uredaj za pripremanje hrane morate

da ocistite unutrasnjost i dodatnu opremu.

1.  Uklonite sve nalepnice, folije za zastitu povrsine i delove za zastitu prilikom transporta.

2. Uklonite svu dodatnu opremu i boc¢ne police iz unutrasnjosti rerne.

3. Ocistite temeljno dodatnu opremu i bo¢ne police pomocu vode sa sapunom i krpom za
posude ili mekanom cetkom.

4. Postarajte se da u unutrasnjosti rerne nije ostala nikakva ambalaza, kao sto je npr.
polistirenski peleti ili drveni delovi koji predstavljaju rizik od izbijanja pozara.

5. Obrisite glatke povrsSine unutrasnjosti rerne i vrata mekom, vlaznom krpom.

6. Kako biste otklonili miris novog uredaja, zagrejte uredaj dok je prazan i uz zatvorena
vrata rerne.

7. Kuhinja treba da bude dobro provetrena kad se uredaj zagreva prvi put. Tom prilikom,
deca i ljubimci ne treba da budu u kuhinji. Zatvorite vrata prostorija koja se nalaze u
blizini.

8. Podesite naznacena podesSavanja. U slede¢em odeljku mozete pronaci nacin kako da
podesite rezim grejanja i temperaturu.

- "Upotreba vaseg uredaja” na strani 18

Rezim grejanja E

Temperatura 250°C

Vreme 1h

Nakon sto se uredaj ohladio:

1. Ocistite glatke povrsine i vrata sapunicom i krpom za posude.
2. Osusite sve povrsine.
3. Montirajte bocne police.

Podesavanje vremena
Pre nego sto rerna moze da pocne da se koristi, potrebno je podesiti vreme.

1.  Nakon sto je rerna uklju¢ena u struju, dodirnite simbol sata nakon ¢ega mozete da
podesite sate bilo kliza¢em ili preko simbola " </>".

2. Ponovo dodirnite simbol satanakon cega mozete da podesite minute bilo klizacem
ili preko simbola " </>".

3. Dodirnite simbol sata @ kako biste zavrsili podeSavanje.

NAPOMENA: Sat se prikazuje u formatu 24h.
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REZIMI GREJANJA

Vas uredaj ima razne rezime rada koji omogucavaju da na laksi nacin koristite vas
uredaj. Kako biste mogli da pronadete tacan rezim grejanja za vase obroke, u tabeli

ispod smo objasnili razlike i primene uredaja.

Rezimi grejanja Temperatura Upotreba
” ) i Za tradicionalno kuvanje i pec¢enje na
onvenqona ni 300 2500 | jednom nivou. Posebno pogodan rezim za
(Conventional) N o o
kolaCe sa so¢nim prelivima.
S Za kuvanje i pecenje na jednom ili vise
@ Ventilacioni 500 2500 nivoa. Zagrevanje nastaje od kruzn
(Convection) s ag“ J 1€ 0 ) L_JZ °9 )
grejaca koji ravnomerno okruzuje ventilator.
@em ECO 1400 2400 | Za pecenje uz usStedu energije.
Konvencionalni Za kuvanje i pecenje na jednom ili vise
l":’, +Ventilacioni 500 2500 | nivoa. Ventilator zagreva preko grejaca
(Conventional + Fan) ravnomerno rasporedenih u celoj rerni.
_ o Za grilovanje malih koli¢ina hrane i
. I(E:gié':?aggame 1500 2500 | tamnjenje hrane. Molimo vas da hranu
stavite u sredisnji deo ispod grejaca grila.
Dvostruki gril + Za grilovanje ravnijih namirnica i za
) Ventilacioni 500 2500 | tamnjenje hrane. Ventilator zagreva
(Double Grill + Fan) ravhomerno u celoj rerni.
= Dvostruki gril Za grilovanje ravnijih namirnica i za
. (Double Grill) 1500 2500 tamnjenje hrane.
Za pecenje pice i obroka kojima je potrebno
Pizza 500 2500 | dosta zagrevanja odozdo. Pecenje se obavlja
— preko donjeg grejaca i kruznog grejaca.
Donje grejanje Za dodatno tamnjenje kore za pice, pite i
(Bottom Heat) 300 2200 testo. Zagrevanje nastaje od donjeg grejaca.
Y Odmrzavanje Za sporo odmrzavanje zamrznute hrane
0 (Defrost) - I ’
Fermentacija 300 450 Za pravljenje testa s kvascem i kiselo
(Fermentation) testo, za pravljenje i kultivisanje jogurta.

Napomene

Odmrzavanje, frementacija i ECO rezimi nemaju mogucnost brzog predzagrevanja.
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Oprez!
Ukoliko otvorite vrata uredaja tokom rada, nec¢e dodi do pauziranja. U tom slucaju
posebno vodite racuna o riziku od opekotina.

Napomene

1. Za odmrzavanje velikih porcija namirnica boc¢ne police mogu da se uklone, te moze da
se postavi posuda na dno rerne.

9. Za zagrevanje stonog posuda od krucijalne je vaznosti ukloniti bo&ne police pri ¢emu su
korisni i rezimi zagrevanja ,,Hot Air Grilling” i ,Fan Heating” na temperaturi podesenoj na
50 °C. Rezim ,,Hot Air Grilling” treba koristiti ukoliko je vise od polovine dna rerne
prekriveno stonim posudem.

3. Usled optimalne ravhnomernosti raspodele toplote unutar rerne tokom rezima ,,Fan
Heating®, ventilator ¢e se paliti u odredeno vreme procesa zagrevanja, a u svrhu
garantovanja najboljeg moguceg ucinka.

Ventilator za hladenje

Ventilator za hladenje se pali i gasi po potrebi. Vru¢ vazduh isparava iznad vrata.

Oprez!

Ne prekrivajte ventilacione otvore. U suprotnom moze dodi do pregrevanja uredaja.
Kako bi se uredaj ohladio brze nakon rada, ventilator za hladenje nakon toga moze da
nastavi s radom odredeno vreme.

UPOTREBA VASEG UREDAJA

Pecenje u rerni

1. Nakon sto je rerna uklju¢ena u struju, dodirnite simbol za funkciju rada rernekako biste
odabrali funkcije, koristite kliza¢ ili simbol "</>" kako biste podesili temperaturu pecenja.

2. Dodirnite simbol Start/Pause m nakon ¢ega rerna pocinje s radom; ukoliko do toga ne
dode rerna se vraca na simbol sata nakon 10 minuta.

3. Tokom procesa pecenja, mozete pritisnuti dugme za otkazivanje.

NAPOMENA: nakon Sto ste podesili temperaturu, mozete da dodirnete simbol sata
kako biste podesili vreme trajanja pecenja; isto mozete da uradite preko klizaca ili
simbola "</>" .

Brzo predzagrevanje

Mozete koristiti funkciju brzog predzagrevanja kako biste skratili vreme prezagrevanja. Nakon
toga odaberite funkciju, dodirnite simbol za brzo predzagrevanje pri c¢emu simbol za brzo
predzagrevanje pocinje da svetli na ekranu. Ukoliko ova funkcija ne moze da obavlja funkciju
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brzog predzagrevanja u tom slucaju ¢e se ¢uti zvuk; odmrzavanje, fermentacija i ECO
funkcije nemaju mogucnost brzog predzagrevanja.

PodeSavanje vremena zavrSetka pecenja
Kad ste zavrsili podeSavanje vremena, mozete podesiti vreme zavrSetka procesa pecenja.

1. Dodirnite ikonu , a potom podesite vremenski interval iskazan u satima preko klizaca
ili simbola "</>", pritisnite ikonuponovo, te podesite vremenski interval iskazan u
minutama. Kad ste zavrsili podeSavanje, pritisnite ikonu kako biste potvrdili.

2. Kad ste podesili vreme zavrsetka, potrebno je da podesite i vreme trajanja pecenja.
Molimo vas da proverite odeljak ,Pecenje u rerni“ - NAPOMENA videti kako se podeSava
vreme trajanja pecenja.

3. Na primer, kad podesite da vreme zavrSetka bude u 10 sati pri ¢emu je vreme trajanja
pecenja 1sat, rerna ¢e se zagrejati u 9 sati i zavrsi¢e s radom u 10 sati.

Izmena tokom pecenja

Tokom rada uredaja, mozete promeniti podesSavanje rezima zagrevanja i temperature bilo
funkcijom na rerni ili preko klizaca. Nakon promene, ukoliko nista drugo niste radili, a nakon 6
sekundi, rerna ¢e se zagrejati u skladu s vasom izmenom. Ukoliko Zelite da promenite vreme
trajanja pecenja tokom samog procesa pecenja, molimo vas da dodirnete simbol sata te
ga promenite ili preko klizaca ili preko simbola "</>". Nakon promene, ukoliko ni$ta drugo
niste radili, a nakon 6 sekundi, rerna ¢e se zagrejati u skladu s vaSom izmenom. Tokom
samog procesa pecenja sa podeSenim konacnim vremenom ne mozete praviti nikakve
izmene.

Kad Zelite da prekinete proces pecenja, molimo vas da pritisnete simbol .

Napomene

1. Izmene rezima/temperature/preostalog vremena pecenja mogu u odredenoj meri da
imaju negativan uticaj na rezultat pecenja, te vam toplo preporucujemo da isto ne Cinite
osim ukoliko niste bas iskusni u kuvanju.

Oprez!

Nakon sto je uredaj upaljen, isti postaje jako vruc, a posebno unutar same rerne. Nikad
ne dirajte unutrasnje povrsine uredaja ili grejace. Koristite rukavice za rerne kako biste
izvadili pribor ili delove rerne iz same rerne i saCekajte da se uredaj ohladi. Decu drzite
na bezbednoj distanci od uredaja kako biste u isto vreme izbegli povrede i opekotine.

Tajmer

Funkciju tajmera mozete da koristite pritiskom na taster simbola sata . Kad se proces
zavrsi, rerna ispusta zvuk kao podsetnik. Prilikom prvog pritiska na simbol sata, podesite
tajmer za podesavanje sata, a potom ponovo pritisnite simbol sata kako biste podesili
minute. Potom ponovo pritisnite simbol sata nakon ¢ega je podesavanje gotovo.

Tajmer mozete da podesite pre i tokom procesa pecenja, ali prilikom odabira funkcije i
temperature, ta funkcija nije dostupna.
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Funkcija za bezbednost dece

Uredaj ima zaSstitu za decu, tako da ga deca ne mogu sluc¢ajno ukljuciti ili promeniti bilo
koja podeSavanja.

Funkcija bezbednosti dece se aktivira dugim pritiskom u trajanju od 3 sekunde.
Ponovnim dugim pritiskom u trajanju od 3 sekunde, rerna se odblokira.

Funkciju za bezbednost dece mozete da aktivirate ili deaktivirate bilo da rerna radi ili ne.
Duzim pritiskom u trajanju od 3 sekunde na simbol sata mozete bilo da ukljucite ili
iskljucCite funkciju za bezbednost dece. Kad je funkcija za bezbednost dece uklju¢ena, na
statusnom baru ce biti simbol.

7NM30EO0/7NM30TO

DEMO REZIM UZ SabbatMode REZIM

Demo rezim

Rezim za demonstraciju je sa funkcijom Cuvanja podataka nakon prestanka rada. Funkcija
¢uvanja podataka nakon prestanka rada: na primer, ukoliko je tokom rada demo rezima
doslo do nestanka struje, a potom je struja ponovo dosla, demo rezim nastavlja s radom.
Nakon sto se rezim demonstracije ugasi, grejna cev ne radi.

1. U pasivhom rezimu rada (standby mode), pritisnite i drzite simbol kako biste usli
u rezim demonstracije i ,,off displej;

2. Okrenite dugme na desnu stranu kako biste ukljucili rezim demostracije, prikazuje se
"off" , te okrenite dugme na levu stranu kako biste pokrenuli rezim demostracije, pri
¢emu se prikazuje ,,on“. (7/NM30OEO)

3. Pomerite kliza¢ na desnu stranu kako biste ukljucili rezim demostracije i prikazuje se
"off" ; kliza¢ pomerajte u levo kako biste ugasili rezim demostracije pri ¢emu se
prikazuje ,on"“. (7NM30OTO)
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Napomena:

MozZete da pritisnete dugme za otkazivanje kako biste izasli iz rezima podeSavanja ili
saCekajte 3 sekunde za automatski izlazak iz podesSavanja demo rezima i povratak na
pasivan rezim rada (standby mode).

Rezim SabbathMode

Rezim SabbathMode ima funkciju ¢uvanja podataka nakon prestanka rada. Isti Cuva
podatke o pecenju svakih 25 minuta. Ukoliko je tokom rada doslo do nestanka struje,
a potom je struja ponovo dosla, rezim SabbathMode nastavlja s radom sve dok vreme
pecenja ne bude O, ili pritisnite simbol za povratak na pasivan rezim rada
(standby mode).

1. U pasivhom rezimu rada, pritisnite i drzite simbol za brzo predzagrevanje u trajanju
od 3 sekunde kako biste ugasili rezim SabbathMode, prikazuje se 5A8. Vremenski
opseg podesSavanja je od 24-80 sati.

2.0krenite dugme kako biste podesili vreme pecenja. (7NM30EO)

3.Vreme pecenja moze da se podesi pomeranjem klizaca. (7NM30TO)

4 .Pritisnite dugme Start ili zapocnite RamadanMode automatski nakon 8 sekundi.

Napomena:
1. Tokom rada, vazi samo dugme dok ostala nemaju nikakvu ulogu.

2.Tokom rada rezima SabbathMode, vrata rerne su otvorena ili zatvorena pri cemu je
svetlo rerne upaljeno.

DODATNA OPREMA

Vas uredaj ima raznoliku dodatnu opremu. Ovde mozete videti pregled pripadajuce
dodatne opreme, kao i informacije o njihovom pravilnom koris¢enju.

Pripadajuc¢a oprema
Vas uredaj je opremljen slede¢im dodacima:

)
| \ | —=
/ \ I >\
/;7 \tt\ | < ©
v 7 TN©
ReSetkasta polica Pleh za pecenje Blokada vrata
Za posude za rernu, kalupe za Za pecenje na plehu i za Onemogucava da
kolace i za ostalo posude sitnije pecene deca otvaraju vrata i
namenjeno za rernu. Za pecenja proizvode. opeku se.

i grilovanu hranu.
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Pleh mozete da koristite za sipanje te¢nosti ili spremanje hrane s prelivima.
Koristite iskljucivo originalnu dodatnu opremu. Ista je specijalno prilagodena vasem
uredaju.

Dodatnu opremu mozete da kupite od postprodajnog servisa, specijalizovanog
maloprodavca ili onlajn.

Napomena

Dodatna oprema moze da se deformise kad se zagreje. To ne utice na funkcionalnost
iste. Cim se ponovo ohladi vrac¢a se u prvobitan oblik.

Ubacivanje dodatne opreme

U unutrasnjosti rerne postoji 5 pozicija za postavljanje polica. Pozicije polica racunaju
se od dna ka gore. Dodatna oprema moze da se izvuce otprilike do pola bez naginjanja.
Napomene

1. Postarajte se da uvek na ispravan nacin ubacujete dodatnu opremu u untrasnjost rerne.
2. Dodatke uvek ubacujte do kraja u unutrasnjost rerne tako da isti ne dodiruju vrata uredaja.

]
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I
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|
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Zastita od naginjanja

Dodatna oprema moze otprilike da se izvuce do pola dok se ne blokira na pripadajuc¢e mesto.
Funkcija blokiranja sprecava da se dodatna oprema naginje pod tezinom namirnica i druge
dodatne opreme dok se ista izvlaci. Dodatna oprema treba da bude ubacena u unutrasnjost
rerne na odgovarajuci nac¢in u svrhu zastite od naginjanja. Prilikom ubacivanja reSetkaste
police postarajte se da ista bude dobro ubacena u pravcu na nac&in prikazan na slikama @ i®

Prilikom ubacivanja pleha postarajte se da isti bude dobro ubacena u pravcu na nacin
prikazan na slikama @i®.

Montaza blokade vrata

Ukoliko je vas uredaj opremljen blokadom za vrata (u zavisnosti od modela masine), pratite
sledece korake:

1. Olabavite dva $rafa u levom donjem uglu upravljacke ploce, a na nacin prikazan na slici @
2. Uzmite blokadu vrata i pri¢vrstite je sa dva Srafa u dnu upravljacke plo¢e na nacin

prikazan na slici @.
3. Ukoliko vam blokada vrata nije potrebna, samo drzite dva Srafa u ploci bez njihove
montaze.

Opciona dodatna oprema

Opcionu dodatnu opremu mozete da kupite od postprodajnog servisa, specijalizovanog
maloprodavca ili onlajn. Dodatna oprema u nastavku teksta je dostupna za kupovinu, te za
istu u svrhu dobijanja vise informacija mozete da pogledate i prodajne brosure.

C s 0.

7NP30TO
Rotacioni sistem Raznji¢ za rostilj Termometar za meso
Za pecenje mesa kao npr. Za pecenje na rostilju (zavisi od modela masine)
piletina, ¢uretina, zecetina itd. kao npr. meso i povrdée; Stavite te”T‘PfT‘e.tar Y sredié_nji
deo mesa ili Zivine, a podalje

od masnoce ili kostiju.
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Ubacivanje dodatne opreme:

Raznji¢i za rostilj su pogodni samo sa rotacionim sistemom. Prilikom njihovog
koris¢enja stavite ih na reSetkastu policu rotacionog sistema. Pre ubacivanja dodatne
opreme u unutrasnjost rerne, molimo vas da se postarate da sva hrana bude polozena
na ispravan nacin, a potom je ubacite na nivo 2 unutar rerne.

Napomene

1. Rotacioni sistem se ne rotira konstantno, te mozete izabrati da se rotira tokom
procesa pecenja na osnovu toga kako priprema hrane napreduje. Nosite
rukavice za rernu otporne na toplotu i vodite racuna o toploti koja izbija kad
otvarate vrata rerne. Rotacioni sistem moze da pravi rotacije do 90 stepeni, te
najverovatnije uopste nece ni biti potrebno da ga okrecete.

2. Raznji¢i za rostilj su opasni usled toga Sto imaju jako zasiljen vrh, te se postarajte
da se deca i invalidi drze podalje od istih. Pre nego Sto upalite rernu, proverite da

li su raznjic¢i za rostilj u konvencionalnom poklopcu, jer u slu¢aju da jesu to moze
da izazove ostecenja rerne, a moze da dovede i do povreda.

3. Toplo predlazemo da za pecenje, a prilikom upotrebe rotacionog sistema i
raznji¢a za rostilj, koristite nivo 2 unutar rerne, kao i funkciju gornjeg i donjeg
zagrevanja.

Prilikom kupovine, molimo vas da uvek navedete tacan broj narudzbine opcione
dodatne opreme.

Opcione dodatne opreme Broj narudzbine

Resetkasta polica
Za posude za rernu, kalupe za kolace i za ostalo posude 7NM20M1-17030
namenjeno za rernu. Za pecenja i grilovanu hranu.

Pleh za pecenje

Za pecenje na plehu i za sitnije pecene proizvode. 7NM20M1-17012

Univerzalna tepsija
Za kolace sa prelivima, peciva, zamrznute obroke 7NM20M1-17011
i vece koli¢ine pecenja.

Rotacioni sistem

Za pecenje mesa kao npr. piletina, ¢uretina, zecCetina itd. /NM3OE0-06040

Raznji¢ za rostilj

. . . , 7NM30EO0-06051
Za pecenje na rostilju kao npr. meso i povrce.
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VAZDUSNI ZASTITNI SISTEM

Napredna tehnologija kruzenja vazduha.

Ukoliko je vas uredaj opremljen vazdusnim zastitinim sistemom (u zavisnosti od
modela masine), molimo vas da imate u vidu sledece:

Sistem aktivne zastite koji vas ¢uva od neocekivanog isparavanja toplote: od hladnih
vrata koja sprecCavaju neocCekivane opekotine do vazdusne zavese koja blokira protok
vruceg vazduha unutar rerne koji bi mogao da vam zahvati lice.

Svaki put kad su vrata rerne otvorena, vazdusni zastitni sistem se automatski aktivira.
Isti preusmerava hladan vazduh i stvara nevidljivu zavesu ispred rerne Cime blokira
protok vuceg vazduha ka vasem licu i takode vam pruza bezbednost uz mogucnost
komfornijeg kuvanja.

Kad rerna radi, vrata su zatvorena i vazdusni zastitini sistem se nalazi u kontraktivhom
stanju na nacin prikazan na slici @ .

Nakon Sto se pecenje zavrsi, a kad se vrata otvore, vazdusni zastitni sistem se
automatski aktivira otvaranjem pri ¢emu se menja pravac strujanja vazduha od
izduvnog otvora kako bi vrué¢ vazduh mogao da duva ka dole kao na slici @.
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ENERGETSKI EFIKASNA UPOTREBA

1. lzvadite svu dodatnu opremu, a koja vam nije potrebna tokom procesa kuvanja i
pecenja.

2. Ne otvarajte vrata tokom trajanja procesa kuvanja i pecenja.

3. Ukoliko tokom procesa kuvanja i pec¢enja otvorite vrata, prebacite rezim na
LLamp” (bez promene podesavanja temperature).

4. Smanjite temperaturu kod rezima koji nemaju ventilator na 50 °C u trajanju od 5 do 10
minuta, a pre kraja kuvanja i pecenja kako biste mogli da iskoristite toplotu unutar rerne za
zavrsetak procesa.

5. Kad god je mogude koristite rezim ,,Fan Heating“. Temperaturu mozete da smanjite za 20
°C na 30 °C.

6. Mozete da kuvate i pecCete pomodu rezima ,,Fan heating“ na vise od jednog nivoa
istovremeno.

7. Ukoliko nije moguce da se vise obroka kuva i pecCe istovremeno, mozete zagrevati
jedan nakon drugog pomocu funkcije predzagrevanja rerne.

8. Nemojte predzagrevati praznu rernu, ukoliko to nije neophodno.

9. Nemojte koristiti reflektujucu foliju, kao sto su npr.aluminijumska folija, za prekrivanje
dna unutrasnjosti rerne.

10 Kad god mozete koristite tajmer i/ili termometar za meso.

11. Koristite tamne i lagane kalupe i posude za pecenje. Trudite se da ne koristite tesku
dodatnu opremu sa sjajnim povrsSinama, kao npr. od nerdajuceg celika ili aluminijuma.
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ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Pakovanje je napravljeno da zastiti vas novi uredaj od oStec¢enja tokom transporta.
Koris¢eni materijali su pazljivo odabrani i treba ih reciklirati. Recikliranjem se smanjuje
upotreba sirovina i otpada. Elektri¢ni i elektronski uredaji cesto sadrze dragocene
materijale. Molimo vas da ga ne odlazete sa kué¢nim otpadom.

BEZBEDNOST ZDRAVLJA

Akrilamid se uglavnom javlja zagrevanjem skrobne hrane (tj. krompira, pomfrita, hleba)
na veoma visokim temperaturama tokom duzeg vremena.

Saveti

Koristite krace vreme pecenja.

Hranu pecite dok ne dobije zlatno-zutu boju, a ne tamno braon.

Vece porcije imaju manje akrilamida.

Koristite rezim ,,Fan Heating”“ ako je moguce.

Pomfrit: Stavite vise od 4509 po plehu, rasporedite ravnomerno i okrecite s
vremena na vreme. Koristite informacije o proizvodu, ukoliko su dostupne, da biste
postigli najbolji rezultat pecenja.

ODRZAVANJE VASEG UREPAJA

Sredstvo za CiSéenje

Uz dobru negu i ¢isc¢enje, vas aparat ¢e zadrzati svoj originalni izgled i joS dugo ¢e ostati
u potpunosti u funkciji. Ovde ¢emo objasniti kako pravilno treba da vodite racuna o
vasem uredaju, kao i na koji nac¢in da ga Cistite.

Kako biste bili sigurni da razliCite povrsine nece biti oStecene koris¢enjem pogresnih
sredstava za CiSéenje, pogledajte informacije u tabeli. Moze se desiti da vas uredaj nema
delove navedene u tabeli ispod sto zavisi od samog modela uredaja.

GRS
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Oprez!
Rizik od ostecenja povrsine

Ne koristiti sledede:

1. Gruba ili abrazivna sredstva za ¢iscenje.

2. Sredstva za CiS¢enje sa visokim sadrzajem alkohola.

3. Tvrde zice za ribanje ili sundere za ¢isc¢enje.

4. Sredstva za CiS¢enje pod visokim pritiskom ili parne cistace.

5. Specijalna sredstva za ¢iS¢enje uredaja dok je isti jos uvek vruc.

Pre upotrebe temeljno operite krpu za brisanje.

Savet

Sredstva za Cis¢enje i negu uredaja koje toplo preporuc¢ujemo mozete da
kupite preko postprodajnog servisa.
Pogledajte odnosna uputstva proizvodaca.

Spoljasnje povrsine

uredaja

Topla sapunica:
Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.

Spoljadnja povrsina Odmah uklonite mrlje od kamenca, masti, skroba i albumina (npr.

uredaja belanca). Ispod takvih fleka moze nastati korozija.

Front od nerdajuéeg Specijalni proizvodi za Cis¢enje nehrdajuceg Celika pogodni za vruce

celika povrsine dostupni su u nasoj servisnoj sluzbi ili kod specijalizovanih
prodavaca. Mekom krpom nanesite vrlo tanak sloj sredstva za
ciséenje.

Topla sapunica:
Plastika Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.
Ne koristite sredstvo za ¢is¢enje stakala ili strugac za staklo.

Topla sapunica:

Obojene povrsine Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.

Topla sapunica:
Upravljacka plo¢a Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.
Ne koristite sredstvo za Cisc¢enje stakala ili strugac za staklo.

Topla sapunica:
Paneli vrata Ocistite krpom za posude, a zatim osuSite mekom krpom.
Ne koristite strugace za stakla ili Zice za ribanje nerdajuceg celika.
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Spoljasnje povrsine

uredaja

Drska vrata

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.

Ako sredstvo za uklanjanje kamenca dode u kontakt sa drskom
vrata, odmah je obrisite. U suprotnom, mrlje ne¢e mocdi nikako da se
uklone.

Emajlirane povrsine
i samociscuce
povrsine

Pogledajte uputstva za povrsine odeljka pecenja koja slede
nakon tabele.

Stakleni poklopac
za unutrasnje
osvetljenje

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.
Ukoliko je odeljak pecenja jako zaprljan, koristite sredstvo za
¢iséenje rerni.

Zaptivak vrata
Ne uklanjati

Topla sapunica:
Ocistite krpom za posude. Ne treba spirati.

Poklopac za vrata
od nerdajuceg
Celika

Sredstvo za Ciséenje nerdajuceg Celika:
Pogledajte uputstva proizvodaca.

Ne koristite sredstva za negu nerdajuceg cCelika.
Uklonite poklopac vrata radi ¢isc¢enja.

Dodatna oprema

Topla sapunica:

Natopite i oistite krpom za posude ili Cetkom.

Ako postoje velike naslage necistoce, koristite Zicu za ribanje od
nerdajuceg Celika.

Sine

Topla sapunica:
Natopite i oCistite krpom za posude ili Cetkom.

Sistem na izvlacenje

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude ili cCetkom.

Ne uklanjajte mazivo dok izvlacite Sine. Najbolje ih je ocistiti
kad se uguraju. Ne prati u masini za pranje sudova.

Termometar za
meso

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom. Ne prati u masini za pranje sudova.

Napomene:

1.

Manje razlike u boji na prednjem delu uredaja nastaju usled upotrebe razlicitih

materijala, kao Sto su staklo, plastika i metal.

Senke na panelima vrata, koje izgledaju kao pruge, nastaju usled refleksije od

unutrasnjeg osvetljenja.
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3. Emajlirani delovi trpe pecenje na jako visokim temperaturama. To moze da izazove
neke manje varijacije u boji. Navedeno je normalna pojava i ne uti¢e na rad uredaja.
lvice tanjih leziSta ne mogu potpuno da budu prekrivene emajlom. Kao rezultat toga,
te ivice mogu da budu grube. Navedeno ne nerusava zastitu od korozije.

4. Uredaj uvek treba da bude ¢ist. Necistoce uklonite odmah kako se ne bi nakupljala
uporna prljavstina.

Saveti

1.  Odeljak za pecenje Cistite nakon svake upotrebe. Time se obezbeduje da se se nastala
prljavstina ne pece slededi put.

2. Uvek uklanjajte mrlje od kamenca, masti, skroba i albumina (npr. belance).

3. Odmah uklonite mrlje od hrane koja sadrzi Secer, ukoliko je moguce dok je mrlja joS uvek
topla.

4. Prilikom pecenja koristite odgovarajuce posude za rernu, npr. posude za pecenje.

VRATA UREDAJA

Uz dobru negu i ¢isc¢enje, vas aparat ¢e zadrzati svoj originalan izgled i ostati u potpunosti
funkcionalan jos dugo vremena. U ovom delu ¢ete saznati kako da uklonite vrata uredaja i
ocistite ih.

Za cCis¢enje i uklanjanje panela vrata mozete odvojiti vrata uredaja.

Svaka od Sarki vrata uredaja ima polugu za zakljucavanje.

Kada su poluge za zakljuCavanje zatvorene, vrata uredaja su pri¢vrs¢ena na svom mestu.
Ne mogu se odvojiti.

Kada su poluge za zaklju¢avanje otvorene da bi se odvojila vrata uredaja, Sarke su
zaklju¢ane. Ne mogu se zatvoriti brzim klikom.

Upozorenje - rizik od povrede!

1.  Ukoliko Sarke nisu zaklju¢ane, iste mogu da se zatvore brzim klikom uz pojac¢anu silu.
Postarajte se da poluge za zaklju¢avanje uvek budu zatvorene u celosti ili otvorene u
celosti kad se sklanjaju vrata uredaja.

2. Sarke na uredaju se pomeraju prilikom otvaranja i zatvaranja vrata, te vodite ra¢una da se
ne povredite. Drzite ruke podalje od sarki.
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Uklanjanje vrata uredaja

1.

2.
3.
4.

Otvorite do kraja vrata uredaja.

Preklopite dve poluge za zaklju¢avanje s leve i desne strane.

Zatvorite vrata uredaja Sto je vise moguce.

Obema rukama uhvatite vrata s leve i desne strane i izvucite ih prema gore.

Montaza vrata uredaja
Vratite vrata uredaja u suprotnom redosledu do redosleda uklanjanja.

1.

Prilikom pri¢vrscéivanja vrata uredaja, postarajte se da su obe Sarke postavljene
tac¢no na rupe za ugradnju na prednjoj ploci unutrasnjeg dela rerne.

Postarajte se da su Sarke umetnute u pravilan polozaj. Iste moraju da se umecu
lako i bez otpora. Ako osetite bilo kakav otpor, proverite da li su Sarke umetnute u
rupe na ispravan nacin.

Otvorite vrata uredaja do kraja. Dok otvarate vrata uredaja, mozete joS jednom
proveriti da li su Sarke u pravom polozaju. Ako pogreSno montirate, vrata uredaja
nec¢e modi potpuno da se otvore. Ponovo sklopite obe poluge za zaklju¢avanje.

Zatvorite vrata odeljka za pecenje. Istovremeno, toplo preporuéujemo da jos
jednom proverite da li su vrata u pravom polozaju, kao i da zaptivci ventilacionih
otvora ne budu na pola.
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Uklanjanje poklopca vrata

Plasti¢ni uloZzak na poklopcu vrata moze ostati bez boje. Da biste obavili temeljno

Cis¢enje, mozete ukloniti poklopac.

Uklonite vrata uredaja kako je gore opisano.

1. Pritisnite desnu i levu stranu poklopca.

2. Uklonite poklopac.

3. Nakon uklanjanja poklopca vrata, ostali delovi vrata uredaja mogu se lako skinuti tako
da mozete nastaviti sa ¢is¢enjem. Kada je ¢is¢enje vrata uredaja zavrseno, vratite
poklopac na mesto i pritiskajte ga dok zvu¢no ne klikne na mesto.

4. Namestite vrata uredaja i zatvorite ih.
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Oprez!

lako su vrata uredaja dobro postavljena, poklopac vrata sad vec¢ takode moze da se skine.

1.

Uklanjanje poklopca vrata podrazumeva da unutrasnje staklo vrata uredaja vise nije
¢vrsto zategnuto, pri c¢emu staklo lako moze da se pomera $to moze da prouzrokuje
Stetu ili povredu.

Uklanjanje poklopca vrata i unutrasnjeg stakla znaci smanjenje ukupne tezine vrata
uredaja. Sarke mozete lak$e pomeriti prilikom zatvaranja vrata i moze se desiti da se

povredite. Drzite ruke podalje od sarki.

Usled 2 navedena opreza iznad, toplo preporuc¢ujemo da ne uklanjate poklopac vrata,
osim ukoliko vrata uredaja nisu uklonjena. Steta nastala nepravilnim radom nije
pokrivena garancijom.

Sine

Kada Zelite dobro da ocistite Sine i unutrasnjost rerne, mozete ukloniti police i ocistiti ih.
Na taj nacin vas uredaj ¢e zadrzati svoj originalan izgled i ostace u potpunosti
funkcionalan jos dugo vremena.

1.

Povucite prednji deo boé&nih $ina vodoravno u suprotni smer dok se kao na slici @ ne
izvuce; kasnije mozete ukloniti police na nacin prikazan na slici .

Vratite bocnu Sinu nazad u unutrasnji deo rerne, pri C¢emu prvo pravilno umetnite
zadnji deo bocne Sine u rupu u unutrasnjem delu rerne, a zatim umetnite prednji deo

kao na slici @ u rupu.
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Montaza teleskopskih Sina
(uzmite levu stranu kao primer dok isto vazi i za desnu stranu) )

1. Stavite delove kao na slici A i B teleskopskih Sina horizontalno na spoljasnju resetku.

2. Rotirajte teleskopske Sine u smeru suprotnmom od kretanja kazaljki na satu (u smeru
kretanja kazaljki na satu za desnu stranu) za 90 stepeni.

3. Teleskopske Sine gurnite ka napred, te deo kao na slici C prikacite na donju resetku i
deo kao na slici D prikacite na gornju resetku.

=%§.‘/

\\\\gﬁa
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Uklanjanje teleskopskih Sina
(uzmite levu stranu kao primer dok isto vazi i za desnu stranu)

1. Podignite jaCe jedan kraj teleskopskih Sina.
2. Podignite celu teleskopsku Sinu i pomerite je ka nazad.

(1) (2]

%M

Samociséucéa pregrada

Uredaj ima pregradu sa povrSinom specijalno tretiranom emajlom koja moze da upija
ulja i masti, uz pomoc¢ koje isti mogu naknadno da ispravaju, ¢ime se unutrasnjost
rerne odrzava cCistom i bez neugodnih mirisa tokom procesa pecenja.

Montaza samocis¢uce pregrade

Montirajte bocnu resetku i samocis¢ucu pregradu redom na nacin prikazan na slici:

\

Samocis¢uca pregrada

Bocna resetka
L]
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Rasklapanje samocis¢uce pregrade

lzvadite samocis¢ucu pregradu kako biste mogli da ocistite boc¢ne strane unutrasnjosti
rerne:

1. lzvadite horizontalno boc¢nu reSetku iz unutrasnjosti rerne. Zajedno sa bo¢nom
reSetkom ce biti izvucena i samociséuca pregrada.

2. lzvadite boc¢nu resetku iz unutrasnjosti rerne zajedno sa samocis¢u¢om pregradom.
3. Razdvojte samocisc¢ucu pregradu od bocne resetke.

(1
\
Napomene

Teleskopske Sine/police/samocis¢uca pregrada su opciona dodatna oprema.
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Zamena kabla za struju

Polozaj A prikazuje polozaj priklju¢ne kutije na zadnjoj strani zadnjeg spoljnog
kucista i ista je zatvorena.

Koraci:  a. Iskljucite napajanje, koristite mali odvijac¢ sa ravnim vrhom da biste otvorili dva
zasunal, 2.
b. Pomodu Phillips odvija¢a skinite zavrtnje 3, 4,5 6.
c. Zamenite stari kabl novim kablom za napajanje, fiksirajte zutu / zelenu Zicu na
3, braon Zicu na 4, plavu Zicu na 5.
d. Zavrtanjem zavrtnja 6 zavrnite, pri ¢emu se zatvaranjem poklopca priklju¢ne
kutije zavrSava zamena.

=== ;

1 2 3
y V)
braon zica {L}

L I o zUta/zelena %@
§ D_HL < Zica @
l
)

Kabl za struju

plava zica {N}

1
6

Priklju¢na kutija
Zadnje spoljasnje kudiste

BRIGA O UREDAJU KAD ZA ISTO POSTOJI RAZLOG

Ukoliko dode do kvara, pre pozivanja servisne sluzbe, uverite se da do istog nije doslo
usled nepravilnog rukovanja, te pogledajte tabelu sa navedenim mogudéim kvarovima i
pokusSajte sami da ih ispravite.

Tehnicke kvarove na uredaju cesto mozete lako otkloniti sami.

Ukoliko jelo ne ispadne bas onako kako ste Zeleli, na kraju uputstva za upotrebu mozete
pronaci mnogo saveta i uputstava za pripremu.

Mogucdi uzrok Namomene/otklanjanje kvara
Osigurac se Proverite prekidac¢ u razvodnoj kutiji.
pokvario.

Uredaj ne radi.

Proverite da li rade svetlo u kuhinji ili drugi

Nema struje. kuhinjski uredaji.

Tasteri su ispali  Tasteri su Tasteri mogu da se pomeraju.

iz podloske na slu¢ajno Jednostavno vratite tastere nazad u njihove
upravljackoj iskljuceni. podlosSke na upravljackoj ploci i gurnite ih tako da
plogi. mogu da funkcioniSu na nacin koji je uobicajen.
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Ispod tastera
se nalazi
prljavstina.

Tasteri se vise ne
okrec¢u lagano.

Tasteri mogu da se pomeraju.

Za stavljanje tastera van funkcije jednostavno ih
uklonite iz njihovih podloski.

Opciono, pritisnite spoljnu ivicu tastera tako da vrh
istih moze lako da se podigne.

Pazljivo ocistite tastere krpom i sapunicom.
Osusite mekanom krpom.

Ne koristite bilo kakve ostre ili abrazivne materijale.
Ne natapajte i nemojte prati u masini za sudove.
Ne vadite tastere Cesto kako bi se odrzala stabilnost
podlozaka.

Ventilator se ne pali svaki put
kad je u rezimu ,,Fan Heating“.

Ovo je normalan rad usled postizanja najbolje
moguce raspodele toplote i u¢inka rada rerne.

Nakon procesa pecenja Cuje se
buka, dok se moze uociti i protok
vazduha u blizini upravljacke
ploce.

Ventilator za hladenje radi i dalje kako bi se
obezbedila dovoljna koli¢ina vlage u unutrasnjosti
rerne i kako bi se rerna ohladila. Ventilator za
hladenje se gasi automatski.

Hrana nije dovoljno ispecena
tokom vremena predvidenog
receptom.

Koristi se temperatura razlicita od one predvidene
receptom. Razlicita je koliCina sastojaka od one
predvidene receptom. Proverite recept jos jednom.

Nejednako tamnjenje.

Podesavanje temperature je previsoko ili bi nivo police
mogao biti bolje podesSen. Jos jednom proverite recept i
podeavanja. Povrsinski sloj obradai/ ili bojai/ ili
materijal posuda za pecenje nisu bili najbolji izbor za
odabranu funkciju rerne. Kada koristite intenzivno
grejanje, kao sto je kod rezima ,,Gornje i donje grejanje”,
koristite posude za rernu koje ima mat zavrsSenicu,
tamno je obojeno i lagano.

Svetlo se ne pali.

Potrebno je zameniti svetlo.

Upozorenje - rizik od strujnog udara!

Nepravilne popravke su opasne. Popravke i zamene ostecenih kablova za napajanje
sme da vrsi samo neko od nasih obucenih servisnih tehnicara. Ako je uredaj
neispravan, iskljucite ga iz struje ili iskljucite prekida¢ u razvodnoj tabli. Obratite se

postprodajnom servisu.
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Maksimalno vreme rada

Maksimalno vreme rada ovog uredaja je 9 sati ¢ime se postize da se slu¢ajno ne desi da
zaboravite da ga iskljucite.

Zamena osvetljenja u uglu unutrasnjosti rerne

Ukoliko svetlo u unutrasnjosti rerne ne radi potrebno ga je zameniti. Postprodajni servis ili
specijalizovani maloprodavci mogu da vam obezbede halogenske sijalice otporne na toplotu
od 25 Wi 230 V.

Prilikom rukovanja halogenskom sijalicom koristite suvu krpu. Time se produzava vreme rada
sijalice.

UPOZORENJE

Rizik od strujnog udara!

Prilikom zamene osvetljenja, kontakti grla sijalice su pod naponom. Pre zamene sijalice,
iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite prekidac¢ u razvodnoj tabli.

Rizik od opekotina!

Uredaj moze da bude jako vruc. Nikad ne dodirujte unutrasnje povrsine uredaja ili
grejaca. Uredaj uvek treba da se ohladi. Decu drzite podalje od uredaja na bezbednoj
razdaljini.

1. Stavite peskir u hladni otvor kao biste sprecili ostecenje.

2. Okrenite stakleni poklopac u smeru suprotnom od kretanja kazaljki na satu kako
biste je izvadili (ugaona sijalica); izvucite bocnu reSetku, pa potom alatom sa
ravnim vrhom lagano odmaknite stakleni poklopac (bocna lampa).

|zvucite sijalicu - ne okrecite je.

Vratite nazad sklopljen stakleni poklopac.

Izvadite peskir i ukljucite prekidac da biste videli da li sijalica radi.

Kod bocne sijalice, ukoliko ista radi dobro nakon zamene, ne zaboravite da vratite
boc¢nu reSetku nazad na mesto.

SRS RN

Ugaona sijalica
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Bocna sijalica

Stakleni poklopac

Ukoliko je stakleni poklopac halogenske sijalice oSteden, isti mora da se zameni. Mozete
nabaviti novi stakleni poklopac od postprodajnog servisa. U tom slu¢aju vas molimo da
navedete E broj i FD broj vaseg uredaja.
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KORISNICKI SERVIS

Nas postprodajni servis je tu za vas ako vas uredaj treba da se popravi. Uvek ¢emo
pronaci odgovarajuce resenje. Obratite se prodavcu kod kog ste ovaj uredaj kupili.
Prilikom pozivanja, navedite broj modela i serijski broj kako bismo mogli da vam damo
tacan savet. Tipska plocica na kojoj se nalaze ovi brojevi nalazi se na delu kada otvorite
vrata uredaja.

Model: 7NM30TO 7NM30OEO

Nazivni napon: 220- 240V~

Nazivna frekvencija: 50Hz-60Hz

Elektri¢na struja: 2.9 kW

Kompanija: Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd
Adresa: No.6 YongAn Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong, China

Cez

Da biste ustedeli vreme, u delu u tekstu ispod mozete, ukoliko je to potrebno,
zabeleziti model svog uredaja i telefonski broj postprodajnog servisa.

SERVISNA KARTICA

Broj modela Datum kupovine
Serijski broj Prodavac
Upozorenje

Ovaj uredaj treba da bude instaliran u skladu sa propisima koji su na snazi, te je isti
potrebno koristiti samo u dobro provetrenim prostorijama. Procitajte uputstva pre
montaze ili upotrebe uredaja.

Napomehna

Imajte u vidu da poseta inzenjera postprodajnog servisa nije besplatna, ¢ak ni tokom
garantnog perioda.

Oslonite se na profesionalnost proizvodaca. Stoga mozete biti sigurni da popravku
obavljaju obuceni servisni tehnicari koji nose originalne rezervne delove za vase uredaje.
Pored toga, jos jednom vam zahvaljujemo Sto ste kupili ugradenu rernu Midea i Zelimo da
vam nas uredaj obezbedi ukusnu hranu i srec¢an Zivot.
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SAVETI | TRIKOVI

Zelite da spremate na osnovu

vaseg licnog recepta

Da li je kolac koji pecem
gotov?

Kola¢ dosta gubi na
volumenu tokom procesa
hladenja nakon pecenja

Visina kolaca je u sredini
viSsa nego na spoljasnjim
ivicama

Kolag je previse taman
na vrhu

Kola¢ je previse suv

Hrana izgleda dobro, ali
je vlaznost unutar nje
previsoka

Tamnjenje nije jednako svuda

Kola¢ nije dovoljno
taman na dnu

Pecenje na vise od jednog
nivoa istovremeno:

Jedna polica je tamnija od
druge

Stvara se kondenzacija
tokom pecenja

PokusSajte prvo sa podesSevanjem za sli¢ne recepte nakon
¢ega, a u skladu s datom situacijom, optimizujte proces
pecenja.

Stavite drvenu ¢ackalicu u kola¢ 10ak minuta pre dostizanja
datog vremena pecenja. Ukoliko testo nije sirovo na ¢ackalici
nakon njenog izvlacenja, kolac je spreman.

Pokusajte da smanjite podeSavanje temperature za 10 °
Cijos jednom proverite uputstva za pripremu hrane u
vezi sa ru¢nom izradom testa.

Nemojte premazivati spoljasnji deo kalupa za tortu.

Koristite nivo nize police i/ili temperaturu podesite na
nize (isto moze da proizrokuje duze vreme pecenja).

Podesite temperaturu tako da bude visa za 10 °C
(isto moze da proizrokuje krace vreme pecenja).

Podesite temperaturu tako da bude niza za 10 °C
(isto moze da proizrokuje duze vreme pecenja) i
proverite recept jos jednom.

Podesite temperaturu tako da bude niza za 10 °C
(isto moze da proizrokuje duze vreme pecenja).
Koristite rezim gornjeg i donjeg zagrevanja

, Top&Bottom Heating”“ na jednom nivou.

|zaberite jedan nivo nize.

Koristite rezim rada ventilatora za pecenje na vise od
jednog nivoa i pojedinacno vadite plehove kada su
spremni. Nije neophodno da svi plehovi budu spremni
istovremeno.

Para je deo pecenja i kuvanja i normalno je da izlazi iz
rerne zajedno sa protokom rashladnog vazduha. Ova
para se moze kondenzovati na razli¢itim povrsinama
rerne ili u blizini rerne i stvoriti kapljice vode. Ovo je
fizicki proces i ne moze se u potpunosti izbedi.
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Koje vrste posuda za
pecenje da koristimo?

Moze se koristiti svako posude za pecenje otporno na
toplotu. Ne preporucuje se upotreba aluminijuma u
direktnom kontaktu sa hranom, posebno kada je u pitanju
slana hrana.

Postarajte se da dobro prijanja izmedu posude i poklopca.

Na koji nacin se koristi
funkcija grilovanja?

Predzagrejte rernu 5 minuta i stavite hranu na nivo
naveden u ovom uputstvu.

Zatvorite vrata rerne kada koristite bilo koji rezim
grilovanja. Ne koristite rernu kada su vrata otvorena,
osim za stavljanje / uklanjanje / proveru hrane.

Kako odrzati rernu ¢istom
tokom procesa grilovanja?

Koristite pleh napunjen sa 2 litre vode na nivou 1. Gotovo
sve te¢nosti koje kaplju sa hrane stavljene na reSetku
nece padati van pleha.

Grejac se kod svih rezima
grilovanja pali i gasi tokom
vremena.

To je normalan rezim rada i zavisi od podesavanja
temperature.

Na koji nacin se podeSava
rerna kad samim
receptom nije data tezina
pecenja?

Izaberite postavke pored tezine pecenja i postepeno
menjajte vreme.

Koristite termometar za meso, ako je moguce, da biste
znali temperaturu unutar mesa.

Pazljivo stavite vrh termometra za meso u meso, a u
skladu sa uputstvima proizvodaca.

Obavezno postavite vrh termometra u sredinu najveceg
dela mesa, ali ne u blizinu kostiju ili Supljine.

Sta se desava ukoliko se
hrana u rerni tokom
procesa pecenja ili kuvanja
preliva?

Tecnost ¢e kljucati i para ¢e nastati kao normalan fizicki
proces.

Budite pazljivi, jer je para vruca. Za vise informacija
takode pogledajte ,Kondenzovana voda tokom
pecenja”.

Ako te¢nost sadrzi alkohol, proces klju¢anja ¢e biti brzi i
moze dovesti do plamena u unutrasnjosti rerne. Prilikom
takvih procesa, obavezno zatvorite vrata rerne. Molimo
vas da pazljivo kontroliSite postupak pecenja ili kuvanja.
Vrata otvorajte lagano i samo ako je isto potrebno.
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TIPICNI RECEPTI

= . .. Trajanje u
o
KOLAC Kalup Nivo Rezim Temp. u °C minutama
Patlspanj Iv<alup Konvencionalni 170 50
(jednostavan) Cetvrtastog <a ventilatorom
Cetvrtastog oblika oblika
Patispan; Kalup Konvencionalni 140 70
(jednostavan) Cetvrtastog
Cetvrtastog oblika oblika
Pati$panj sa voéem KE|UIO| Konvencionalni 150 50
krual blik okruglog sa ventilatorom
okruglog oblika oblika
PatiSpanj sa vo¢em Pleh Konvencionalni 140 70
na plehu
Briovédsa Sn’i?_‘ ) Kalup za Konvencionalni 220 v.p.z.:19:00
grozdem Mafini mafine o
(kolac sa kvascem) v-p.: 1100
Kuglof Pleh Konvencionalni 150 v.p.z.: 11:00
(sa kvascem) v.p.: 60:00
Mafini Kalup za Konvencionalni 160 v.p.z.: 8:30
mafine v.p.: 30:00
Mafini Kalup za Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:30
mafine sa ventilatorom v.p.: 30:00
Kolac sa jabukamai Pleh Konvencionalni 160 v.p.z.: 10:00
kvascem na plehu sa ventilatorom v.p.: 42:30
Vodeni patiSpanj Kalup za Konvencionalni 160 v.p.z.: 9:30
(6 jaja) torte v.p.: 41:00
Vodeni patiSpanj Kalup za Konvencionalni 160 v.p.z.: 9:00
(4 jaja) torte v.p.: 26:00
Vodeni patiSpanj Kalup za Konvencionalni 160 35
torte
Kola¢ sa jabukamai Pleh Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:00
kvascem na plehu sa ventilatorom v.p.: 42:00
Hleb pletenica Pleh Konvencionalni 150 40

sa ventilatorom
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Trajanje u

- . . °
KOLAC Kalup Nivo Rezim Temp. u °C minutama
Sitni kolac&i 20 Pleh 2 Konvencionalni 150 36
Sitni kolaci 40 Pleh 2+4 Konvencionalni 150 v.p.z.: 10:00
v.p.: 34:00
Puter kolac sa Pleh 2 Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:00
kvascem v.p.: 30:00
. . . v.p.z.: 8:00
Pecivo Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p. 13:00
Pecivo na 2 pleha Pleh 2+4 | Konvencionalni 160 v.p.z.: 8:20
sa ventilatorom v.p.: 12:00
Vanilice Pleh 2 Konvencionalni 160 v.p.z.: 8:00
v.p.: 10:00
Vanilice Pleh 2+4 | Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:00
sa ventilatorom v.p.: 14:00
. .. Trajanje u
o
HLEB Kalup Nivo Rezim Temp. u °C minutama
Beli hleb (1 kg Kalup _ _ e
bragna) Cetvrtastog etvrtastog 1 Konvencionalni 170 v.p._z.. 9..20
Beli hleb (1kg Kalup 1 Konvencionalni 170 v.p.z.: 12:00
brasna) Cetvrtastog ~ cetvrtastog sa ventilatorom v.p.: 45:00
oblika oblika
Sveza pizza Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.z.: 9:30
(tanka kora) v.p.: 21:00
Sveza pizza Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.z.: 10:00
(debela kora) v.p.: 45:00
Sveza pizza Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.z.: 8:00
(debela kora) sa ventilatorom v.p.: 41:00
Hleb Pleh 1 Konvencionalni 190 v.p.z.: 9:00
v.p.: 30:00

Napomena: skracenica v.p.z. znaci vreme predzagrevanja, v.p. znaci vreme pecenja.
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Trajanje u

. .. 5
MESO Kalup Nivo Rezim Temp. u °C minutama
Govedi file Pleh 2 Dvostruki gril 180 55
1,6 KG sa ventilatorom
Velge ol mess Pleh 1 Konvencionalni 180 75
1 kg mesa
Piletina 1kg Pleh L2: Polica Dvostrgki gril 180 50

L1: Pleh sa ventilatorom
Riba (2,5 kg) Pleh 2 Konvencionalni 170 70
Tomahavk rebarca Pleh 3 Konvencionalni 120 85
spremljena B.T.
PEEES O8] STy Pleh 1 Konvencionalni 160 82
vrata (1,2 kg)
Piletina 1,7 kg Pleh L2: Polica | Konvencionalni 180 78

L1: Pleh

ISPITIVANJE HRANE U SKLADU SA
STANDARDOM EN 60350-1

RECEPTI Dodatna oprema F °C Nivo zlnf]?rr:‘)e Predzagrevanje

PatiZpani gazhgpcfj torte E 170 1 30-35 Ne

Pati$panj Kalup za torte 160 1 30-35 Ne

® 26 cm

Sitni kolaci 1 pleh 150 2 30-40 Da

Sitni kolaci 1 pleh i 150 2 40-50 Da

Sitni kolagi 2 pleha 150 | L2&l4  30-35 Da
. Kalup za torte

Ciz kejk o 26pcm 150 1 70-80 Ne
_ ) Kalup za torte E

Pita od jabuka ® 20 cm 170 1 80-85 Ne
. . Kalup za torte _

Pita od jabuka (% 2P 28 160 1 70-80 Ne

Hleb 1pleh E 210 1 30-35 Da

Hleb 1pleh 190 1 30-35 Da
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ISPITIVANJE HRANE U SKLADU SA
STANDARDOM EN 60350-1

RECEPTI Dodatna oprema Nivo X:ﬁg‘)e Predzagrevanje

Tost Polica Max 5 6-8 Da, 5 min.

Piletina Polica i pleh 180 Pslléchaf 75-80 Da

1. U receptu za piletinu, poénite sa zadnjom stranom na vrhu i okrenite piletinu nakon
30 minuta na gornju stranu.

2. Koristite tamni matirani kalup i stavite ga na resetku.

3. lzvadite na trenutak plehove kada je hrana gotova, ¢ak i kada nije na kraju datog
vremena pecenja.

4. |zaberite nizu temperaturu i proverite nakon najkraceg vremena datog u tabeli.

5. Ako koristite pleh za hvatanje te¢nosti koja kaplje sa hrane stavljene na reSetku
tokom bilo kog rezima pecenja, pleh treba postaviti na nivo 1i napuniti sa malo vode.

6. Burgere treba okrenuti nakon otprilike 2/3 vremena.

ENERGETSKA EFIKASNOST U SKLADU

SA STANDARDOM EN 60350-1

Molimo vas da imate u vidu sledeée informacije:

1. Merenje se vrsi u rezimu ,ECO" da bi se utvrdili podaci koji se odnose na rezim
usmerenog vazduha i klasu oznake.

2. Merenje se vrSi u rezimu gornjeg i donjeg zagrevanja (,Top & Bottom heating®) radi
odredivanja podataka u vezi sa konvencionalnim rezimom.

3. Tokom merenja u unutrasnjosti rerne treba da bude samo potreban pribor. Svi ostali
delovi moraju se ukloniti.

4. Rerna je instalirana kako je opisano u vodic¢u za ugradnju i postavljena je na sredinu
ormana.

5. Potrebno je da se tokom merenja zatvore vrata kao u domacdinstvu, ¢ak i kada kabl
tokom merenja remeti funkciju zaptivanja zaptivaca. Kako biste bili sigurni da nema
negativnih efekata od oste¢enog zaptivka usled energetskih podataka, potrebno je
pazljivo zatvoriti vrata tokom merenja. Mozda ¢e biti potrebno da se koristi alat koji
garantuje zaptivanje zaptivac¢a kao u domacinstvu, gde nijedan kabl ne ometa
funkciju zaptivanja.

6. Odredivanje zapremine unutrasnjosti rerne sprovedeno za upotrebu rezima
,Odmrzavanje” kako je opisano na stranici 14. Kako bi se osigurala efikasna upotreba
rerne, uklanja se sav pribor, ukljucujuci i bo¢ne resetke.
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PECENJE U ECO REZIMU

ECO rezim podrazumeva grejanje sa dna i kruzno grejanje i uz
isti mozete ustedeti energiju tokom pecenja.

Vreme
RECEPTI Dodatna oprema (min.) Predzagrevanje
Hleb pletenica 1 pleh 180 1 45-50 Ne
Svinjsko pecenje 1 pleh 200 1 80-85 Ne
Klafuti kola¢ sa tresSnjama Okrugli kalup 200 1 55-60 Ne
Govede pecenje 1,3 kg 1 pleh 200 1 80-85 Ne
Brauni Resetkasta i staklena | 496 | 55-60 Ne
tepsija
Gratin od krompira Resetkasta i staklena | 180 1 65-70 Ne
tepsija
Lazanje ReSetkasta i staklena | 180 1 75-80 Ne
tepsija
Ciz kejk Springform ® 20cm 160 1 80-90 Ne

BEZBEDNOSNI LIST (EU 65/2014 & EU 66/2014)

Midea 7NM30EO-7NM30TO

Broj odeljaka 1
Izvor toplote Struja
Korisna zapremina 72L

EC elektri¢na, rerna (konvencionalni rezim) 1.06kWh/ciklusu

EC elektri¢na, rerna 0.69kWh/ciklusu
(usmereno strujanje vazduha) ’

EEl rerna 81.9

Klasa energetske efikasnosti (A+++ do D) A+
Napomena

Svi rezimi rerne opisani na stranama 8 i 14 predstavljaju i glavne funkcije rerne.
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Radi stalnog poboljSavanja proizvoda moZe doc¢i do promene tehnic¢kih podataka bez prethodnog obavestenja.

Ovo uputstvo napravljeno je s mnogo trudai s najvecom paznjom, ali greSke u procesu izradei/ili prevoda uputstva su uvek
moguce. Zbog toga proizvodac i prodavac ne preuzimaju odgovornost za eventua ne neta¢ne navode, greSke u prevodu ili
Stamparske greSke u ovom uputstvu.



PRAVA POTROSACA
Obavestenje o saobraznosti

Postovani potrosadi,

Molimo vas da se pridrzavate preporuka proizvodaca datim u korisnickim uputstvima u vezi sa transportnim oStecenjima, postavljanjem i/ili ugradnjom,
prikljuéenjem na kuéne instalacije, pravilnim kori§¢enjem, redovnim ¢is¢enjem i odrzavanjem aparata.

Zakonska prava potro$aca u slu¢aju nesaobraznosti robe u ugovoru regulisana su ¢lanom 51. i 52. Zakona o zaétiti potro$ac¢a.* Trgovac je odgovoran za
nesaobraznost robe u ugovoru koja se pojavi u roku od 2 (dve) godine od dana prelaska rizika na potroSaca. U slu€aju uocene nesaobraznosti mozete se
obratiti trgovcu kod koga ste kupili robu. Trgovac je duzan da vam bez odlaganja, a najkasnije u roku od 8 dana od prijema reklamacije, odgovori, sa
izjadnjenjem o podnetom zahtevu i predlogom njegovog reSavanja. Za utvrdivanje i otklanjanje nesaobraznosti u najkraéem moguéem roku, preporu¢ujemo
vam ovla$éeni servis. Za sva pitanja, primedbe i sugestije u vezi servisa mozete se obratiti nasoj tehnickoj sluzbi.

Clan 51. — Zakona o zastiti potrosaca

Prodavac odgovara za nesaobraznosti isporuc¢ene robe ugovoru ako-

1) je postojala u €asu prelaska rizika na potro8aca, bez obzira na to da li je za tu nesaobraznost prodavalc znao;
2) se pojavila posle prelaska rizika na potro$aca, ako potice od uzroka koji je postojao pre prelaska nzika na potro3aca;
3) je potrosa¢ mogao lako uociti, ukoliko je prodavac izjavio da je roba saobrazna ugovoru.

Prodavac je odgovoran i za nesaobraznost nastalu zbog nepravilnog pakovanja, nepravilne instalacije ili montaze koju je izvrsioon ili lice pod njegovim
nadzorom, kao i kada je nepravilna instalacija ili montaZa robe posledica nedostatka u uputstvu koje je predao potro§acu radi samostalne instalacije ili montaze.
Prodavac ne odgovara za nesaobraznost ako je u trenutku zaklju€enja ugovora potroS§acu bilo poznato ili mu nije moglo ostati nepoznato da roba nije saobrazna
ugovoru ili ako je uzrok nesaobraznosti u materijalu koji je dao potro$a¢. Odgovornost prodavca za nesaobraznost robe ugovoru ne sme biti ograni-cena ili
izuzeta suprotno odredbama ovog zakona. Prodavac nije vezan javnim obe¢anjem u pogledu svojstava robe ako:

1) nije znao ili nije mogao znati za dato obecanje;
2) je pre zakljucenja ugovora objavljena ispravka obecanja;
3) obecanje nije moglo uticati na odluku potro§aca da zakljuci ugovor

Clan 52

Ako isporu¢ena roba nije saobrazna ugovoru, potro$ac koji je obavestio prodavca o nesaobraznosti, ima pravo da zahteva od prodavca da otkloni nesaobraznost,
bez naknade, opravkom ili zamenom, odnosno da zahteva odgovaraju¢e umanjenje cene'ili da raskine ugovor u pogledu te robe. PotroS§a¢ ima pravo da bira da
nesaobraznost robe trgovac otkloni opravkom ili zamenom.

Ako otklanjanje nesaobraznosti u skladu sa stavom 2. ovog ¢lana nije moguce, potro$ac ima pravo da zahteva odgovarajuc¢e umanjenje cene ili raskid ugovora
ako:

1) nesaobraznost ne moze da se otkloni opravkom ili zamenom uopste niti u primerenom roku; :

2) ne moze da ostvari pravo na opravku ili zamenu, odnosno ako prodavac nije izvrSio opravku ili zamenu u primerenom roku; 3) opravka ili zamena ne moze da
se sprovede bez znagajnijih nepogodnosti za potro$aca zbog prirode robe i njene namene, 4) otklanjanje nesaobraznosti opravkom ili zamenom predstavlja
nesrazmerno opterec¢enje za prodavca.

Nesrazmerno opterecenje za prodavca u smislu stava 3. tacka 4) ovog €lana, javlja se ako u poredenju sa umanjenjem cene i raskidom ugovora, stvara
preterane troSkove, uzimajuéi u obzir:

1) vrednost robe koju bi imala da je saobrazna ugovoru;
2) znacaj saobraznosti u konkretnom slu¢aju;
3) da li se saobraznost moze otkloniti bez znacajnijih nepogodnosti za potro$aca.

Potrosac ima pravo da zahteva zamenu, odgovarajuce umanjenje cene ili da raskine ugovor zbog istog ili drugog nedostatka saobraznosti koji se posle prve
opravke pojavi, a ponovna opravka je moguéa samo uz izri€itu saglasnost potroS$aca. Uzi-majuéi u obzir prirodu robe i svrhu zbog koje je potro$a¢ nabavio,
opravka ili zamena mora se 1zvr$iti u pnmerenom roku bez znacajnih neugodnosti za potro$aca i uz njegovu saglasnost. Ako se nesaobraznost pojavi u roku od
Sest meseci od dana prelaska rizika na potro§aca, potroSac ima pravo da bira izmedu zahteva da se nesaobraznost otkloni zamenom, odgovara-juéim
umanjenjem cene ili da izjavi da raskida ugovor. Ako se nesaobraznost pojavi u roku od Sest meseci od dana prelaska rizika na potro$aca, otklanjanje
nesaobraznosti moguce je opravkom uz izrigitu saglasnost potrodaca  Sve tro§kove koji su neophodni da bi se roba saobrazila ugovoru, a narocito

troSkove rada, materijala, preuzimanja i isporuke, snosi prodavac. Za obaveze prodavca prema potro$acu, koje nastanu usled nesaobraznosti robe, prodavac ima
pravo da zahteva od proizvodaca u lancu nabavke te robe, da mu naknadi ono $to je ispunio po osnovu te obaveze. PotroSa¢ ne moZe da raskine ugovor ako je
nesaobraznost robe neznatna. Prava iz stava 1. ovog ¢lana ne uti¢u na pravo potro$aca da zahteva od prodavca naknadu $tete koja potice od nesaobraznosti
robe, u skladu sa opstim pravilima o odgovornosti za Stetu.




Model Serijski broj

Datum prodaje Pecat i potpis trgovca

POSTUPAK REKLAMACIJE

Mole se postovani potrosaci da u slucaju reklamacije kontaktiraju tehnicku sluzbu preduzeca
GEMMA B&D doo i/ili ovlaséeni servis.






Uvoznik za Srbiju:

GERAeeo

Porda Stanojevica 14,
11070 Novi Beograd, Srbija

Sluzba nabavke, prodaje

i tehnicka sluzba

tel: 011/ 22 85 020

fax: 011/ 31 88 033

e-mail: info@gemma.rs PN:16171100A33862




