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PAZLJIVO CUVAJTE OVA UPUTSTVA ZA UPOTREBU
Pazljivo procitajte ova uputstva pre koriSé¢enja vase rerne i odgovorno ih ¢uvajte za
buducu upotrebu. Ukoliko pratite uputstva vasa rerna ¢e dugo raditi mnogo godina.






SADRZAJ

[o) BN NN N

BEZBEDNOSNE INFORMACIJE
Namena

Upozorenje

Uzroci oStecenja

~

10
n

INSTALACIJA
Komponente

Pre upotrebe uredaja
Vrste zagrevanja
Upotreba vaseg uredaja

16
19
20
20
20
23
28
30
31

DODATNA OPREMA

ENERGETSKI EFIKASNA UPOTREBA

ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

BEZBEDNOST ZDRAVLJA

ODRZAVANJE VASEG UREDPAJA

VRATA UREPAJA

BRIGA O UREPAJU KAD ZA ISTO POSTOJI RAZLOG
KORISNICKI SERVIS

SAVETI | TRIKOVI

33
34
35
35
36

Sema automatskog menija
TIPICNI RECEPTI

Kolaci
Hleb i pizza
Meso

36
37
38
39
39

AUTOMATSKI RECEPTI

ISPITIVANJE HRANE U SKLADU SA EN 60350-1
ENERGETSKA EFIKASNOT U SKLADU SA EN 60350-1
PECENJE U ECO REZIMU

BEZBEDNOSNI LIST (EU 65/2014 & EU 66/2014)


LIUZX9
附注
“LIUZX9”设置的“Unmarked”

LIUZX9
附注
“LIUZX9”设置的“Cancelled”

LIUZX9
附注
“LIUZX9”设置的“None”


BEZBEDNOSNE INFORMACIJE

Namena

Zahvaljujemo se Sto ste kupili Midea ugradnu rernu. Molimo vas da pre otpakivanja
pazljivo procitate ova uputstva za upotrebu. Samo u tom slucaju ¢e vas uredaj raditi
bezbedno i na ispravan nacin. Toplo vam preporucujemo da sacuvate ova uputstva za
upotrebu i uputstva za instalaciju za buducu upotrebu ili za narednog korisnika.

Uredaj je snabdeven prikljuckom za uzemljenje i to isklju¢ivo u funkcionalne svrhe.
Montaza uredaja je predvidena isklju¢ivo u kuhinji. Obratite paznju na specijalna
uputstva za instalaciju.

Proverite odmah nakon otpakivanja da li na uredaju postoje ostecenja. Ukoliko postoje,
uredaj nemojte ukljucivati u struju. Uredaje bez utikaca moze da ukljuci isklju¢ivo
kvalifikovano lice. Garancija ne pokriva osStecenje izazvano nepravilnim prikljucivanjem.
Ovaj uredaj se koristi samo u zatvorenim prostorijama. Uredaj se koristi iskljucivo za
pripremu hrane i pi¢a. Tokom rada potrebo je da uredaj bude pod nadzorom.

Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8 godina i starija, kao i osobe s ograni¢enim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom iskustva ili znanja,
samo ukoliko su pod nadzorom ili su dobile uputstvo od lica koje se stara o njihovoj
bezbednosti o sigurnoj upotrebi uredaja i razumeju povezane opasnosti.

Nemojte dozvoliti deci da se igraju samim uredajem, na uredaju ili u njegovoj
neposrednoj blizini.

Deca ne smeju da Ciste ili odrzavaju uredaj osim ukoliko nemaju barem 8 godina i pod
nadzorom su.

Deca mlada od 8 godina treba da budu na bezbednoj udaljenosti od uredaja i napojnog
kabla.

Molimo vas da vodite racuna da dodatna oprema uvek na pravi nacin klizne u ugradnu
Supljinu.

UPOZORENJE

Rizik od strujnog udara!

1. Pogresne popravke su opasne. IskljuCivo jedan od nasih obucenih servisnih tehnicara
moze da vrsi popravke, kao i da menja ostec¢ene napojne kablove. Ukoliko je uredaj
neispravan, iskljucite ga iz struje ili iskljucite prekidac¢ u razvodnoj tabli. Kontaktirajte
postprodajni servis

2. lzolacija kabla na elektri¢nim uredajima moze da se otopi prilikom dodirivanja vrucih
delova uredaja. Kablovi elektricnog uredaja nikad ne treba da dodu u kontakt sa
vrucéim delovima uredaja.

3. Ne koristite Cistace pod visokim pritiskom bilo koje vrste ili parne cistace, jer u
suprotnom moze da dode do strujnog udara.

4. Neispravan uredaj moze da izazove strujni udar. Nikad ne ukljucite neispravan uredaj.
Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite prekidac¢ u razvodnoj tabli. Kontaktirajte
postprodajni servis.
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Rizik od opekotina!

1. Uredaj tokom rada postaje vruc¢. Nikad ne dirajte unutrasnje povrsine uredaja ili
grejace.

2. Uredaj uvek prvo treba da se ohladi.

Decu drzite na bezbednoj distanci od uredaja.

4. Dodatna oprema i delovi rerne postaju vruci. Prilikom vadenja dodatne opreme i
pribora iz rerne, uvek koristite rukavice za rernu.

5. Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vru¢em odeljku za pecenje. Nikad ne
pripremajte hranu koja sadrzi velike koli¢ine te¢nosti sa visokim procentom alkohola.
Koristite samo male koli¢ine te¢nosti sa visokim procentom alkohola. Oprezno
otvarajte vrata uredaja.

W

Rizik od vrucée pare!

1. Dostupni delovi tokom rada postaju vrudéi. Nikad ne dirajte vruce delove. Decu drzite
na bezbednoj distanci od uredaja.

2. Postojirizik od izbijanja vruce pare prilikom otvaranja vrata uredaja. Para mozda nije
vidljiva u zavisnosti od temperature. Prilikom otvaranja nemojte stajati suvise blizu
uredaja. Vrata uredaja otvorite pazljivo. Decu drzite na bezbednoj distanci od uredaja.

3. Voda unutar vruce rerne moze da stvori vruéu paru. Nikad ne sipajte vodu u vrucu rernu.

Rizik od nastanka povrede!

1. lzgrebano staklo na vratima uredaja moze da napukne. Ne struzite staklo i ne
koristite jaka ili abrazivna pomocna sredstva za Cis¢enje ili deterdzente.

2. Usled Cinjenice da se Sarke na vratima uredaja pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata moze se desiti da vam se zaglave ruke. Drzite ih podalje od Sarki.

Rizik od izbijanja pozara!

1. Zapaljivi predmeti skladisteni u unutrasnjosti rerne mogu da se zapale. Nikad ne
skladistite zapaljive predmete unutar rerne. Ukoliko je unutar rerne vidljiv dim nikad ne
otvarajte vrata. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz struje ili iskljucite prekidac u
razvodnoj tabli.

2. Prilikom otvaranja vrata uredaja osetic¢ete nalet pare. Pek papir moze da dode u kontakt
grejacem i da se zapali. Pek papir na dodatnu opremu stavljajte pazljivo tokom
predzagrevanja. Pek papir ne treba da prelazi ivice posude ili tepsije. Prekrijte samo
neophodnu povrsinu pek papirom. Pek papir ne treba da viri izvan posuda.

Opasnost usled pojave magnetizma!

Stalni magneti se nalaze u upravljackoj ploci ili kontrolnim elementima. Isti mogu da
uti¢u na elektronske implantate npr. pejsmejkere za srce ili insulinske pumpe. Osobe
koje imaju elektronske implantate moraju da budu udaljene najmanje 10 cm od
upravljacke ploce.
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Uzroci osteéenja

1.

10.

1.

12.

Dodatna oprema, folija, pek papir ili delovi za rernu na dnu unutrasnjosti rerne: ne
postavljajte posude na dno rerne. Ne prekrivajte dno rerne bilo kojom vrstom folije ili
pek papirom. Ne stavljajte delove za rernu na dno rerne ukoliko je podeSenea
temperatura preko 50 °C. Navedeno moze da izazove akumulaciju toplote. Moze doci
i do ostecenja emajla.

Aluminijumska folija: Aluminijumska folija u rerni ne sme da dode u kontakt sa
staklenim vratima. U suprotnom moze da se desi trajna promena boje staklene
povrsine vrata.

Silikonske posude: Ne koristite bilo koju vrstu silikonskih posuda ili bilo koju vrstu
tiganja, poklopaca ili posuda koji sadrze silikon. U suprotnom moze da dode do
oStecenja senzora rerne.

Voda u zagrejanoj rerni: ne sipajte vodu u rernu kad je zagrejana. U suprotnom ce doci
do stvaranja pare. Promena temperature moze da osteti emaijl.

Vlaga u rerni: u slu¢aju da u toku duzeg vremenskog perioda postoji vlaga u rerni
moze dodi do korozije. Uredaj treba da se osusi nakon upotrebe. Vlaznu hranu
nemojte drzati u zatvorenoj rerni duzi vremenski period. Hranu ne drzite u rerni.
Hladenje kad su vrata uredaja otvorena: nakon rada rerne na visokim temperaturama,
uredaj treba da se ohladi iskljucivo tako Sto ¢e vrata biti zatvorena. Nemojte
zaglavljivati nista u vratima uredaja. Cak i ukoliko su vrata otvorena samo malo,
prednji delovi namestaja u blizini mogu tokom vremena da se ostete. Vrata rerne
ostaviti otvorena u svrhu susSenja samo ukoliko se tokom rada rerne nakupilo dosta
vlage.

Voéni sokovi: prilikom precenja posebno socnih voénih pita, nemojte previse
pretrpavati pleh za pecenje. Curenje vo¢nog soka sa pleha ostavlja mrlje koje ne mogu
da se uklone. Ukoliko je mogucde, koristite dublji univerzalni pleh.

Jako zaprljani zaptivak: ukoliko je zaptivak jako zaprljan tada se vrata uredaja tokom
rada vise nece zatvarati na ispravan nacin. Prednji delovi jedinica u blizini mogu da
budu osteceni. Zaptivak uvek treba da bude cist.

Vrata uredaja u ulozi uredaja za sedenje, kao polica ili radni deo: Nemojte da sedite na
vratima uredaja, niti da stavljate ili kacite bilo sta na ista. Nemojte stavljati bilo koju
vrstu posuda ili dodatnog pribora na vrata uredaja.

Ubacivanje posuda: u zavisnosti od modela uredaja, posude za rernu moze da ogrebe
panel vrata prilikom zatvaranja vrata uredaja. Posude za rernu uvek ubacujte u rernu
onoliko koliko ima mesta.

Premestanje uredaja: ne premestajte ili ne drzite uredaj za drsku vrata. DrSka vrata ne
moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se polomi.

Ukoliko ostatak toplote iskljuc¢ene rerne koristite za odrzavanje hrane toplom, unutar
rerne ¢e se stvarati velika koli¢ina vlage. To moze da dovede do kondenzacije i moze
da izazove ostecenja u vidu korozije bilo vaseg visokokvalitetnog uredaja bilo vase
kuhinje. Izbegnite kondenzaciju otvaranjem vrata ili koristite rezim

,Defrost” (odmrzavanje).
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INSTALACIJA
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Kako biste koristili ovaj uredaj na bezbedan nacin, treba da budete sigurni da je
instaliran prema profesionalnom standardu postujuci uputstva za instalaciju. Ostecenja
nastala usled nepravilne instalacije ne podlezu garanciji.

Tokom instalacije, nosite zastitne rukavice da se ne biste posekli na ostre ivice.

Pre instalacije proverite da li postoji ostecenje, te ukoliko postoji ne prikljucujte uredaj.
Pre ukljucivanja uredaja ocistite sav materijal za pakovanje i lepljivu foliju sa uredaja.
Prilozene dimenzije su izrazene u mm.

Utikac treba da bude dostupan ili je potrebno da se prekida¢ ugradi u fiksno ozicenje
kako bi se uredaj iskljuCio iz napajanja nakon ugradnje, a kada je to potrebno.
Upozorenje: Uredaj se ne sme postavljati iza ukrasnih vrata kako bi se izbeglo
pregrevanje.
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KOMPONENTE
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B 0688

1. Otkazivanje

2. Svetlo ON/OFF

3. Rerna - Funkcija

4. AUTO

5. Para

6. Brzo predzagrevanje

7. Kliza¢

8. Trajanje i podesavanje sata
Podesavanje temperature

9. Start / Pauza

10. Posuda za vodu

Otkazivanje.
Uklju¢ivanje i islju¢ivanje osvetljenja.
Pritisnite ovaj simbol za promenu rezima zagrevanja.

Ovu funkciju koristite kako biste izabrali auto meni ili
za uklanjanje kamenca i ¢is¢enje.

Para: Ru¢no dodavanje pare.

Koristi se za brzo predzagrevanje.

Pomerajte kliza¢ kako biste izmenili vrednosti
za podesSavanje prikazane na displeju.

Podesite vreme trajanja, a potom odaberite funkciju i
podesite sat u rezimu pasivnog rada (standby mode).
Pritisnite za podeSavanje temperature.

Start i pauziranje procesa pecenja.

Posuda za vodu za funkciju pare; posuda c¢e
iskociti nakon sto je pritisnete.
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PRE UPOTREBE UREDAJA

Prva upotreba uredaja prvi put

Pre nego Sto pocnete prvi put da koristite uredaj za pripremanje hrane morate

da ocistite unutrasnjost i dodatnu opremu.

1. Uklonite sve nalepnice, folije za zastitu povrsine i delove za zastitu prilikom transporta.

2. Uklonite svu dodatnu opremu i boc¢ne police iz unutrasnjosti rerne.

3. Ocistite temeljno dodatnu opremu i bo¢ne police pomodu vode sa sapunom i krpom za
posude ili mekanom cetkom.

4. Postarajte se da u unutrasnjosti rerne nije ostala nikakva ambalaza, kao Sto je npr.
polistirenski peleti ili drveni delovi koji predstavljaju rizik od izbijanja pozara.

5. Obrisite glatke povrSine unutrasnjosti rerne i vrata mekom, vlaznom krpom.

6. Kako biste otklonili miris novog uredaja, zagrejte uredaj dok je prazan i uz zatvorena
vrata rerne.

7. Kuhinja treba da bude dobro provetrena kad se uredaj zagreva prvi put. Tom prilikom,
deca i ljubimci ne treba da budu u kuhinji. Zatvorite vrata prostorija koja se nalaze u
blizini.

8. Podesite naznacena podesavanja. U slede¢em odeljku mozete pronadi nacin kako da
podesite rezim grejanja i temperaturu.

— Upotreba vaseg uredaja“ na strani 11

Rezim grejanja s

Temperatura 250°C

Vreme 1h

Nakon sto se uredaj ohladio:

1. Ocistite glatke povrsine i vrata sapunicom i krpom za posude.
2. Osusite sve povrsine.
3. Montirajte bocne police.

Podesavanje vremena
Pre nego sto rerna moze da pocne da se koristi, potrebno je podesiti vreme.

1. Nakon sto je rerna uklju¢ena u struju, dodirnite simbol sata nakon ¢ega mozete da
podesite sate pomeranjem klizaca ili preko simbola "</>".

2. Ponovo dodirnite simbol sata i mozete da podesite minute pomeranjem klizaca il
preko simbola "</>".

3. Dodirnite simbol sata kako biste zavrsili podeSavanje.

NAPOMENA: Sat se prikazuje u formatu 24h.
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REZIMI GREJANJA

Vas uredaj ima razne rezime rada koji omogucavaju da na laksi nacin koristite vas
uredaj. Kako biste mogli da pronadete tacan rezim grejanja za vase obroke, u tabeli

ispod smo objasnili razlike i primene uredaja.

Rezimi grejanja Temperatura Upotreba
_ _ Za tradicionalno kuvanje i pec¢enje na
Konvencpnalm 30~250C | jednom nivou. Posebno pogodan rezim za
(Conventional) . o o
kolace sa so¢nim prelivima.
Ventilacioni Za kuvanje i pecenje na jednom ili vise
entilacioni .
- 50~250C i i i 7
(Convection) n|v9a; Zag_r.evanje nastaje od ler_Jznog _
grejaca koji ravhomerno okruzuje ventilator.
@ew ECO 140~240C | Za pecenje uz ustedu energije.
p— Konvencionalni Za kuvanje i pecenje na jednom ili vise
r'l +Venti|ac.ioni 50~250C | nivoa. Ventilator zagreva preko grejac¢a
(Conventional + Fan) ravhomerno rasporedenih u celoj rerni.
Intenzi o Za grilovanje malih koli¢ina hrane i
MENZIVNo grejanie | 150~ 250 C tamnjenje hrane. Molimo vas da hranu
(Radiant Heat) ) o ] o )
stavite u sredisnji deo ispod grejaca grila.
Dvostruki gril + Za grilovanje ravnijih namirnica i za
fl Ventilacioni 50~250C | tamnjenje hrane. Ventilator zagreva
(Double Grill + Fan) podjednako u celoj rerni.
= Dvostruki gril } Za grilovanje ravnijih namirnica namirnica i
g 150~250C L
(Double Grill) za tamnjenje hrane.
Za pecenje pice i obroka kojima je potrebno
Pizza 50~250C | dosta zagrevanja odozdo. Pecenje se obavlja
preko donjeg grejaca i kruznog grejaca.
Donje grejanje 20~220C Za dodatno tamnjenje kore za pice, pite i
(Bottom Heat) testo. Zagrevanje nastaje od donjeg grejaca.
*0 Odmrzavanje Za sporo odmrzavanje zamrznute hrane.
(Defrost) -
@ Narastanje testa 30~45C Za pravljenje testa s kvascem i kiselo

(Dough Proving)

testo, za pravljenje i kultivisanje jogurta.
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Vrste dodatnih funkcija Temperatura Upotreba

(-I_) Termometar za meso 50~100C Za bolje pecenje mesa kao sto su
lad (Meat Probe) biftek i piletina.

Oprez!
Ukoliko otvorite vrata uredaja tokom rada, nec¢e dodi do pauziranja. U tom slucaju
posebno vodite racuna o riziku od opekotina.

Napomene

1. Za odmrzavanje velikih porcija namirnica bo¢ne police mogu da se uklone, te moze da
se postavi posuda na dno rerne.

2. Za zagrevanje stonog posuda od krucijalne je vaznosti ukloniti bo¢ne police pri c¢emu
su korisni i rezimi ,,Hot Air Grilling“ i ,Fan Heating” na temperaturi podesenoj na 50 °C.

3. Usled optimalne ravhomernosti raspodele toplote unutar rerne tokom rezima ,,Fan
Heating“, ventilator ¢e se paliti u odredeno vreme procesa zagrevanja, a u svrhu
garantovanja najboljeg mogudeg ucinka.

Ventilator za hladenje

Ventilator za hladenje se pali i gasi po potrebi. Vru¢ vazduh isparava iznad vrata.

Oprez!

Ne prekrivajte ventilacione otvore. U suprotnom moze doci do pregrevanja uredaja.
Kako bi se uredaj ohladio brze nakon rada, ventilator za hladenje nakon toga moze da
nastavi s radom odredeno vreme.

UPOTREBA VASEG UREDAJA

Pecenje u rerni

1. Nakon sto je rerna uklju¢ena u struju, dodirnite simbol funkcije rerne kako biste
izabrali funkcije, te pomeranjem klizaca ili preko simbola "</>" podesite temperaturu
pecenja.

2. Dodirnite simbol m nakon ¢ega rerna pocinje s radom, a ukoliko ne, rerna se vra¢a na
simbol sata nakon 5 minuta.

3. Tokom procesa pecenja, mozete pritisnuti dugme za otkazivanje.

NAPOMENA: Nakon podeSavanja temperature, mozete da dodirnete simbol kako
biste podesili vreme trajanja pecenja; to mozete da podesite pomeranjem klizaca ili
preko simbola "</>".

Brzo predzagrevanje

Mozete da koristite brzo predzagrevanje da biste skratili vreme prezadgrevanja. Kada
odaberete funkciju, dodirnite simbol brzog predzagrevanja pri c¢emu ¢e oznaka
brzog predzagrevanja zasvetleti na ekranu. Ako ova funkcija nema brzo
predzagrevanje, onda ¢e se oglasiti ,,zvucni signal“; nema brzog predgrevanja prilikom
odmrzavanja i narastanja testa.
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Izmena tokom pecenja

Tokom rada uredaja, mozete promeniti podesavanje rezima zagrevanja i temperature
bilo funkcijom na rerni ili preko dugmeta za podesavanje. Nakon promene, ukoliko nista
drugo niste radili, a nakon 6 sekundi, rerna ¢e se zagrejati u skladu s vasom izmenom.
Ukoliko zelite da promenite vreme trajanja pecenja tokom procesa pecenja, molimo vas
da dodirnete simbol @8) i promenite ga ili preko klizaca ili preko simbola "</>". Nakon
izmene, ukoliko ne dirate niSta u narednih 6 sekundi onda ¢e rerna raditi onako kako ste
joj zadali.

Kad zelite da prekinete proces pecenja, molimo vas da pritisnete simbol .

Napomene

Izmene rezima/temperature/preostalog vremena pecenja mogu u odredenoj meri da
imaju negativan uticaj na rezultat pecenja, te vam toplo preporucujemo da isto ne Cinite
osim ukoliko niste bas iskusni u kuvanju.

Oprez!

Nakon Sto je uredaj upaljen, isti postaje jako vruc¢, a posebno unutar same rerne. Nikad
ne dirajte unutrasnje povrsine uredaja ili grejace. Koristite rukavice za rerne kao biste
izvadili dodatnu opremu ili delove rerne iz same rerne i sacekajte da se uredaj ohladi.
Decu drzite na bezbednoj distanci od uredaja kako biste u isto vreme izbegli povrede i
opekotine.

Funkcija za bezbednost dece

Uredaj ima zastitu za decu, tako da ga deca ne mogu slu¢ajno ukljuciti ili promeniti bilo
koja podesavanja.

Funkcija bezbednosti dece se aktivira dugim pritiskom u trajanju od 3 sekunde.
Ponovnim dugim pritiskom u trajanju od 3 sekunde, rerna se odblokira.

Funkciju za bezbednost dece mozete da aktivirate ili deaktivirate bilo da rerna radi ili ne.
Duzim pritiskom u trajanju od 3 sekunde na simbol moiete bilo da ukljucite ili
iskljucite funkciju za bezbednost dece. Kad je funkcija za bezbednost dece uklju¢ena, na
statusnom baru ¢e biti simbol .
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Termometar za meso

Vasa rerna ima dodatnu funkciju termometra za meso prikazanu preko simbola .
Kad stavite termometar za meso na mesto, ikona pocinje da svetli. Istovremeno,
podrucje displeja se menja kako bi se prikazalo podeSavanje temperature termometra
za meso; kako biste promenili podesavanje mozete koristiti < i>, kao i kliza¢. Nakon
toga, pritisnite simbol , izaberite funkciju; podesite temperaturu na isti nacin i
ukljucite rernu pritiskom na dugme m (pre pocetka rada, postarajte se da sve bude
dobro pripremljeno). U ovoj situaciji, ikona se koristi za promenu podesavanja i
temperature termometra za meso i za promenu podeSavanja bazne temperature.
Tokom rada rerne mozete da menjate i podesavanje.)

Napomene

1. Prilikom upotrebe termometra za meso, molimo vas da se postarate da vrh
termometra bude uboden u hranu umesto drugih delova, sve kako biste dugo
vremena mogli da ga koristite.

2. Koristite iskljucivo termometre preporucene za ovu rernu.

Para

1. Kad je rerna u rezimu pasivnog rada (standby), pritiskom na taster za paru mozete da
dodajete paru nakon sto je rezim podesSen.

2.Para moze da se doda ru¢no pritiskom na taster za paru tokom pecenja.

3.Kad je rerna u rezimu pasivnog rada (standby), pritiskom na taster za paru mozete da
podesavate rezim za paru, kao i da dodajete paru potrebnu za pecenje. Podrazumevano
podesavanje za nivo pare je 1.

Napomene

Para ima tri nivoa, koli¢ina pare se povecava sa povecanjem nivoa. Pritisnite taster za
paru jednom kada nivo bude 1. Pritisnite dva puta da biste postavili nivo 2 i tri puta za
nivo 3. Koji god nivo da odaberete, svetlo na ekranu desno ¢e pokazati nivo (LO1/ L0O2 /
LO3). Pritiskom na taster za paru Cetiri puta, otkazuje se dodavanje pare, a ikona za paru
i nivo pare se iskljuCuju. Usled vibracija izazvanih transportom, posuda za vodu moze da
se otvori nakon otpakivanja ambalaze. Ne zaboravite da je gurnete nazad.

Posuda za vodu

Dodavanje vode

Metod 1 Metod 2
1.Pritisnite posudu za vodu i izvadite je nakon 2. Pritisnite posudu za vodu i uzmite
Cega treba da izvadite zaptivak i dodate zaptivak, a potom dodajte vodu.

vodu.
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Posuda za vodu

Cis¢enje posude za vodu

1. Pritisnite posudu za vodu i izvadite je.

6 6

Pametno ciséenje

1. lzvadite posudu za vodu i
dodajte pola mere limunske
kiseline.

2. lzvadite posudu za vodu i ocistite posudu.

3. Namestite poklopac i zaptivak, pritisnite plava
mesta prikazana na slici. Postarajte se da se ne
zaglavi usled fiksiranja pomeranja.

2. Pritisnite taster Meni jednom tokom pasivnog rezima
rada (standby) ili kad je na ekranu prikazan simbol sata,
a zatim pomerite kliza¢ ulevo ili pritisnite - taster za
ulazak u rezim uklanjanja kamenca.
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Funkcija ¢iS¢enja parom
Ova funkcija koristi paru za omeksavanje prljavstine unutar rerne Sto CiSé¢enje
unutrasnjosti rerne cini laksim.

1. Ukljucite sistem, pritisnite i izvadite posudu za vodu. Sipajte 1000 ml sveze vode u
posudu za vodu.

2. Gurnite rezervoar za vodu na odgovaraju¢e mesto uredaja.

3. U pasivhom rezimu rada (standby) nekoliko puta dodirnite dugme "~ A *" dok se ne
prikaze ekran ~~ A1l *7 Sto znadi da rerna ulazi u funkciju ¢is¢enja parom. Vremenski
raspon prikazuje podrazumevano vreme “05: OOmin “.

4. Pritisnite “ m “ za pokretanje programa.

Napomene

Vreme cis¢enja parom se ne moze podesiti. Pritisnite taster za pauzu ili otvorite vrata i
postupak Cisc¢enja ¢e se pauzirati. Zatvorite vrata i pritisnite taster start i postupak
CiS¢enja ¢e se ponovo pokrenuti.

Funkcija automatskog uklanjanja kamenca

Za najbolje rezultate ¢iscenja, preporucujemo vam upotrebu deterdzenta na bazi
natrijum citrata, koji je nasumice koris¢en za uklanjanje kamenca sa parne rerne. Sledite
uputstva proizvodaca na pakovanju. Predlaze se da se funkcija uklanjanja kamenca
koristi nakon 20 sati rada funkcije pare.

1. Ukljucite sistem, uklonite rezervoar za vodu, sipajte 1000 ml sveze vode u rezervoar
za vodu, dodajudi paket sredstva za uklanjanje kamenca.

2. Gurnite rezervoar za vodu na odgovaraju¢e mesto uredaja.

3. U pasivhom rezimu rada (standby) nekoliko puta dodirnite dugme A dok se ne
prikaze ekran “ A10 “ Sto znaci da rerna ulazi u funkciju automatskog uklanjanja
kamenca. “ min “ i podrazumevano vreme “ 40: 00 “ pocinju da svetle, ikona
rezervoara prikazuje trenutni nivo vode (voda, nedostatak vode, puna vode), dok
ostale ikone nestaju.

4. Pritisnite m “ za pokretanje programa.

5. Kada se preostalo vreme odbroji do 10:00, program se zaustavlja i podseca na
nedostatak vode. Izvadite rezervoar za vodu i nalijte vodu u rezervoar. Temeljno
ocistite rezervoar za vodu.

6. Promenite vodu, ponovite korake 3 do 4.
Napomene

Proces uklanjanja kamenca se nece zaustaviti. Ako se postupak uklanjanja
kamenca zaustavi pre kraja, ceo program mora da se zapocne od koraka 3.
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DODATNA OPREMA

Vas uredaj ima raznoliku dodatnu opremu. Ovde mozete videti pregled pripadajuce
dodatne opreme, kao i informacije o njihovom pravilnom korisc¢enju.

Pripadajuc¢a oprema

Vas uredaj je opremljen sledec¢im dodacima:

7 T

\\4 v
ResSetkasta polica Pleh za pecenje
Za posude za rernu, kalupe za Za pecenje na plehu i za
kolacCe i za ostalo posude sitnije pecene
namenjeno za rernu. Za pecenja proizvode.

i grilovanu hranu.

Pleh mozete da koristite za sipanje te¢nosti ili spremanje hrane s prelivima.
Koristite iskljucivo originalnu dodatnu opremu. Ista je specijalno prilagodena vasem
uredaju.

Dodatnu opremu mozete da kupite od postprodajnog servisa, specijalizovanog
maloprodavca ili onlajn.

Napomena

Dodatna oprema moze da se deformisSe kad se zagreje. To ne utic¢e na funkcionalnost
iste. Cim se ponovo ohladi vraéa se u prvobitan oblik.

Ubacivanje dodatne opreme

U unutrasnjosti rerne postoji 5 pozicija za postavljanje polica. Pozicije polica racunaju
se od dna ka gore. Dodatna oprema moze da se izvuce otprilike do pola bez naginjanja.

Napomene

1. Postarajte se da uvek na ispravan nacin ubacujete dodatnu opremu u untrasnjost rerne.
2. Dodatke uvek ubacujte do kraja u unutrasnjost rerne tako da isti ne dodiruju vrata uredaja.
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Funkcija zaklju¢avanja

Dodaci se mogu donekle izvuéi do pola dok se ne zaklju€aju na svoje mesto. Funkcija
zaklju€avanja sprecCava da se dodaci naginju gravitacijom hrane i sami dodaci dok se
izvlacCe. Pribor treba pravilno umetnuti u unutrasnjost rerne radi zastite od nagiba.
Prilikom umetanja reSetkaste police, postarajte se da reSetkasta polica bude okrenuta u
pravom smeru kao na slici @@ .

Prilikom umetanja pleha za pecenje, uverite se da je u pravom smeru okrenut kao na slici

00.
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Opciona dodatna oprema

Opcionu dodatnu opremu mozete da kupite od postprodajnog servisa, specijalizovanog
maloprodavca ili onlajn. Dodatna oprema u nastavku teksta je dostupna za kupovinu, te
za istu u svrhu dobijanja vise informacija mozete da pogledate i prodajne brosure.

c 5 —0 .

Raznji¢ za rostilj Termometar za meso
Za pecenje na rostilju Stavite terr_‘qovr_m.atar u sredi§nji
deo mesa ili zivine, a podalje
od masnoce ili kostiju.

kao npr. meso i povrce;

Ubacivanje dodatne opreme:

Raznjic¢i za rostilj su pogodni samo sa rotacionim sistemom. Prilikom njihovog
koriSéenja stavite ih na resetkastu policu rotacionog sistema. Pre ubacivanja dodatne
opreme u unutrasnjost rerne, molimo vas da se postarate da sva hrana bude polozena
na ispravan nacin, a potom je ubacite na nivo 2 unutar rerne.

Napomene

1. Rotacioni sistem se ne rotira konstantno, te mozete izabrati da se rotira tokom
procesa pecenja na osnovu toga kako priprema hrane napreduje. Nosite
rukavice za rernu otporne na toplotu i vodite racuna o toploti koja izbija kad
otvarate vrata rerne. Rotacioni sistem moze da pravi rotacije do 90 stepeni, te
najverovatnije uopste nece ni biti potrebno da ga okrecete.

2. Raznji¢i za rostilj su opasni usled toga sto imaju jako zasiljen vrh, te se postarajte
da se deca i invalidi drze podalje od istih. Pre nego Sto upalite rernu, proverite da

li su raznji¢i za rostilj u konvencionalnom poklopcu, jer u sluc¢aju da jesu to moze
da izazove oStecenja rerne, a moze da dovede i do povreda.

3. Toplo predlazemo da za pecenje, a prilikom upotrebe rotacionog sistema i
raznji¢a za rostilj, koristite nivo 2 unutar rerne, kao i funkciju gornjeg i donjeg
zagrevanja.

Prilikom kupovine, molimo vas da uvek navedete tac¢an broj narudzbine opcione
dodatne opreme.
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ENERGETSKI EFIKASNA UPOTREBA

1. lzvadite svu dodatnu opremu, a koja vam nije potrebna tokom procesa kuvanja i
pecenja.

2. Ne otvarajte vrata tokom trajanja procesa kuvanja i pecenja.

3. Ukoliko tokom procesa kuvanja i pecenja otvorite vrata, prebacite rezim na
,Lamp* (bez promene podeSavanja temperature).

4. Smanjite temperaturu kod rezima koji nemaju ventilator na 50 °C u trajanju od 5 do 10
minuta, a pre kraja kuvanja i pecenja kako biste mogli da iskoristite toplotu unutar rerne za
zavrSetak procesa.

5. Kad god je moguce koristite rezim ,,Fan Heating“. Temperaturu mozete da smanjite za 20
°Cna 30 °C.

6. Mozete da kuvate i peete pomodu rezima ,,Fan heating“ na vise od jednog nivoa
istovremeno.

7. Ukoliko nije moguce da se vise obroka kuva i pece istovremeno, mozete zagrevati
jedan nakon drugog pomocu funkcije predzagrevanja rerne.

8. Nemojte predzagrevati praznu rernu, ukoliko to nije neophodno.

9. Nemojte koristiti reflektujucu foliju, kao sto su npr.aluminijumska folija, za prekrivanje
dna unutrasnjosti rerne.

10 Kad god mozete koristite tajmer i/ili termometar za meso.

1. Koristite tamne i lagane kalupe i posude za pecenje. Trudite se da ne koristite tesku
dodatnu opremu sa sjajnim povrSinama, kao npr. od nerdajuceg cCelika ili aluminijuma.
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ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Pakovanje je napravljeno da zastiti vas novi uredaj od ostecenja tokom transporta.
Koris¢eni materijali su pazljivo odabrani i treba ih reciklirati. Recikliranjem se smanjuje
upotreba sirovina i otpada. Elektri¢ni i elektronski uredaji Cesto sadrze dragocene
materijale. Molimo vas da ga ne odlazete sa ku¢nim otpadom.

BEZBEDNOST ZDRAVLJA

Akrilamid se uglavnom javlja zagrevanjem skrobne hrane (tj. krompira, pomfrita, hleba)
na veoma visokim temperaturama tokom duzeg vremena.

Saveti

Koristite krace vreme pecenja.

Hranu pecite dok ne dobije zlatno-zutu boju, a ne tamno braon.

Vede porcije imaju manje akrilamida.

Koristite rezim ,,Fan Heating” ako je moguce.

Pomfrit: Stavite vise od 450g po plehu, rasporedite ravnomerno i okrecite s
vremena na vreme. Koristite informacije o proizvodu, ukoliko su dostupne, da biste
postigli najbolji rezultat pecenja.

ODRZAVANJE VASEG UREDAJA

Sredstvo za ciséenje

Uz dobru negu i CiS¢enje, vas aparat ¢e zadrzati svoj originalni izgled i jos dugo ¢e ostati
u potpunosti u funkciji. Ovde ¢emo objasniti kako pravilno treba da vodite racuna o
vasem uredaju, kao i na koji nac¢in da ga cCistite.

Kako biste bili sigurni da razlicite povrsine nece biti oStec¢ene koris¢enjem pogresnih
sredstava za CiSc¢enje, pogledajte informacije u tabeli. Moze se desiti da vas uredaj nema
delove navedene u tabeli ispod sto zavisi od samog modela uredaja.

N N

SR-20



Oprez!
Rizik od ostecenja povrsine

Ne koristiti sledece:

Gruba ili abrazivna sredstva za Ciscenje.

Sredstva za CiS¢enje sa visokim sadrzajem alkohola.

Tvrde Zice za ribanje ili sundere za Ciscenje.

Sredstva za CiS¢enje pod visokim pritiskom ili parne Cistace.
Specijalna sredstva za ¢isc¢enje uredaja dok je isti jos uvek vruc.

I NEAENE

Pre upotrebe temeljno operite krpu za brisanje.

Savet

Sredstva za CiS¢enje i negu uredaja koje toplo preporucujemo mozete da
kupite preko postprodajnog servisa.
Pogledajte odnosna uputstva proizvodaca.

Spoljasnje povrsine

uredaja

Topla sapunica:
Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.

Spoljagnja povrsina Odmah uklonite mrlje od kamenca, masti, skroba i albumina (npr.

uredaja belanca). Ispod takvih fleka moze nastati korozija.

Front od nerdajuceg Specijalni proizvodi za ¢is¢enje nehrdajuceg Celika pogodni za vruce

Celika povrsine dostupni su u nasoj servisnoj sluzbi ili kod specijalizovanih
prodavaca. Mekom krpom nanesite vrlo tanak sloj sredstva za
¢iscenje.

Topla sapunica:
Plastika Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.
Ne koristite sredstvo za CiS¢enje stakala ili strugac za staklo.

Topla sapunica:

Obojene povrsine Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.

Topla sapunica:
Upravljac¢ka ploca Ocistite krpom za posude, a zatim osuSite mekom krpom.
Ne koristite sredstvo za Cis¢enje stakala ili strugac za staklo.

Topla sapunica:
Paneli vrata Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.
Ne koristite strugace za stakla ili Zice za ribanje nerdajuceg celika.
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Spoljasnje povrsine

uredaja

Drska vrata

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.

Ako sredstvo za uklanjanje kamenca dode u kontakt sa drskom
vrata, odmah je obrisite. U suprotnom, mrlje nece moci nikako da se
uklone.

Emaijlirane povrsine
i samociscuce
povrsine

Pogledajte uputstva za povrsine odeljka pecenja koja slede
nakon tabele.

Stakleni poklopac
za unutrasnje
osvetljenje

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude, a zatim osusite mekom krpom.
Ukoliko je odeljak pecenja jako zaprljan, koristite sredstvo za
¢is¢enje rerni.

Zaptivak vrata
Ne uklanjati

Topla sapunica:
Ocistite krpom za posude. Ne treba spirati.

Poklopac za vrata
od nerdajuceg
Celika

Sredstvo za c¢is¢enje nerdajuceg celika:
Pogledajte uputstva proizvodaca.

Ne koristite sredstva za negu nerdajuceg cCelika.
Uklonite poklopac vrata radi CiS¢enja.

Dodatna oprema

Topla sapunica:

Natopite i oCistite krpom za posude ili Cetkom.

Ako postoje velike naslage necistoce, koristite Zicu za ribanje od
nerdajuceg celika.

Sine

Topla sapunica:
Natopite i oCistite krpom za posude ili Cetkom.

Sistem na izvlacenje

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom.

Ne uklanjajte mazivo dok izvlacite Sine. Najbolje ih je ocistiti
kad se uguraju. Ne prati u masini za pranje sudova.

Termometar za
meso

Topla sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom. Ne prati u masini za pranje sudova.

Napomene:

1.

Manje razlike u boji na prednjem delu uredaja nastaju usled upotrebe razli¢itih
materijala, kao Sto su staklo, plastika i metal.

Senke na panelima vrata, koje izgledaju kao pruge, nastaju usled refleksije od
unutrasnjeg osvetljenja.
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3. Emaijlirani delovi trpe pecenje na jako visokim temperaturama. To moze da izazove
neke manje varijacije u boji. Navedeno je normalna pojava i ne uti¢e na rad uredaja.
lvice tanjih lezista ne mogu potpuno da budu prekrivene emajlom. Kao rezultat toga,
te ivice mogu da budu grube. Navedeno ne nerusava zastitu od korozije.

4. Uredaj uvek treba da bude ¢ist. Necisto¢e uklonite odmah kako se ne bi nakupljala
uporna prljavstina.

Saveti

1. Odeljak za pecenije Cistite nakon svake upotrebe. Time se obezbeduje da se se nastala
prljavstina ne pece slededi put.

2. Uvek uklanjajte mrlje od kamenca, masti, skroba i albumina (npr. belance).

3. Odmah uklonite mrlje od hrane koja sadrzi Secer, ukoliko je moguce dok je mrlja joS uvek
topla.

4. Prilikom pecenja koristite odgovarajuce posude za rernu, npr. posude za pecenje.

VRATA UREDAJA

Uz dobru negu i CiS¢enje, vas aparat ¢e zadrzati svoj originalan izgled i ostati u potpunosti
funkcionalan jos dugo vremena. U ovom delu cete saznati kako da uklonite vrata uredaja i
ocistite ih.

Za Cis¢enje i uklanjanje panela vrata mozete odvojiti vrata uredaja.

Svaka od Sarki vrata uredaja ima polugu za zaklju¢avanje.

Kada su poluge za zaklju¢avanje zatvorene, vrata uredaja su pri¢cvrs¢ena na svom mestu.
Ne mogu se odvojiti.

Kada su poluge za zaklju¢avanje otvorene da bi se odvojila vrata uredaja, Sarke su
zakljuc¢ane. Ne mogu se zatvoriti brzim klikom.

Upozorenje - rizik od povrede!

1. Ukoliko Sarke nisu zaklju¢ane, iste mogu da se zatvore brzim klikom uz pojacanu silu.
Postarajte se da poluge za zaklju¢avanje uvek budu zatvorene u celosti ili otvorene u
celosti kad se sklanjaju vrata uredaja.

2. Sarke na uredaju se pomeraju prilikom otvaranja i zatvaranja vrata, te vodite ra¢una da se
ne povredite. Drzite ruke podalje od Sarki.
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Uklanjanje vrata uredaja

NN

Otvorite do kraja vrata uredaja.

Preklopite dve poluge za zaklju¢avanje s leve i desne strane.

Zatvorite vrata uredaja sto je vise moguce.

Obema rukama uhvatite vrata s leve i desne strane i izvucite ih prema gore.

\r

J

—

Montaza vrata uredaja
Vratite vrata uredaja u suprotnom redosledu do redosleda uklanjanja.

1.

Prilikom pri¢vrsc¢ivanja vrata uredaja, postarajte se da su obe Sarke postavljene
tacno na rupe za ugradnju na prednjoj ploci unutrasnjeg dela rerne.

Postarajte se da su Sarke umetnute u pravilan polozaj. Iste moraju da se umecu
lako i bez otpora. Ako osetite bilo kakav otpor, proverite da li su Sarke umetnute u
rupe na ispravan nacin.

Otvorite vrata uredaja do kraja. Dok otvarate vrata uredaja, mozete jos jednom
proveriti da li su Sarke u pravom polozaju. Ako pogreSno montirate, vrata uredaja
nec¢e mocdi potpuno da se otvore. Ponovo sklopite obe poluge za zakljuc¢avanje.

Zatvorite vrata odeljka za pecenje. Istovremeno, toplo preporucujemo da jos
jednom proverite da li su vrata u pravom polozaju, kao i da zaptivci ventilacionih
otvora ne budu na pola.
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Uklanjanje poklopca vrata

Plasti¢ni ulozak na poklopcu vrata moze ostati bez boje. Da biste obavili temeljno

¢is¢enje, mozete ukloniti poklopac.

Uklonite vrata uredaja kako je gore opisano.

1. Pritisnite desnu i levu stranu poklopca.

2. Uklonite poklopac.

3. Nakon uklanjanja poklopca vrata, ostali delovi vrata uredaja mogu se lako skinuti tako
da mozete nastaviti sa ¢iS¢enjem. Kada je ¢iS¢enje vrata uredaja zavrseno, vratite
poklopac na mesto i pritiskajte ga dok zvu¢no ne klikne na mesto.

4. Namestite vrata uredaja i zatvorite ih.
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<

—
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Oprez!
lako su vrata uredaja dobro postavljena, poklopac vrata sad vec takode moze da se skine.

1. Uklanjanje poklopca vrata podrazumeva da unutrasnje staklo vrata uredaja vise nije
¢vrsto zategnuto, pri c¢emu staklo lako moze da se pomera sto moze da prouzrokuje
Stetu ili povredu.

2. Uklanjanje poklopca vrata i unutrasnjeg stakla znac¢i smanjenje ukupne tezine vrata
uredaja. Sarke mozete lak$e pomeriti prilikom zatvaranja vrata i moze se desiti da se
povredite. Drzite ruke podalje od sarki.

Usled 2 navedena opreza iznad, toplo preporuc¢ujemo da ne uklanjate poklopac vrata,
osim ukoliko vrata uredaja nisu uklonjena. Steta nastala nepravilnim radom nije
pokrivena garancijom.

Sine

Kada zZelite dobro da ocistite Sine i unutrasnjost rerne, mozete ukloniti police i ocistiti ih.
Na taj nacin vas uredaj ¢e zadrzati svoj originalan izgled i ostace u potpunosti
funkcionalan joS dugo vremena.

Skidanje i stavljanje Sina
Ubacivanje drzaca
Stavljanje Sina
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Zamena kabla za struju
Polozaj A prikazuje polozaj priklju¢ne kutije na zadnjoj strani zadnjeg spoljnog
kucista i ista je zatvorena.

Koraci:  a. Iskljucite napajanje, koristite mali odvija¢ sa ravnim vrhom da biste otvorili dva
zasuna 1, 2.
b. Pomocu Phillips odvija¢a skinite zavrtnje 3, 4, 5 6.
c. Zamenite stari kabl novim kablom za napajanje, fiksirajte zutu / zelenu zicu na
3, braon zicu na 4, plavu zicu na 5.
d. Zavrtanjem zavrtnja 6 zavrnite, pri ¢emu se zatvaranjem poklopca priklju¢ne
kutije zavrSava zamena.

1 2 3 4
y L\
braon zZica {L}

L E—u—%@ zuta/zelena %@
i ﬁ zica @
I
5

Kabl za struju

plava Zica {N}

1
6

Priklju¢na kutija

Zadnje spoljasnje kudiste
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BRIGA O UREDAJU KAD ZA ISTO POSTOJI RAZLOG

Ukoliko dode do kvara, pre pozivanja servisne sluzbe, uverite se da do istog nije doslo
usled nepravilnog rukovanja, te pogledajte tabelu sa navedenim mogudim kvarovima i

pokusajte sami da ih ispravite.

Tehnic¢ke kvarove na uredaju Cesto mozete lako otkloniti sami.
Ukoliko jelo ne ispadne bas onako kako ste Zeleli, na kraju uputstva za upotrebu mozete
pronac¢i mnogo saveta i uputstava za pripremu.

Kvar Mogudi uzrok

Osigurac se

okvario.
Uredaj ne radi. P

Namomene/otklanjanje kvara

Proverite prekidac¢ u razvodnoj kutiji.

Nema struje.

Proverite da li rade svetlo u kuhinji ili drugi
kuhinjski uredaiji.

Tasteri suispali  Tasteri su
iz podloske na slucajno
upravljackoj iskljuceni.

ploci.

Tasteri mogu da se pomeraju.

Jednostavno vratite tastere nazad u njihove
podloske na upravljackoj ploci i gurnite ih tako da
mogu da funkcioniSu na nacin koji je uobicajen.

Ispod tastera
se nalazi
prljavstina.

Tasteri se viSe ne
okrecu lagano.

Tasteri mogu da se pomeraju.

Za stavljanje tastera van funkcije jednostavno ih
uklonite iz njihovih podloski.

Opciono, pritisnite spoljnu ivicu tastera tako da vrh
istih moze lako da se podigne.

Pazljivo ocistite tastere krpom i sapunicom.
Osusite mekanom krpom.

Ne koristite bilo kakve ostre ili abrazivne materijale.
Ne natapajte i nemojte prati u masini za sudove.
Ne vadite tastere Cesto kako bi se odrzala stabilnost
podlozaka.

Ventilator se ne pali svaki put
kad je u rezimu ,Fan Heating“.

Ovo je normalan rad usled postizanja najbolje
mogucdce raspodele toplote i uc¢inka rada rerne.

Nakon procesa pecenja Cuje se
buka, dok se moze uociti i protok
vazduha u blizini upravljacke
ploce.

Ventilator za hladenje radi i dalje kako bi se
obezbedila dovoljna koli¢ina vlage u unutrasnjosti
rerne i kako bi se rerna ohladila. Ventilator za
hladenje se gasi automatski.
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Hrana nije dovoljno ispecena Koristi se temperatura razli¢ita od one predvidene
tokom vremena predvidenog receptom. Razli¢ita je koli¢ina sastojaka od one
receptom. predvidene receptom. Proverite recept jos jednom.

Podesavanje temperature je previsoko ili bi nivo police
mogao biti bolje podesen. Jos jednom proverite recept i
podesavanja. Povrsinski sloj obrada i/ ili boja i/ ili
Nejednako tamnjenje. materijal posuda za pecenje nisu bili najbolji izbor za
odabranu funkciju rerne. Kada koristite intenzivno
grejanje, kao sto je kod rezima ,,Gornje i donje grejanje”,
koristite posude za rernu koje ima mat zavrsenicu,
tamno je obojeno i lagano.

Svetlo se ne pali. Potrebno je zameniti svetlo.

Upozorenje - rizik od strujnog udara!

Nepravilne popravke su opasne. Popravke i zamene ostecenih kablova za napajanje
sme da vrsSi samo neko od nasih obucenih servisnih tehni¢ara. Ako je uredaj
neispravan, iskljucite ga iz struje ili iskljucCite prekidac u razvodnoj tabli. Obratite se
postprodajnom servisu.

Maksimalno vreme rada
Maksimalno vreme rada ovog uredaja je 9 sati Cime se postize da se sluc¢ajno ne desi da
zaboravite da ga iskljucite.

Sijalice odeljka za pecenje

Da biste osvetlili unutrasnjost odeljka za pecenje, vas uredaj ima jednu ili vise LED sijalica sa
dugim vekom trajanja.

Medutim, ako su ikada LED sijalica ili stakleni poklopac sijalice neispravni, pozovite
postprodajni servis. Poklopac sijalice se ne sme ukloniti.
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KORISNICKI SERVIS

Nas postprodajni servis je tu za vas ako vas uredaj treba da se popravi. Uvek ¢emo
pronaci odgovarajuce resenje. Obratite se prodavcu kod kog ste ovaj uredaj kupili.
Prilikom pozivanja, navedite broj modela i serijski broj kako bismo mogli da vam damo
tacan savet. Tipska plocica na kojoj se nalaze ovi brojevi nalazi se na delu kada otvorite
vrata uredaja.

Model: 7NA30T1
Nazivni napon: 220- 240V~
Nazivna frekvencija: 50Hz-60Hz
Elektri¢na struja: 3.15 kW

Kompanija: Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd
Adresa: No.6 YongAn Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong, China

el

Da biste ustedeli vreme, u delu u tekstu ispod mozete, ukoliko je to potrebno,
zabeleziti model svog uredaja i telefonski broj postprodajnog servisa.

SERVISNA KARTICA

Broj modela Datum kupovine
Serijski broj Prodavac
Upozorenje

Ovaj uredaj treba da bude instaliran u skladu sa propisima koji su na snazi, te je isti
potrebno koristiti samo u dobro provetrenim prostorijama. Procitajte uputstva pre
montaze ili upotrebe uredaja.

Napomena

Imajte u vidu da poseta inzenjera postprodajnog servisa nije besplatna, ¢ak ni tokom
garantnog perioda.

Oslonite se na profesionalnost proizvodaca. Stoga mozete biti sigurni da popravku
obavljaju obuceni servisni tehnicari koji nose originalne rezervne delove za vase uredaje.
Pored toga, jos jednom vam zahvaljujemo Sto ste kupili ugradenu rernu Midea i zelimo da
vam nas uredaj obezbedi ukusnu hranu i srec¢an zZivot.
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SAVETI | TRIKOVI

Zelite da spremate na osnovu

vaseg licnog recepta.

Da li je kola¢ koji pecem
gotov?

Kola¢ dosta gubi na
volumenu tokom procesa
hladenja nakon pecenja.

Visina kolaca je u sredini
visa nego na spoljasnjim
ivicama.

Kolac je previse taman
na vrhu.

Kolac je previse suv.

Hrana izgleda dobro, ali
je vlaznost unutar nje
previsoka.

Tamnjenje nije jednako svuda.

Kolac nije dovoljno
taman na dnu.

Pecenje na vise od jednog
nivoa istovremeno:

Jedna polica je tamnija od
druge.

Stvara se kondenzacija
tokom pecenja.

Pokusajte prvo sa podeSevanjem za sli¢ne recepte nakon
¢ega, a u skladu s datom situacijom, optimizujte proces
pecenja.

Stavite drvenu Cackalicu u kola¢ 10ak minuta pre dostizanja
datog vremena pecenja. Ukoliko testo nije sirovo na ¢ackalici
nakon njenog izvlacenja, kolac je spreman.

PokuSajte da smanjite podesavanje temperature za 10 °
Cijos jednom proverite uputstva za pripremu hrane u
vezi sa ru¢nom izradom testa.

Nemojte premazivati spoljasnji deo kalupa za tortu.

Koristite nivo nize police i/ili temperaturu podesite na
nize (isto moze da proizrokuje duze vreme pecenja).

Podesite temperaturu tako da bude visa za 10 °C
(isto moze da proizrokuje krace vreme pecenja).

Podesite temperaturu tako da bude niza za 10 °C
(isto moze da proizrokuje duze vreme pecenja) i
proverite recept jos jednom.

Podesite temperaturu tako da bude niza za 10 °C
(isto moze da proizrokuje duze vreme pecenja).
Koristite rezim gornjeg i donjeg zagrevanja
,Top&Bottom Heating” na jednom nivou.

|zaberite jedan nivo nize.

Koristite rezim rada ventilatora za pecenje na vise od
jednog nivoa i pojedina¢no vadite plehove kada su
spremni. Nije neophodno da svi plehovi budu spremni
istovremeno.

Para je deo pecenja i kuvanja i normalno je da izlazi iz
rerne zajedno sa protokom rashladnog vazduha. Ova
para se moze kondenzovati na razlicitim povrsinama
rerne ili u blizini rerne i stvoriti kapljice vode. Ovo je
fizicki proces i ne moze se u potpunosti izbedi.
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Koje vrste posuda za
pecenje da koristimo?

Moze se koristiti svako posude za pecenje otporno na
toplotu. Ne preporucuje se upotreba aluminijuma u
direktnom kontaktu sa hranom, posebno kada je u pitanju
slana hrana.

Postarajte se da dobro prijanja izmedu posude i poklopca.

Na koji nacin se koristi
funkcija grilovanja?

Predzagrejte rernu 5 minuta i stavite hranu na nivo
naveden u ovom uputstvu.

Zatvorite vrata rerne kada koristite bilo koji rezim
grilovanja. Ne koristite rernu kada su vrata otvorena,
osim za stavljanje / uklanjanje / proveru hrane.

Kako odrzati rernu Cistom
tokom procesa grilovanja?

Koristite pleh napunjen sa 2 litre vode na nivou 1. Gotovo
sve tecnosti koje kaplju sa hrane stavljene na reSetku
nece padati van pleha.

Grejac se kod svih rezima
grilovanja pali i gasi tokom
vremena.

To je normalan rezim rada i zavisi od podesavanja
temperature.

Na koji nacin se podesSava
rerna kad samim
receptom nije data tezina
pecenja?

|zaberite postavke pored tezine pecenja i postepeno
menjajte vreme.

Koristite termometar za meso, ako je moguce, da biste
znali temperaturu unutar mesa.

Pazljivo stavite vrh termometra za meso u meso, a u
skladu sa uputstvima proizvodaca.

Obavezno postavite vrh termometra u sredinu najveceg
dela mesa, ali ne u blizinu kostiju ili Supljine.

Sta se desava ukoliko se
hrana u rerni tokom
procesa pecenja ili kuvanja
preliva?

Tecnost ¢e kljucati i para ¢e nastati kao normalan fizicki
proces.

Budite pazljivi, jer je para vruca. Za vise informacija
takode pogledajte ,Kondenzovana voda tokom
pecenja”.

Ako tec¢nost sadrzi alkohol, proces klju¢anja ¢e biti brzi i
moze dovesti do plamena u unutrasnjosti rerne. Prilikom
takvih procesa, obavezno zatvorite vrata rerne. Molimo
vas da pazljivo kontroliSite postupak pecenja ili kuvanja.
Vrata otvorajte lagano i samo ako je isto potrebno.
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Sema automatskog menija

Displej Pritisni Rezim Temp. u °C UiEEe Y
vremena minutama
Pecena pileca krilca CO1 1 Konvencionalni 250 17
Grilovani Skampi Cco2 2 Konvencionalni 250 10
Pizza AO1 3 Konvencionalni 200 13
Kroasan pecivo AO2 4 Konvencionalni 180 N
Kolaci AQO3 5 Konvencionalni 160 15
Pedena govedina AO4 6 Dvostruki gril sa 250 20

ventilatorom

PatiSpanj AO5 7 Konvencionalni 175 35
Bakalar AO6 8 Konvencionalni 250 17
. : ; 180 35
lj/m?fo.“ o.dv qump|ra, AO7 9 Konvencionalni
zuti i ljubicasti 200 5
Pod iloti 250 15
e gllisHipEise AO8 10 | Konvencionalni
krompirom novelle 200 25
Pecena govedina AO09 1n Konvencionalni 250 >
perfect 120 50
Uklanjanje kamenca  A10 12 - - 40
Ciscenje ATl 13 - - 5
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TIPICNI RECEPTI

Rezim Temp. u °C Tr'ajanje -
minutama
Patlspanj Iv<alup Konvencionalni 170 50
(jednostavan) Cetvrtastog <a ventilatorom
Cetvrtastog oblika oblika
Patispan] Kalup Konvencionalni 140 70
(jednostavan) Cetvrtastog
Cetvrtastog oblika oblika
Pati$panj sa voéem Kalup Konvencionalni 150 50
okruglog oblika okruglog sa ventilatorom
oblika
PatiSpanj sa vocem Pleh Konvencionalni 140 70
na plehu
S:i)qédseamsr/lvai?n' Kalup za Konvencionalni 220 v.p.z.: 19:00
7 ini .
mafine S
(kola¢ sa kvascem) v.p: 11:00
Kuglof Pleh Konvencionalni 150 v.p.z.: 11:00
(sa kvascem) v.p.: 60:00
Mafini Kalup za Konvencionalni 160 v.p.z.: 8:30
mafine v.p.: 30:00
Mafini Kalup za Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:30
mafine sa ventilatorom v.p.: 30:00
Kola¢ sa jabukamai Pleh Konvencionalni 160 v.p.z.: 10:00
kvascem na plehu sa ventilatorom v.p.: 42:30
Vodeni patiSpanj Kalup za Konvencionalni 160 v.p.z.: 9:30
(6 jaja) torte v.p.: 41:00
Vodeni patiSpanj Kalup za Konvencionalni 160 v.p.z.: 9:00
(4 jaja) torte v.p.: 26:00
Vodeni patiSpanj Kalup za Konvencionalni 160 35
torte
Kolac sa jabukamai Pleh Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:00
kvascem na plehu sa ventilatorom v.p.: 42:00
Hleb pletenica Pleh Konvencionalni 150 40

sa ventilatorom
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Trajanje u

= - ) fo)
KOLAC Kalup Nivo Rezim Temp. u °C minutama
Sitni kolac&i 20 Pleh 2 Konvencionalni 150 36
Sitni kolaci 40 Pleh 2+4 | Konvencionalni 150 v.p.z.: 10:00
V.p.: 34:00
Puter kolac sa Pleh 2 Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:00
kvascem v.p.: 30:00
. . . v.p.z.: 8:00
Pecivo Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.: 13:00
Pecivo na 2 pleha Pleh 2+4 | Konvencionalni 160 v.p.z.: 8:20
sa ventilatorom v.p.: 12:00
Vanilice Pleh 2 Konvencionalni 160 v.p.z.: 8:00
v.p.: 10:00
Vanilice Pleh 2+4 | Konvencionalni 150 v.p.z.: 8:00
sa ventilatorom v.p.: 14:00
Trajanje u
minutama
Beli hleb (1 kg Kalup ) ) e
brasna) cetvrtastog etvrtastog 1 Konvencionalni 170 v.p..z.. 9..20
oblika oblika v.p.: 50:00
Beli hleb (1kg Kalup 1 Konvencionalni 170 v.p.z.: 12:00
brasna) Cetvrtastog cetvrtastog sa ventilatorom v.p.: 45:00
oblika oblika
Sveza pizza Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.z.; 9:30
(tanka kora) v.p.: 21:.00
Sveza pizza Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.z.: 10:00
(debela kora) v.p.: 45:00
Sveza pizza Pleh 2 Konvencionalni 170 v.p.z.: 8:00
(debela kora) sa ventilatorom v.p.: 41:00
Hleb Pleh 1 Konvencionalni 190 v.p.z.: 9:00
v.p.: 30:00

Napomena: skrac¢enica v.p.z. znaci vreme predzagrevanja, v.p. znaci vreme pecenja.
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Trajanje u

Rezim Temp. u °C

minutama
Govedi file Pleh 2 Dvostruki gril 180 55
1,6 KG sa ventilatorom
VeliE Sl e Pleh 1 Konvencionalni 180 75
1 kg mesa
Piletina kg Pleh N2: Polica DvostrL_Jki gril 180 50
N1: Pleh sa ventilatorom
Riba (2,5 kg) Pleh 2 Konvencionalni 170 70
Tomahavk rebarca Pleh 3 Konvencionalni 120 85
spremljena B.T.
HEEEN]E @] SYilE e Pleh 1 Konvencionalni 160 82
vrata (1,2 kg)
Piletina 1,7 kg Pleh N2: Polica | Konvencionalni 180 78
N1: Pleh

AUTOMATSKI RECEPTI

Ovaj uredaj ima dosta automatskih recepata, te mozete lako spremati sjajne
obroke tako Sto cete pratiti savete na ekranu.

1. Molimo vas da pripremite hranu i sastojke.

2. U pasivhom rezimu rada (standby) dodirnite “A “ dugme jednom za aktiviranje
automatskog rezima menija; dodirnite <" ili " >" i mozete odabrati razliCite vrste
menija za kuvanje. (CO1 do C02, AO1 do AT1).

3. Postoji 11 vrsta recepata u pet kategorija koje mozete odabrati prema potrebi.

Napomene

1. Sledite uputstva na ekranu, jer u suprotnom moze da se desi da ne dobijete savrseni
rezultat kuvanja.

2. Tokom automatskog kuvanja, mozete pauzirati postupak.

3. Molimo vas da ne otvarate vrata ako to nije potrebno prema uputstvima na ekranu, jer
¢e se na taj nacin ohladiti unutrasnjost rerne.
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ISPITIVANJE HRANE U SKLADU SA
STANDARDOM EN 60350-1

RECEPTI
PatiSpanj
PatiSpanj
Sitni kolaci
Sitni kolaci
Sitni kolaci
Ciz kejk

Pita od jabuka
Pita od jabuka
Hleb

Hleb

Tost

Piletina

Dodatna oprema

Kalup za torte
® 26 cm

Kalup za torte
® 26 cm

1 pleh

1 pleh

2 pleha

Kalup za torte
® 26 cm

Kalup za torte
® 20 cm

Kalup za torte
® 20 cm

1 pleh

1 pleh

Polica

Polica i pleh

off {lofl ol folol JoloN |

170 1
160 1
150 2
150 2
150 | N2iN4
150 1
170 1
160 1
210 1
190 1
Max 5
o e

Vreme

(min.)

30-35
30-35
30-40
40-50
30-35
70-80
80-85
70-80
30-35
30-35
6-8

75-80

Predzagrevanje

Ne

Ne

Da

Da

Da

Ne

Ne

Ne

Da

Da

Da, 5 min.

Da

1. U receptu za piletinu, pocnite sa zadnjom stranom na vrhu i okrenite piletinu nakon

30 minuta na gornju stranu.

2. Koristite tamni matirani kalup i stavite ga na resetku.

3. lzvadite na trenutak plehove kada je hrana gotova, ¢ak i kada nije na kraju datog
vremena pecenja.

4. lzaberite nizu temperaturu i proverite nakon najkraceg vremena datog u tabeli.

5. Ako koristite pleh za hvatanje te¢nosti koja kaplje sa hrane stavljene na reSetku
tokom bilo kog rezima pecenja, pleh treba postaviti na nivo 1i napuniti sa malo vode.

6. Burgere treba okrenuti nakon otprilike 2/3 vremena.
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ENERGETSKA EFIKASNOST U SKLADU

SA STANDARDOM EN 60350-1

Molimo vas da imate u vidu sledece informacije:

1.

Merenje se vrsi u rezimu ,,ECO” da bi se utvrdili podaci koji se odnose na rezim
usmerenog vazduha i klasu oznake.

Merenje se vrsi u rezimu gornjeg i donjeg zagrevanja (,Top & Bottom heating®) radi
odredivanja podataka u vezi sa konvencionalnim rezimom.

Tokom merenja u unutrasnjosti rerne treba da bude samo potreban pribor. Svi ostali
delovi moraju se ukloniti.

Rerna je instalirana kako je opisano u vodi¢u za ugradnju i postavljena je na sredinu
ormana.

Potrebno je da se tokom merenja zatvore vrata kao u domacdinstvu, ¢ak i kada kabl
tokom merenja remeti funkciju zaptivanja zaptivaca. Kako biste bili sigurni da nema
negativnih efekata od osStecenog zaptivka usled energetskih podataka, potrebno je
pazljivo zatvoriti vrata tokom merenja. Mozda ¢e biti potrebno da se koristi alat koji
garantuje zaptivanje zaptivaca kao u domacinstvu, gde nijedan kabl ne ometa
funkciju zaptivanja.

Odredivanje zapremine unutrasnjosti rerne sprovedeno za upotrebu rezima
,Odmrzavanje“ kako je opisano na stranici 14. Kako bi se osigurala efikasna upotreba
rerne, uklanja se sav pribor, ukljucujuci i bo¢ne resetke.
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PECENJE U ECO REZIMU

ECO rezim podrazumeva grejanje sa dna i kruzno grejanje i uz
isti mozete usStedeti energiju tokom pecenja.

. Vreme
RECEPTI Dodatna oprema (min.) Predzagrevanje
Hleb pletenica 1 pleh 180 1 45-50 Ne
Svinjsko pecenje 1pleh 200 1 80-85 Ne
Klafuti kolac sa treSnjama Okrugli kalup 200 1 55-60 Ne
Govede pecenje 1,3 kg 1 pleh 200 1 80-85 Ne
Brauni Resetkastaistaklena | 155 ' 1 | 55.60 Ne
tepsija
Gratin od krompira Resetkasta i staklena | 180 1 65-70 Ne
tepsija
Lazanje ReSetkasta i staklena | 180 1 75-80 Ne
tepsija
iz kejk Kalup za torte @20 cm | 454 | 4 80-90 Ne

BEZBEDNOSNI LIST (eu 65/2014 & £ 66/2014)

Broj odeljaka 1
Izvor toplote Struja
Korisna zapremina 72L

EC elektriCna, rerna (konvencionalni rezim) 1.06kWh/ciklus

EC elektri¢na, rerna 0.63kWh/ciklus
(usmereno strujanje vazduha)

EEIl rerna 74

Klasa energetske efikasnosti (A+++ do D) A+

Napomena
Svi rezimi rerne opisani na stranama 8 i 14 predstavljaju i glavne funkcije rerne.
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Radi stalnog poboljSavanja proizvoda moZéi do promene tehitkih podataka bez prethodnog obavestenja.

Ovo uputstvo napravljeno je s mnogo truda i s r@repaznjom, ali greSke u procesu izrade ifili prevoda uputstva su uvek
moguce. Zbog toga proizdac i prodavac ne preuzimaju odgovornost za eventualnémetavode, greske u prevodu ili
Stamparske greSke u ovom uputstvu.



PRAVA POTROSACA
Obavestenje o saobraznosti

Postovani potrosaci,

Molimo vas da se pridrzavate preporuka proizvodaca datim u korisni¢kim uputstvima u vezi sa transportnim oStec¢enjima, postavljanjem i/ili ugradnjom,
priklju¢enjem na kuéne instalacije, pravilnim kori§¢enjem, redovnim ¢i§¢enjem i odrzavanjem aparata.

Zakonska prava potroSaca u slu€aju nesaobraznosti robe u ugovoru regulisana su ¢lanom 51. i 52. Zakona o zastiti potroSaca.* Trgovac je odgovoran za
nesaobraznost robe u ugovoru koja se pojavi u roku od 2 (dve) godine od dana prelaska rizika na potrosaca. U slu¢aju uocene nesaobraznosti mozete se
obratiti trgovcu kod koga ste kupili robu. Trgovac je duzan da vam bez odlaganja, a najkasnije u roku od 8 dana od prijema reklamacije, odgovori, sa
izjaSnjenjem o podnetom zahtevu i predlogom njegovog reSavanja. Za utvrdivanje i otklanjanje nesaobraznosti u najkratem moguéem roku, preporucujemo
vam ovla$c¢eni servis. Za sva pitanja, primedbe i sugestije u vezi servisa mozete se obratiti nasSoj tehnickoj sluzbi.

Clan 51. — Zakona o zastiti potro$aca’
Prodavac odgovara za nesaobraznosti isporuene robe ugovoru ako*

I : |
1) je postojéla u éasu bfelaska rizika na potro$aca, bez obzira na to da li je za tu nesaobraznost prodava(c Znao; : '
2) se pojavila posle prelaska rizika na potrosaca, ako potice od uzroka koji je postojao pre prelaska nzika na potro$aca;
3) je potrosa¢ mogao lako uogiti, ukoliko je prodavac izjavio da je roba saobrazna ugovoru.

| i
Prodavac je odgovoran i za nesaobraznost nastalu zbog nepravilnog pakovanja, nepravilne instalacije ili montaZe koju je izvrSio on ili lice pod njegovim
nadzorom, kao i kada je nepraviln§ instalacija ili montaza robe pgsledica nedostatka u uputstvu koje je predao potrosacu radi samostalne instalacije ili montaze.
Prodavac ne odgovara za nesaobraznost ako je u trenutku zaklju¢enja ugovora potrosacu bilo poznato ili mu nije moglo ostati nepoznato da roba nije saobrazna
ugovoru ili ako je uzrok nesaobraznosti u materijalu koji je dao potrosa¢. Odgovornost prodavca za nesaobraznost robe ugovoru ne sme biti ograni-¢ena ili !
izuzeta suprotno odredbama ovog zakona. Prodavac nije vezan javnim obe¢anjem u pogledu svojstava robe ako: I
|

1) nije znao ili nije mogao znati za dato obec¢anije; .
2) je pre zakljuenja ugovora objavljena ispravka obecanja;

3) obecanje nije mqglo Lticati na odluku potro$aca da zakljuci ugovor :

Clan 52

Ako isporucena roba nije saobrazna ugovoru, potro$aé koji je obavestio prodavca o nesaobraznosti, ima pravo da zahteva od prodavca da otkloni nesaobraznost,
bez naknade, opravkom ili zamenom, odnosno da zahteva odgovaraju¢e umanjenje cene'ili da raskine ugovor u pogledu te robe. Potro$a¢ ima pravo da bira da
nesaobraznost robe trgovac otkloni opravkom ili zamenom. l

Ako otklanjanje nesaobraznosti u skladu sa stavom 2. ovog €lana nije moguce, potro$ac ima pravo da zahteva odgovarajuc¢e umanjenje cene ili raskid ugovora
ako:

1) nesacbr§znost ne moze da ée otkloni opravkom ili zamenom uopste niti u primerenom roku; r
2) ne moze da ostvari pravo na opravku ili zamenu, odnosno ako prodavac nije izvrSio opravku ili zamenu u primerenom roku; 3) opravka ili zamena ne moze da
se sprovede bez znacajnijih nepogodnosti za potroSaca zbog prirode robe i njene namene, 4) otklanjanje nesaobraznosti opravkom ili zamenom predstavija
nesrazmerno optereéenje za prodavca.

|
Nesrazmerno opterecenje za prodavca u smislu stava 3. tacka 4) ovog ¢€lana, javlja se ako u poredenju sa'umanjenjem cene i raskidom ugovora, stvara
preterane tro$kove, uzimajuéi u obzir: - | |

EERS - Foor P

. -
1) vrednost robe koju bi imala da je saobrazna ugovoru;
2) znacaj saobraznosti u konkretnom slugaju;

3)dalise saobrazno‘st mozZe otkloniti bez zna&ajnijih nepogodnosti za potroSaca.

T r - [ |
| . . |

Potro$ac ima pravo da zahteva zamenu, odgovarajuée limanjenje cene ili da raskine ugovor zbog istog ili drugog nedostatka saobraznosti koji se posle prve
opravke pojavi, a ponovna opravka je moguéa samo uz izri€itu saglasnost potro§aca. Uzi-majuéi u obzir prirodu robe i svrhu zbog koje je potroSaé nabavio,
opravka ili zamena mora se i1zvrSitt u pnmerenom roku bez znacajnih neugodnosti za potroSaca i uz njegovu saglasnost. Ako se nesaobraznost pojavi u roku od
Sest meseci od dana prelaska rizika na potroSaca, potroSac ima pravo da bira izmedu zahteva da se nesaobraznost otkloni zamenom, odgovara-ju¢im
umanjenjem cene ili da izjavi da r: skiﬂa ugovor. Ako se nesaobraznost pojavi u roku od $est meseci od dana prelaska rizika na potro§aca, otklanjanje -
nesaobraznosti moguce je opravkom uz izriGitu saglasnost potro$aca  Sve troSkove koji su neophodni da bi se roba saobrazila ugévoru, a narocito
troSkove rada, materijala, preuzimanja i isporuke, snosi prodavac. Za bbaveze prodavca prema potrosacu, koje nastanu usled nesaobraznosti robe, prodavac ima
pravo da zahteva od proizvbdada u lancu nabavke te robe, da mu naknadi ono $lto je ispunio po osnovu te obaveze. Potroga& ne moze da raskine ugovor ako je
nesaobraznost robé neznatna. Prava iz stava 1. ovog &lana ne uti¢u na bravo potrosada da zahteva od prodavca naknadu tete koja potice od nesaobraznosti
robe, u skladu sa opstim pravilima o odgovornosti za Stetu. | |




Model Serijski broj

Datum prodaje Pecat i potpis trgovca

POSTUPAK REKLAMACIJE

Mole se postovani potrosaci da u slucaju reklamacije kontaktiraju tehnicku sluzbu preduzecéa
GEMMA B&D doo i/ili ovlasceni servis.



Uvoznik za Srbiju:

3@%" B &s

Porda Stanojevica 14,
11070 Novi Beograd, Srbija

Sluzba nabavke, prodaje
i tehnicka sluzba

tel: 011/ 22 85 020

fax: 011/ 31 88 033
e-mail: info@gemma.rs

PN:16171100A33863





