FMY 98P XS FMY 98 P BK

Uputstvo za upotrebu

W\
MEL

// 7







SADRZA)J

SR

e 10

11

13

15

15



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

PREGLED

1 ssessssfesnnnen

pccocvovocs

L6
-~
2 ------- sm§ »ols
EXLITITTI LT T .i\\
5| Keee
F N
c.. 04 .\."""-.
s |
4.}‘}:.. asp
* . . 2 |
1 ",i LT
. /—

Dniocv.'ocvg

1. Kontrolna tabla

2. \Ventilator

3. Kruzni grejni element
(nije vidljiv)

4. Vodice za police
(nivo je naznacen na zidu
odeljka za pecenje)

5. Vrata

6. Gornji deo grejnog elementa /
gril

7. Sijalica

8. Identifikaciona plocica
(ne uklanja se)

9. Donji grejni element
(nije vidljiv)
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1. TASTER ZA ODABIR

Za ukljuc¢ivanje rerne izborom
funkcije.

Okrenite u 0 polozaj za
isklju¢ivanje rerne.

2. POVRATAK
Za povratak na prethodni meni

podesavanja.
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3.EKRAN

4,.DUGME ZA POTVRDU
Za potvrdu odabrane funkcije ili
zadate vrednosti.
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5. DUGME ZA PODESAVANJE
Za kretanje kroz menije i primenuili
promenu postavki.

Napomena: Sva dugmad se aktiviraju pritiskom. Pritisnite sredinu dugmeta da ga oslobodite iz lezista.



DODATNA OPREMA

ZICANA POLICA

: POSUDA ZA KAPANJE

: PLEH ZA PECENJE

: KLIZNA SINA

Broj dodatne opreme moze se razlikovati u zavisnosti od modela koji se kupuje.
Ostalu dodatnu opremu mozete kupiti nezavisno od Sluzbe post-prodaje.

UBACIVANJE ZICANE POLICE | OSTALOG
DODATNOG PRIBORA

Umetnite Zi¢anu policu vodoravno tako sto cete je
prevuci preko vodica za policu, vodedi racuna da strana
sa podignutom ivicom bude okrenuta nagore.

Ostali dodatni pribor, kao sto su posude za kapanje i
pleh za pecenje, ubacuju se vodoravno na isti nacin kao
i Zi¢ana polica.

UGRADNJA KLIZNIH SINA

Uklonite vodice za police iz rerne i uklonite
zastitnu plastiku sa kliznih Sina.

Pri¢vrstite gornju kopcu
sine na vodicu za police i
——=gurnite je do kraja. Spustite
drugu kopcu na mesto.

Kako biste osigurali vodicu, ———
¢vrsto pritisnite donjideo gt L
kopce uz vodicu za police.
Postarajte se da Sine mogu o
slobodno da se pomeraju.
Ponovite ove korake i za drugu vodicu za police
na istom nivou.

Napomena: Klizne sine mogu da se montiraju na
svakom nivou.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES
- Kako biste uklonili vodice za police, podignite ih i
izvucite donje delove iz njihovih kuc¢ista: Vodice za
police sada mogu da se uklone.

- Kako biste montirali vodice za police, prvo ih
vratite na gornje leziste. Drzedi ih podignute,
gurnite ih u odeljak za pec¢enje, a zatim ih spustite
na mesto na donjem lezistu.




FUNKCLE

OFF (ISKLJUCIVANJE)
Zaiskljucivanje rerne.

0

CONVENTIONAL * (KONVENCIONALNA
FUNKCLA¥*)

Za pecenje bilo koje vrste jela samo na jednoj polici.
& CONVECTION BAKE (KONVEKCIONO
PECENJE)
Za pecenje mesa ili pecenje kolaca s te¢cnom
sredinom na jednoj polici.

FORCED AIR (PRISILNI VAZDUH)

/;z\

7 Zaistovremeno pecenje razlic¢itih namirnica
kojima je potrebna ista temperatura pecenja na
nekoliko polica (najvise tri). Ova funkcija se moze
koristiti za pecenje razli¢itih namirnica bez
prenosenja mirisa sa jedne na drugu hranu.

ww GRILL (GRIL)

Za grilovanje odrezaka, ¢evapa i kobasica, pecenje
povréa na gratin ili tostiranje hleba. Kada pecete meso
na grilu, preporu¢ujemo vam da koristite posudu za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite
posudu na bilo koji nivo ispod zicane police i dodajte
500 ml vode za pice.

o TURBO GRILL (TURBO GRIL)

Za pecenje velikih komada mesa (noZice, pe¢ena
govedina, piletina). Za sakupljanje sokova od pecenja
preporucujemo upotrebu posude za kapanje: postavite
posudu na bilo koji nivo ispod Zi¢ane police i dodajte
500 ml vode za pice. Okretnica (ako postoji) moze se
koristiti sa ovom funkcijom.

X7 MAXI COOKING (MAKSI PECENJE)

Za pecenje velikih komada mesa (iznad 2.5 kg).
Koristite 1. ili 2. policu, u zavisnosti od veli¢ine spoja.
Rerna ne mora da bude prethodno zagrejana.
Predlazemo okretanje mesa tokom kuvanja da bi se
postiglo ravhomerno stvaranje korice s obe strane.
Preporudljivo je da se meso ¢esto proverava kako ne bi
postalo previse suvo.

4 FASTPREHEATING (BRZO PREDZAGREVANJE)
Za brzo predzagrevanje rerne.

€ ECO FORCED AIR* (ECO PRISILNI VAZDUH*)

Za spremanje punjenih pelenja i fileta mesa na
jednoj polici. Blaga, isprekidana cirkulacija vazduha
sprec¢ava prekomerno isusivanje hrane. Kada se koristi
ova funkcija, ECO svetlo ostaje isklju¢eno tokom
pecenja, ali se moze priviemeno ponovo ukljuéiti
pritiskom na QK.

Kako biste koristili ECO ciklus i na taj nacin optimizovali
potrodnju energije, vrata rerne ne treba otvarati dok se
hrana potpuno ne ispece.

PYROLYTIC CLEANING (PIROLITICKO CISCENJE)

Za uklanjanje ostataka pecenja preko ciklusa
izuzetno visoke temperature. Dostupna su dva ciklusa
samocisc¢enja: kompletni ciklus i brzi ciklus (ECO).
Kompletni ciklus je preporucljivo koristiti samo u
slucaju kada je rerna jako zaprljana, a kraci ciklus ako se
funkcija koristi u redovnim intervalima.

{} SETTINGS (PODESAVANJA)

Za promenu podesavanja rerne (vreme, jezik,
jacina zvuka, osvetljenost, ECO rezim, merna jedinica,
snaga).

Napomena: Kada je aktivan Eco rezim, osvetljenost
ekrana se smanjuje i svetlo se iskljucuje radi ustede
energije. Privremeno se ponovo aktiviraju kad god se
pritisne bilo koje dugme.

Q COOKASSIST

«. MEAT (MESO)

L {MERT

l I g Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pecenja za meso. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator pri maloj brzini kako bi se
sprecilo da se hrana previse isusi.

[' 'IFJUU.L T o POULTRY (ZIVINA)

’ Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pecenja za zivinsko meso. Ova
funkcija povremeno aktivira ventilator pri maloj brzini
kako bi se sprecilo da se hrana previse isusi.

[' I[H(J(JE . CASSEROLE (KASEROLA)
ST Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nagin pecenja za jela s testeninom.

| |weny wn BREAD (HLEB)

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pecenja za sve vrste hleba.

| Jprzzn - PIZZA (PICA)

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pecenja za sve vrste pica.

PASTRY CAKES (KOLACI)

[- -IFJHSTF? - C AC)

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pecenja za sve vrste kolaca
(kolaci s kvascem, punjeni kolaci, tartovi itd.)

* Funkcija koris¢ena kao referenca za izjavu o energetskoj
efikasnosti u skladu sa Uredbom (EU) br. 65/2014
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RISING (PODIZANJE TESTA)

l' Za optimalno podizanje slatkog ili
slanog testa. Kako biste odrzali kvalitet podizanja,

nemojte aktivirati funkciju ako je rerna i dalje vruca
nakon uklusa pecenja.

B L LN wm

ey KEEP WARM (ODRZAVANJE HRANE

AuTO

l' i TOPLOM)

Za odrzavanje tek pripremljene hrane toplom i hrskavom.

PRVA UPOTREBA

.. SLOW COOKING (SPORO PECENJE)

I Za nezno pecenje mesa i ribe tako da
istovremeno ostanu mekani i so¢ni. Preporucujemo da
pecenje ve¢ih komada mesa prvo zapecete u tiganju da
bi meso dobilo koricu i kako bi se zadrzali njegovi
prirodni sokovi. Vreme pecenja se krece od dva sata za
ribu teZine 300 g do Cetiri ili pet sati za ribu tezine 3 kg, i
od cetiri sata za komade mesa tezine 1 kg do Sest ili
sedam sati za komade mesa tezine 3 kg. Za meso se
vreme krece od 4 sata za komade od 1 kg do 6-7 sati za
komade od 3 kg.

aEN
{5L0W

1. MOLIMO ODABERITE JEZIK

Potrebno je da podesite jezik i vieme kada prvi put
ulk(ljuéujete uredaj: ,ENGLISH” se pojavljuje duz
ekrana.

Okrenite dugme za podesavanje da biste se kretali

kroz listu dostupnih jezika i kako biste izabrali onaj

koji vam je potreban. Pritisnite QK da biste potvrdili
svoj izbor.

Napomena: Jezik se naknadno moze promeniti u meniju
,Podesavanja”.

2. PODESAVANJE VREMENA

Nakon izbora jezika, moracete da podesite trenutno
vreme: dva simbola sata trepere na ekranu.

A e o
[T
e

©

Okrenite dugme za podesavanje da biste podesili
ta¢nu satnicu i pritisnite QK : Dva simbola za minute
trepere na ekranu.

7 ‘?l
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Okrenite dugme za podesavanje da biste podesili
minute i pritisnite OK za potvrdu.

Napomena: Mozda ¢ete morati ponovo da podesavate
vreme nakon duzeg nestanka struje.

3. PODESITE POTROSNJU SNAGE

Rerna je programirana da trosi nivo elektri¢ne energije
koji je kompatibilan sa mrezom domacinstva koja ima
snagu vecu od 3 kW: Ako vase domacinstvo koristi
manju snagu, moracete da smanjite ovu vrednost.
Okrecite dugme za izbor dok se na ekranu ne prikaze
,SETTINGS” (“PODESAVANJA"), a zatim pritisnite OK
za potvrdu.

Okrenite dugme za podesavanje da biste izabrali
stavku menija ,POWER" i pritisnite OK za potvrdu.

FUWER

Okrenite dugme za podesavanje da biste izabrali
,Low” (nisko) i pritisnite OK za potvrdu.

()
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4.ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise koji su ostali tokom
proizvodnje: To je sasvim normalno.

Pre nego $to pocnete da pecete hranu, preporucujemo
da rernu zagrevate praznu kako biste uklonili moguce
mirise.

Uklonite zastitni karton ili prozirni film iz rerne i uklonite
sve dodatke iz nje.

Zagrejte rernu na 200 ° C oko jedan sat, idealno je
koristiti funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr. ,Forced
Air” (Prisilni vazduh) ili ,Convection Bake” (Konvekciono
pecenje).

Pratite uputstva za pravilno podesavanje funkcije.

Napomena: Savetuje se provetravanje prostorije nakon
prve upotrebe uredaja.



SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. ODABIR FUNKCIJE

Okrenite dugme za izbor da biste ukljucili rernu i
da bi se na ekranu prikazala potrebna funkcija: Na
ekranu ce se prikazati ikona funkcije i njena
osnovna podes$avanja.

Za odabir stavke iz menija (na ekranu se prikazuje
prva dostupna stavka), okrec¢ite dugme za
podesavanje dok se ne prikaze stavka koja vam je
potrebna.

D c

Pritisnite OK za potvrdu izbora: na ekranu se
prikazuju osnovna podesavanja.

2. PODESAVANJE FUNKCIJE

Nakon odabira funkcije koja vam je potrebna,
mozZete da promenite njena podesavanja.

Na ekranu se prikazuju postavke koje se mogu
menjati uzastopno.

NIVO TEMPERATURE / GRILA
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N

Kada vrednost treperi na displeju okrenite dugme
za podeéavarye da biste ga promenili, a zatim
pritisnite OK da biste potvrdili i nastavite da
menjate postavke koje slede (ako je moguce).
Napomena: Jednom kada je funkcija aktivirana,
temperatura se moze menjati pomocu dugmeta za
podesavanje.

VREME TRAJANJA
s . 20"
i
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Kada ikona ¢ zatreperi na ekranu, pomocu
dugmeta za podesavanje podesite vreme pecenja
koje Zelite, a zatim pritisnite OK za potvrdu.

Ne morate DA podesavate vreme pecenja ako Zelite
ru¢no da upravljate pecenjem: Pritisnite OK da biste
potvrdili i pokrenuli funkciju.

U ovom sluc¢aju ne mozete podesiti krajnje vreme
pecenja programiranjem odloZzenog pocetka.

Napomena: Vreme pecenja podesavano tokom

Eeéenja mozete prilagoditi pritiskom na taster %
oristite dugme za podesavanje da biste ga

izmenili, a zatim pritisnite taster OK za potvrdu.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PECENJA

(ODLOZENI POCETAK)

U mnogim funkcijama, nakon sto podesite vreme
pecenja, mozete odloziti pokretanje funkcije
programiranjem vremena zavrsietka.

Na ekranu se prikazuje vreme zavrsetka dok ikona &
treperi.

1n°c |
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Okrenite dugme za podesavanje da podesite vreme
kada Zelite da se pecenje zavrsi, a zatim pritisnite OK
da biste potvrdili i pokrenuli funkciju.

Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata: Funkcija ¢e
se automatski pokrenuti nakon vremenskog
perioda koji je izracunat da bi se pecenje zavrsilo u
vreme koje ste postavili.
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Napomene: Programiranje odlozenog vremena pocetka
pecenja onemogucava funkcionisanje faze
predzagrevanja rerne: Rerna postepeno dostize
temperaturu koja vam je potrebna, sto znaci da ¢e vreme
pecenja biti malo duze od onog navedenog u tabeli
pecenja.

Tokom vremena ¢ekanja, pomoc¢u dugmeta za
podesavanje mozete promeniti programirano vreme
zavrsetka ili pritisnuti <5 za promenu podesavanja. .
3. AKTIVIRANJE FUNKCUE

Nakon $to primenite postavke koje su vam potrebne,

pritisnite OK da biste potvrdili vreme zavrsetka
pecenja i aktivirali funkciju.

Napomena: Jednom kada je pecenje zapoceto, na ekranu se
prikazuje preporuka najprikladnijeg nivoa za svaku funkciju.

210"

M.rcs
s & LJ'LJEJ

A
&

Mozete okrenuti dugme za izbor na () da biste pauzirali
funkciju koja je aktivirana u bilo kom trenutku.

4. PREDZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja u rerni:
Jednom kada je funkcija zapoceta, na ekranu se
prikazuje da je faza predzagrevanja aktivirana.

1n°c |
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Kada se ova faza zavrsi, oglasava se zvucni signal i
na displeju je prikazano da je rerna dostigla
podesenu temperaturu.
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U ovom trenutku otvorite vrata, stavite hranu u
rernu, zatvorite vrata i pocnite da pecete.

Napomena: Stavljanje hrane u rernu pre nego sto se
predzagrevanje zavrsi moze negativno da utice na
konacni rezultat pecenja. Otvaranje vrata tokom faze
predzagrevanja zaustavlja process pecenja. Vreme
pecenja ne ukljucuje fazu predzagrevanja. Pomocu
dugmeta za pode$avanje uvek mozete promeniti
temperaturu koju Zelite da rerna dostigne.

5.ZAVRSETAK PECENJA
Oglasava se zvucni signal i na displeju je prikazano
da je pecenje zavrseno.
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Pritisnite OK da nastavite da pecete u ru¢nom
rezimu (bez programiranog vremena pecenja) ili
okrenite dugme za podesdavanje da biste produzili
vreme pecenja podesavanjem novog vremena.

U oba slucaja zadrzavaju se postavke nivoa
temperature ili grila.

STVARANJE KORICE

Neke funkcije rerne omogucavaju vam stvaranje
korice na povrsini hrane aktiviranjem grila po
zavrsetku pecenja.

PREDS

Kada se na ekranu prikaze odgovarajuca poruka,
ako je potrebno pritisnite OK da zapocnete
petominutni ciklus stvaranja korice.
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Funkciju mozete zaustaviti u bilo kom trenutku
okretanjem dugmeta za izbor na 0 da biste iskljucili
rernu.

. TIMER

Kada je rerna isklju¢ena, displej se moze koristiti kao
tajmer. Za aktiviranje ove funkcije, proverite da li je
rerna isklju¢ena i okrenite dugme za podesavanje:
Ikona treperi na ekranu.

(L7 |
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Okrenite dugme za podesavanje da biste podesili

vreme trajanja koje vam treba, a zatim ponovo
pritisnite OK da biste aktivirali tajmer. Oglasava se

|
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zvucni signal i na ekranu se prikazuje kada tajmer
zavrsi odbrojavanje odabranog vremena.

- =

Napomena: Tajmer ne aktivira nijedan ciklus pecenja.
Pomocu dugmeta za podesavanje promenite vreme
podeseno na tajmeru; pritisnite <5 da biste u bilo koje
vreme iskljucili tajmer.

Jednom kada je tajmer aktiviran, mozete takode
odabrati i aktivirati funkciju.
Okrenite dugme za izbor da biste ukljucili rernu, a

zatim odaberite Zeljenu funkciju.
Jednom kada je funkcija zapoceta, tajmer nastavlja da

odbrojava nezavisno, bez ometanja same funkcije.

©

Kako biste iskljucili tajmer, okrenite dugme za izbor ()
da biste zaustavili funkciju koja je trenutno aktivna, a
zatim pritisnite < .

. TASTER ZA ZAKLJUCAVANJE

Da biste zakljucali tastaturu, istovremeno pritisnite i
drzite OK i ®© najmanje pet sekundi.

-
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Uradite ovo ponovo da biste otkljucali tastaturu.

Napomena: Ova funkcija se takode moze aktivirati tokom
pecenja. Iz sigurnosnih razloga, rernu mozete iskljuciti u
bilo kom trenutku okretanjem dugmeta za izbor na U.

. AUTOMATSKO CISCENJE - PIRO

Pre aktiviranja ove funkcije, uverite se da ste uklonili
sav dodatni pribor iz rerne, ukljucujuci vodice za
police. Okrenite dugme za izbor da biste izabrali
funkciju automatskog ¢is¢enja.

Napomena: Uklonite prekomerne ostatke iz
unutrasnjosti rerne i ocistite staklo unutrasnjih vrata
pre upotrebe piroliticke funkcije.

Na raspolaganju su dva ciklusa samocis¢enja:
kompletni ciklus i brzi ciklus (ECO).

)
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Okrenite dugme za podesavanje da biste izabrali
Zeljeni ciklus i pritisnite OK za potvrdu.




Rerna zapocinje ciklus samociscenja, a vrata se
automatski zakljuc¢avaju: na ekranu se pojavljuje
poruka upozorenja, zajedno sa odbrojavanjem koje
pokazuje status ciklusa u toku.

L
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Po zavrsetku ciklusa vrata ostaju zaklju¢ana sve dok
se temperatura u rerni ne vrati na siguran nivo.

BInl
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Na ekranu se prikazuje trenutno vreme.

Napomena: kao i kod ostalih uputstava, takode je
moguce podesiti vieme zavrietka automatskog ciklusa
¢iscenja.

KORISNI SAVETI

KAKO PROCITATI TABELU ZA PECENJE

U tabeli je navedena najbolja funkcija, dodatni
pribor i nivo koji se koriste za pecenje razlicitih vrsta
hrane. Vreme pecenja pocinje od trenutka stavljanja
hrane u rernu, ne ukljucujuci prethodno zagrevanje
(tamo gde je potrebno). Temperature i vreme
pecenja su priblizni i zavise od koli¢ine hrane i vrste
pribora koji se koristi. Za pocetak koristite najnize
preporucene postavke, a, ako hrana nije dovoljno
pecena, predite na visa podesavanja. Koristite
pribor koji je isporucen i po mogucnosti metalne
kalupe za torte i plehove za pecenje tamne boje.
Takode mozete da koristite Pyrex ili keramicke
posude i pribor, ali imajte u vidu da ¢e vreme
pecenja biti malo duze.

ISTOVREMENO PECENJE RAZLICITE HRANE

Pomocu funkcije , FORCED AIR “ (PRISILNI VAZDUH)
mozete istovremeno da pecete razli¢itu hranu koja
zahteva istu temperaturu pecenja (na primer: ribu i
povrce na razli¢itim nivoima. Uklonite hranu koja
zahteva krace vreme pecenja, a hranu koja zahteva
duze vreme pecenja ostavite u rerni.

10
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TABELA PECENJA

RECEPT FUNKCIJA  PREDZAGRE: TEMPT::;T”R" T"‘:‘;‘:‘;JE ~ NIVOIPRIBOR
| Jprstr =i 160-180 3090 23
Kolaci s kvascem % os 160180 30.90 4 1
A R
Punjeni kola¢ & e ] 160-200 30°5 ‘i’
(¢iz kejk, $trudla, vo¢na pita) 2%; Da 160-200 35-90 .‘,;4;,,. -\1;1;,-
& -lpnsm - - 170 - 180 15 - 45 ‘i,
Keks / tartleti R Da 160-170 20-45 IR
8 Da 160-170 20-45 *** né,__ —
- Da 180-200 -0 3
Princes krofne ,_\ Da 180-190 35-45 .‘,;,i;.,. ;L;
AN Da 180-190 35-45 % ,E-;_ —_ "
- Da 90 110-150 .i,
Beze A Da 90 130-150 4 T
A Da 90 140-160 *** ﬁ; —_
| prm- - 220 - 250 2040 %
Pica (tanka, deblja, fokaca) % Da 220 - 240 20-40 n,;.,. .L.
AN Da 220-240 | 25-50 *** -u;u- -
Vekna hleba 1 kg | Jwern -1 - 180 - 220 s50-70 2,
Rolnice | Jwern -l - 180 - 220 30 - 50 li,
Hleb oA Da 180-200 30-60 —_
. . | Jprzza~  Da 250 0-15 3,
mrznuta pica 1
P A Da 250 10-20 _
£ Da 180-190 40-55  2/3
(bt od povtca, kis) & pa s 4s-60 AT
AN Da 180-190 45-70 ** ,,é., —
| - - Da 190-200 20-30 .i:
ol oot e 8 o oo | om0 ot
xR Da 180-190 20-40 *** ,‘%, — ‘L,
Lazanje / sufle | Jersse = - 190-200 40 - 65 -u.—,?-:;..
Peéena testenina / Kaneloni & {ERSSE ~m - 190-200 25- 45 .i,

1




RECEPT FUNKCIJA PREDZAGRE-: TEMPERATURA TROIARIE NIVO | PRIBOR
VANJE (°C) (MIN)
Janjetina / teletina / junetina / R 3
svinjetina 1 kg {-fcﬂ. - 190-200 60 - 90
. - w . v e AU T o 3
Piletia / Zecetina / Pacetina 1 kg i UL - 200-230 50-80
. wowes AU T o 2
Curetina / Guiéije meso 3 kg { UL - 190-200 90 - 150
Pecenariba / pecenai serviranau — 3
pek papiru (filet, ceo) J— Da 180-200 40-60 —
Punjeno povrée o i ) 2
(paradajz, tikvice, patlidzani) é Da 180-200 >0-60 —
Tostirani hleb h - 3 (visoko) 3-6 _\'_E__,_
Riblji fileti / kriske - . 2 (srednje) 20-30 * 43
) J LR el
Kobasice / cevapi / rebarca / A ) 2 -3 (srednje - 15-30 * 5 4
hamburgeri visoko) I |
Peéena piletina 1-13kg ‘o - 2 (srednje) 55-70 ** .\,_E__,. 1::2124
Junece pecenje, slabo peceno 1 kg a - 2 (srednje) 35-50 ** _u;‘;,_
Jagnjeca noga / kolenica 8 - 2 (srednje) 60-90 ** \ 3 '
. . VAAAS . 3
Peéen krompir o - 2 (srednje) 35-55 **
R . W . 3
Biljni gratin o - 3 (visoko) 10-25 A
Lazanje i meso o Da 200 s0-100 %% | 4 T
. . \J\ WK 4 1
Meso i krompir O%) Da 200 45-100 R~ | '
Riba i povrce % Da 180 30-50 *** _u__ﬂ;,,_ 1
Kompletan obrok: voéni kolaé (nivo FA'A) >k 5 3
5)/lazanje (nivo 3) /meso (nivo1) 5%3 Da 190 40-120 ~Fre ARes L
. . . e 3
Punjeni komadi mesa za pecenje o% - 200 80-120 ***
Meso € 3
(zecetina, piletina, jagnjetina) ‘%’ ) 200 >0-1007% 1~

Okrenite hranu na pola pecenja.

** QOkrenite hranu nakon dve trecine perioda pecenja (ako je potrebno)
¥ Procenjeno vreme trajanja: Posude se mozZe vaditi iz rerne u razli¢ito vreme, u zavisnosti od li¢nih preferencija.

e WWAN WWAN — e
RUCNE o % o G%
FUNKCUE -
Konvencionalna funkcija Gril Turbo Gril Prisilni Vazduh Konvenciono peéenje  Eco Prisilni Vazduh
[ Jenr = [ fpor = [ Jorsse - | |wenp - | Jprzzn b st =
COOKASSIST
Meso Zivinsko meso Kaserola Hleb Pica Pecivo
Mereensl Ahn | | 17 ) L
DODATNI Zi¢ana polica Pleh za pecenje ili Posuda za kapanje / Posuda za kapanje  Posuda za kapanje Pleh za peéenje
PRIBOR kalup za torte na Posuda za desert / Pleh za sa 500 ml vode
Zi¢anoj polici pecenje na Zi¢anoj polici
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Uverite se da se rerna ohladila
pre bilo kakvog odrzavanja ili
ciSéenja.

Ne koristite parne cistace.

SPOLJNE POVRSINE

« Qcistite povrsine vlaznom krpom od mikrofibera. Ako
su jako prljave, dodajte nekoliko kapi pH neutralnog
deterdZenta. Na kraju obrisite suvom krpom.

« Ne koristite korozivne ili abrazivne deterdzente. Ako
bilo koji od ovih proizvoda nehoti¢no dode u kontakt
sa povrsinama uredaja, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikrofibera.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite rernu da se ohladi, a
zatim je ocistite, po mogucnosti dok je jos topla, kako
biste uklonili naslage ili mrlje nastale od ostataka
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja je nastala
kao rezultat pecenja hrane sa visokim sadrzajem
vode, ostavite rernu da se potpuno ohladi, a zatim je
obrisite krpom ili sunderom.

Ne dirajte rernu tokom Piro ciklusa.
Drzite decu i Zivotinje dalje od rerne tokom i

Ova funkcija vam omogucava uklanjanje mrlja od
prskanja od pecenja pomocu visoke temperature pri
¢emu se ostaci hrane pretvaraju u naslage koje se
lako mogu obrisati vlaznom sunderom nakon $to se
rerna ohladi.

Ako je rerna postavljena ispod ploce za pecenje,
pobrinite se da su svi gorionici ili elektricne ploce za
grejanje isklju¢eni tokom izvodenja ciklusa
samociscenja.

Uklonite sav pribor (ukljucujuéi vodice za police) iz
rerne pre pokretanja funkcije.

Kako biste postigli optimalne rezultate ¢iscenja,
uklonite prekomerne ostatke u unutrasnjosti rerne i
ocistite unutrasnje staklo vrata pre upotrebe Piro
funkcije.

Ne upotrebljavajte Zicanu
vunu, abrazivne ¢istace ili
abrazivna / korozivna sredstva
za ciScenje, jer to moze ostetiti
povrsine uredaja.

Nosite zastitne rukavice.

Pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju, rernu
morate iskljuciti iz struje.

- Ocistite staklo na vratima odgovarajucim tecnim
deterdzentom.
- Vrata rerne mogu da se skinu radi lakseg ¢is¢enja.

DODATNA OPREMA

Namocite dodatnu opremu u te¢nom rastvoru za
pranje nakon upotrebe, rukujuci rukavicama rerne
ako je ista jos uvek vruca. Ostaci hrane mogu se
ukloniti ¢etkom za pranje ili sunderom.

CISCENJE ODELJKA ZA PECENJE PREKO PIRO CIKLUSA

posle (dok se u prostoriji ne zavrsi provetravanje)
izvodenja Piro ciklusa.

Tada rerna ima dve razli¢ite funkcije pirolitickog
¢is¢enja: kompletni ciklus omogucava temeljno
¢is¢enje ako je rerna izuzetno prljava, dok je brzi
ciklus (ECO) kraci i trosi manje energije, sto ga cini
pogodnim za upotrebu u redovnim intervalima.
Funkciju Piro pokrenite samo ako je uredaj jako
zaprljan ili odaje neprijatne mirise tokom pecenja.

Napomena: Vrata rerne se ne mogu otvoriti dok je u toku
piroliticko ¢iscenje. Ostace zaklju¢ana sve dok se
temperatura ne spusti na prihvatljiv nivo.

Provetravajte prostoriju tokom i nakon ciklusa
pirolitickog ¢is¢enja (dok se prostorija potpuno ne
provetri).
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ZAMENA SUALICE
1. Iskljucite rernu iz napajanja.

2. Odvrnite poklopac sa svetla, zamenite sijalicu i
ponovo stavite poklopac na svetlo.

3. Prikljucite rernu na napajanje.

Napomena: Koristite samo halogene sijalice od 20-40 W/
230 ~ V tipa G9, T300 ° C. Sijalica koja se nalazi u uredaju
posebno je dizajnirana za ku¢ne aparate i nije pogodna za
opste osvetljenje prostorija u kuci (Uredba EZ 244/2009).
Sijalice su dostupne u nasoj Sluzbi post-prodaje.

Ne rukujte sijalicama golim rukama jer bi otisci vasih

prstiju mogli da ih ostete. Ne upotrebljavajte rernu dok
se poklopac za svetlo ponovo ne postavi.

UKLANJANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste glﬁlogifikvrata, otvorite ih do kraja i
spustite jezicke dok se ne nadu u polozaju za
otkljucavanje.

2. Zatvorite vrata koliko god mozete.

th\[iatite vrata ¢vrsto obema rukama - ne drzite ih za
rsku.

Jednostavno uklonite vrata nastavljajuci da ih

zatvarate dok ih istovremeno vucete prema gore dok

se ne oslobode iz lezZista. Stavite vrata na jednu

stranu, oslanajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovo namestite vrata tako $to ¢eteih
pomeriti prema rerni, poravnavajuci kuke 3arki sa
njihovim lezistima i pri¢vrs¢ujuci gornji deo za
njihovo leziste.

14

4, Spustite vrata i otvorite ih do kraja.
Spustite kc)ﬁc’e u njihov prvobitni polozaj:
spustite u celosti.

Obavezno i

Lagano pritisnite da biste proverili da li su hvataljke u
ispravnom polozaju.

o

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li se
poklapaju sa kontrolnom plo¢om. Ako ne, ponovite
gornje korake: Vrata mogu da se ostete ako ne radi
ispravno.



RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Possible cause

Solution

Rerna ne radi

Nestanak struje.
Isklju¢enje sa mreze.

Proverite da liima struje i dalijererna
priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.

Iskljucite rernu i ponovo je pokrenite da biste
videli da li kvar i dalje postoji.

Vrata se ne otvaraju.

Ciklus ¢is¢enja je u toku.

Greska u bravi na vratima.

Sacekajte da se zavrsi ciklus funkcije i da se
rerna ohladi.

Iskljucite rernu i ponovo je pokrenite da
biste videli da li kvar i dalje postoji.

Na ekranu se prikazuje slovo
,F" nakon ¢ega sledi broj.

Problem sa softverom.

Kontaktirajte vasu najblizu Sluzbu za post-
prodaju i navedite broj koji sledi nakon slova “F”

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

PODRSKA

U slucaju bilo kakvih problema u funkcionisanju
uredaja,obratite se Franke tehnickom servisnom centru.
Nikada ne koristite usluge neovlas¢enih tehnicara.

Navedite sledece:
- vrstu kvara
- model uredaja (art./Kod)

- serijski broj (SN) na tipskoj plocici koja se nalazi na
desnoj ivici unutrasnjosti rerne (vidljivo kada su vrata

rerne otvorena).

CEMlcCOEiG@®

Prilikom kontaktiranja
naseg servisnog centra,
navedite kodove

navedene na y
identifikacionoj plocici O
vaseg proizvoda.

-.n"s'.’%]-,ﬁ__l_\‘ :(g e
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Radi stalnog poboljSavanja proizvoda moze do¢i do promene tehnickih podataka bez prethodnog
obavestenja.

Ovo uputstvo napravljeno je s mnogo truda 1 s najve¢om paznjom, ali greske u procesu izrade 1/1li
prevoda uputstva su uvek moguce. Zbog toga proizvodac 1 prodavac ne preuzimaju odgovornost za
eventualne netacne navode, greske u prevodu 1l1 Stamparske greSke u ovom uputstvu.



PRAVA POTROSACA

ObavesStenje o saobraznosti

Postovani potrosadi,

Molimo vas da se pridrzavate preporuka proizvodaéa datim u korisni¢kim uputstvima u vezi sa transportnim osteéenjima,
postavljanjem i/ili ugradnjom, prikljuenjem na kucne instalacije, pravilnim koris€enjem, redovnim &iS¢enjem i odrzavanjem
aparata.

Zakonska prava potroSaca u slu€aju nesaobraznosti robe u ugovoru regulisana su ¢lanom 51. i 52. Zakona o zastiti potroSaca.*
Trgovac je odgovoran za nesaobraznost robe u ugovoru koja se pojavi u roku od 2 (dve) godine od dana prelaska rizika na
potroSaca. U sluéaju uocene nesaobraznosti moZete se obratiti trgovcu kod koga ste kupili robu. Trgovac je duZzan da vam bez
odlaganja, a najkasnije u roku od 8 dana od prijema reklamacije, odgovori, sa izjaSnjenjem o podnetom zahtevu i predlogom
njegovog reSavanja. Za utvrdivanje i otklanjanje nesaobraznosti u najkracéem moguc¢em roku, preporu€ujemo vam ovlaséeni
servis. Za sva pitanja, primedbe i sugestije u vezi servisa mozete se obratiti na3oj tehnickoj sluzbi.

Clan 51. — Zakona o zastiti potrosaca

Prodavac odgovara za nesaobraznosti isporu¢ene robe ugovoru ako-
1) je postojala u Easu prelaska rizika na potro8aca, bez obzira na to da li je za tu nesaobraznost prodavac znao;
2) se pojavila posle prelaska nzika na potro$aca, ako potice od uzroka koji je postojao pre prelaska nzika na potrosaca;
3) je potrosaé mogao lako uoéiti, ukoliko je prodavac izjavio da je roba saobrazna ugovoru.

Prodavac je odgovoran i za nesaobraznost nastalu zbog nepravilnog pakovanja, nepravilne instalacije ili montaze koju je
izvrSioon ili lice pod njegovim nadzorom, kao i kada je nepravilna instalacija ili montaZa robe posledica nedostatka u uputstvu
koje je predao potroSacu radi samostalne instalacije ili montaze. Prodavac ne odgovara za nesaobraznost ako je u trenutku
zaklju€enja ugovora potro3acu bilo poznato ili mu nije moglo ostati nepoznato da roba nije saobrazna ugovoru ili ako je uzrok
nesaobraznosti u materijalu koji je dao potrosaé. Odgovornost prodavca za nesaobraznost robe ugovoru ne sme biti ograni-
¢ena ili izuzeta suprotno odredbama ovog zakona. Prodavac nije vezan javnim obeéanjem u pogledu svojstava robe ako:

1) nije znao ili nije mogao znati za dato obe¢anje;
2) je pre zakljuéenja ugovora objavljena ispravka obecanja;
3) obecanje nije moglo uticati na odluku potrosaca da zakljudi ugovor

Clan 52

Ako isporu¢ena roba nije saobrazna ugovoru, potroac koji je obavestio prodavca o nesaobraznosti, ima pravo da zahteva
od prodavca da otkloni nesaobraznost, bez naknade, opravkom ili zamenom, odnosno da zahteva odgovaraju¢e umanjenje
cene ili da raskine ugovor u pogledu te robe. Potrogac¢ ima pravo da bira da nesaobraznost robe trgovac otkloni opravkom ili
zamenom.

Ako otklanjanje nesaobraznosti u skladu sa stavom 2. ovog &lana nije moguce, potro$ac¢ ima pravo da zahteva odgovarajuce
umanjenje cene ili raskid ugovora ako:

1) nesaobraznost ne moZe da se otkloni opravkom ili zamenom uopéte niti u primerenom roku;

2) ne moZe da ostvari pravo na opravku ili zamenu, odnosno ako prodavac nije izvrSio opravku ili zamenu u primerenom roku;
3) opravka ili zamena ne moze da se sprovede bez znacajnijih nepogodnosti za potro$aéa zbog prirode robe i njene namene,
4) otklanjanje nesaobraznosti opravkom ili zamenom predstavlja nesrazmerno opterecenje za prodavca.

Nesrazmerno optere¢enje za prodavca u smislu stava 3. tacka 4) ovog ¢lana, javlja se ako u poredenju sa umanjenjem cene
i raskidom ugovora, stvara preterane trodkove, uzimajuéi u obzir:

1) vrednost robe koju bi imala da je saobrazna ugovoru;
2) znacaj saobraznosti u konkretnom slucaju;
3) da li se saobraznost mozZe otkloniti bez znacajnijih nepogodnosti za potroZaca.

Potro3ag ima pravo da zahteva zamenu, odgovarajuée umanjenje cene ili da raskine ugovor zbog istog ili drugog nedostatka
saobraznosti koji se posle prve opravke pojavi, a ponovna opravka je moguéa samo uz izri¢itu saglasnost potroaca. Uzi-
majuéi u obzir prirodu robe i svrhu zbog koje je potroSag nabavio, opravka ili zamena mora se 1zvr&iti u pnmerenom roku bez
znacajnih neugodnosti za potroSaca i uz njegovu saglasnost. Ako se nesaobraznost pojavi u roku od $est meseci od dana
prelaska rizika na potro$aca, potroSac ima pravo da bira izmedu zahteva da se nesaobraznost otkloni zamenom, odgovara-
juéim umanjenjem cene ili da izjavi da raskida ugovor. Ako se nesaobraznost pojavi u roku od $est meseci od dana prelaska
rizika na potro8aca, otklanjanje nesaobraznosti moguce je opravkom uz izri€itu saglasnost potrodaca Sve troSkove koji su
neophodni da bi se roba sacbrazila ugovoru, a narogito

troSkove rada, materijala, preuzimanja i isporuke, snosi prodavac. Za obaveze prodavca prema potro$acu, koje nastanu
usled nesaobraznost robe, prodavac ima pravo da zahteva od proizvodaca u lancu nabavke te robe, da mu naknadi ono §to
je ispunio po osnovu te obaveze. Potro$ac ne moze da raskine ugovor ako je nesaobraznost robe neznatna. Prava iz stava
1. ovog ¢lana ne uticu na pravo potro$aca da zahteva od prodavca naknadu Stete koja poti¢e od nesaobraznosti robe, u
skladu sa opstim pravilima o odgovornosti za Stetu.




Model Serijski broj

Datum prodaje Pecat i potpis trgovca

POSTUPAK REKLAMACIJE

Mole se postovani potrosaci da u slucaju reklamacije kontaktiraju tehnicku sluzbu preduzeca
GEMMA B&D doo i/ili ovlaséeni servis.



Uvoznik za Srbiju:

GE€RA::m

Porda Stanojevica 14,
11070 Novi Beograd, Srbija

Sluzba nabavke, prodaje
i tehnicka sluzba

tel: 011/ 22 85 020

fax: 011/ 3188033
e-mail: info@gemma.rs




